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 پیغام

 این اے اے نے کے ذریعے قائم کی گئی۔ یہ ایک مرکزی جامعہ ہے جسمیں پارلیمنٹ کے ایک ایکٹ  1998(  MANUU) مولانا آزاد نیشنل اردو یونیورسٹی

( پیشہ ورانہ،  اور تکنیکی تعلیم کو اردو میڈیم میں قابل 2( اردو زبان کا فروغ، )1)کے قیام کے مقاصد ہیں: جامعہ اس ہے۔ کیا حاصل  +A گریڈجانب سے سی کی 

اس مرکزی ہیں جو نکات وہ ( خواتین کی تعلیم پر خصوصی توجہ دینا۔ یہ 4تعلیم کے ذریعے تعلیم فراہم کرنا، اور ) ( روایتی اور فاصلاتی طریقہ3ٔرسائی اور دستیاب بنانا، )

میں بھی مادری زبانوں اور علاقائی زبانوں میں  2222جامعہ کو دیگر تمام مرکزی جامعات سے ممتاز کرتے ہیں اور اسے ایک انفرادیت بخشتے ہیں۔ قومی تعلیمی پالیسی 

 تعلیم حاصل کرنے پر زور دیا گیا ہے۔

طویل عرصے تک اردو ایک اردو کے ذریعے علم کے فروغ کا مقصد یہی ہےکہ اردو جاننے والے طبقے کےلیے عصری علوم اور مضامین تک رسائی آسان بنائی جائے۔ 

اس تعداد میں اضافہ ہورہا سے زیادہ کتابوں کا ذخیرہ موجود ہے اور ہر سمسٹر کے ساتھ  352میں درسی مواد کی کمی رہی ہے۔ اردو یونیورسٹی کے پاس اب اردو میں 

 ہے۔ 

کرنے کے قومی مشن کا حصہ بننے کو اپنے لیے ایک اعزاز سمجھتی کے وژن کے مطابق مادری/گھریلو زبان میں تعلیمی مواد فراہم  2222اردو یونیورسٹی این ای پی 

میدانوں میں تازہ  مزید یہ کہ اردو بولنے والا طبقہ اردو میں مطالعہ کے مواد کی عدم دستیابی کے سبب نئے اُبھرتے شعبوں اور جدید تر معلومات کے موجودہہے۔ 

۔ مذکورہ بالا میدانوں میں مواد کی دستیابی کی بدولت حصولِ معلومات کا نیا شعور بیدار ہوا ہے جو یقیناً ترین معلومات و اطلاعات کے حصول سے محروم نہیں رہے گا

 اردو داں طبقے کی دانشورانہ،  ترقی پر اثر انداز ہوگا۔ 

س اینڈ

 

ٹ

 

ن
س

اردو اور متعلقہ  (CDOE) آن لائن اوکیشنفاصلاتی اور آن لائن طلبہ کے لیے تعلیم و تدریس کے عمل کو سہل بنانے کے لیے یونیورسٹی کا سینٹر فار ڈ

 ( کی تیاری کو یقینی بناتا ہے۔ SLMمضامین میں  خود اکتسابی مواد )

MANUU فاصلاتی اور آن لائن لرننگ کے طلبہ کے لیے SLM ردو کے ذریعے علم حاصل کرنے میں دلچسپی رکھنے والے اُ  مواد بلا معاوضہ فراہم کرتا ہے۔ یہ

 eSLM ، اردو/ہندی/انگریزی/عربی میںکے دائرے کو مزید پھیلانے کے مقصد سےقیمت پر دستیاب ہے۔ تعلیم تک رسائی ائے نام برشخص کےلیے ہر 

 ہے۔رکھا گیا مفت ڈاؤن لوڈ کے لیے دستیاب پر یونیورسٹی کی ویب سائٹ 

بی۔اے، بی۔ایس سی اور بی۔کام کی کتابوں کی اشاعت کا عمل  FYUG مجھے بے حد خوشی ہے کہ متعلقہ فیکلٹی کی محنت اور مصنفین کے مکمل تعاون کی بدولت

کی تیاری اور اشاعت کا عمل یونیورسٹی کے  (SLM) مواداکتسابی بڑے پیمانے پر شروع ہو گیا ہے۔ فاصلاتی اور آن لائن لرننگ کے طلبہ کی سہولت کے لیے خود 

کی ضروریات کو پورا کرنے کے قابل ہوں گے اور اس والے ایک بڑے طبقے اد کے ذریعے اردو جاننے لیے اہمیت رکھتا ہے۔ مجھے یقین ہے کہ ہم اپنے خود تعلیمی مو

 کو پورا کریں گے اور اپنے ملک میں اپنی موجودگی کو جائز ٹھہرا سکیں گے۔قیام  یونیورسٹی کے مقصدِ 

 !نیک تمناؤں کے ساتھ

 پروفیسر سید عین الحسن

 مانو شیخ الجامعہ، 

  



 
 

 
 

 پیغام

اس طریقۂ تعلیم سے فائدہ دور میں فاصلاتی تعلیم کو دنیا بھر میں ایک نہایت مؤثر اور مفید طریقۂ تعلیم کے طور پر تسلیم کیا جاتا ہے اور بڑی تعداد میں لوگ  موجودہ

 رھتے  ہوئے اپنے قیام کے وت  سے ہی فاصلاتی اٹھا رہے ہیں۔ مولانا آزاد نیشنل اردو یونیورسٹی نے بھی اردو زبان بولنے والے عوام کی تعلیمی ضروریات کو مدنظر

س اوکیشن 1998تعلیم کا طریقہ متعارػ کرایا۔ مولانا آزاد نیشنل اردو یونیورسٹی نے 

 

ٹ

 

ن
س

آغاز کیا کام کا کے ساتھ  )نظامتِ فاصلاتی تعلیم( میں ڈائریکٹوریٹ آػ ڈ

 ت قائم یے  ئے۔سے باقاعدہ پروگرام شروع ہوئے، اس کے بعد مختلف شعبہ جا 2224اور 

س لرننگ

 

ٹ

 

ن
س

موڈ کے تحت چلنے والے مختلف (ODL)یو جی سی نے ملک میں نظام تعلیم کو مؤثر طور پر منظم کرنے میں ایک اہم کردار ادا کیا ہے۔ اوپن اینڈ ڈ

س اینڈ آن لائن اوکیشن

 

ٹ

 

ن
س

ڈی ای بی نے فاصلاتی اور -ہ ہیں۔ یو جی سیمنظور شد ڈی ای بی کے-میں چل رہے ہیں، یو جی سی(CDOE)پروگرام، جو سینٹر فار ڈ

کو بہتر بنایا جاسکے۔ چونکہ مولانا آزاد نیشنل اردو کے معیار باقاعدہ تعلیم کے نصاب کو ہم آہنگ کرنے پر زور دیا ہے تاکہ فاصلاتی تعلیم حاصل کرنے والے طلبہ 

ہرے طرز )یونیورسٹی ایک 
ُ
ڈی -روایتی دونوں طریقۂ تعلیم کی خدمات فراہم کرتی ہے، اس لیے اپنے مقاصد کو یو جی سییونیورسٹی ہے جو فاصلاتی اور کی  (ڈوئل موڈد

 Self)مواد اکتسابیخود  جس کامتعارػ کرایا گیا (CBCS)چوائس بیسڈ کریڈٹ سسٹماس نے ای بی کے رہنما خطوط کے مطابق حاصل کرنے کے لیے 

Learning Materials)  ۔چکا ہےنئے سرے سے تیار یے  جافریم کے مطابق یو جی سی کےقوانین  اور کریڈٹ 

س اینڈ آن لائن اوکیشن

 

ٹ

 

ن
س

( پروگرام پیش کرتا ہے جن میں یو جی، پی جی، بی ایڈ، ڈپلومہ اور سرٹیفکیٹ پروگرام شامل 19کل انیس )(CDOE)سینٹر فار ڈ

کے مطابق چار سالہ  2222-این ای پیسے  2225ہیں۔ اس کے ساتھ ساتھ تکنیکی مہارتوں پر مبنی پروگرام بھی شروع یے  جا رہے ہیں۔ سی ڈی او ای نے جولائی 

طلبہ کو آنرز ڈگری حاصل جس سے کو این سی ایف کے مطابق ڈیزائن کیا گیا ہے کے آنرز پروگراموں کیا ہے۔ بی اے، بی ایس سی اور بی کام  یو جی پروگرام کا آغاز

 سے ایم بی اے پروگرام او ڈی ایل موڈ میں متعارػ کرایا گیا ہے۔ 2226-2225سال ملے گی۔ کرنے میں مدد 

 ٹرز ز )گلورورو، وپاپال، درنگہ، ، دی، ، کواتاتا، بئی، ، نہ، ، رای ا اور سری نگر( اور  س  ر ریجنل ٹرز ز )حیدرآباد، ھنؤ، طلبہ کی سہولت کے لیے نو ریجنلمانو نے 

ریجنل اور  ر ہے۔ ان  جموں، نوح، وارانسی اور امراؤتی( کا ایک وسیع نیٹ ورک قائم کیا ہے۔ اس کے علاوہ وجے واڑا میں ایک ایکسٹینشن ٹرز  بھی قائم کیا گیا

اور بیس پروگرام ٹرز  بیک وت  چلائے جا رہے ہیں تاکہ طلبہ کو تعلیمی اور انتظامی  (LSCs) سے زیادہ لرنر سپورٹ ٹرز  پچاسکے تحت ایک سو  وںریجنل ٹرز 

س اینڈ آن لائن اوکیشن اپنی تعلیمی اور انتظامی سرگرمیوں میں 

 

ٹ

 

ن
س

آئی سی ٹی کا بھرپور استعمال کرتا ہے اور اپنے تمام سہولیات فراہم کی جا سکیں۔ سینٹر فار ڈ

 میں صرػ آن لائن موڈ کے ذریعے ہی داخلے فراہم کرتا ہے۔ ںپروگرامو

 ر یل
ی

 

 ن
مٹ

س اینڈ آن لائن اوکیشن کی ویب سائٹ پر دستیاب کرائی جاتی ہیں اور آڈیو و ویڈیو (SLM)طلبہ کے لیے سیلف لرننگ 

 

ٹ

 

ن
س

کی سوفٹ کاپی سینٹر فار ڈ

جن کے  رڈگ  کے نک  بھی ویب سائٹ پر فراہم یے  جاتے ہیں۔ اس کے علاوہ طلبہ کو ای۔یل  اور واس  اپ  گرو  کی سہولت بھی فراہم کی جا رہی ہےریکا

گ، امتحانات وغیرہ کے بارے میں مطلع کیا جاتا ہے۔ باقا

 

ن
سل

 

ن
گ کے ذریعے انہیں پروگرام کے مختلف پہلوؤں جیسے کورس رجسٹریشن، اسائنمنٹ، کاؤ

 

ن
سل

 

ن
عدہ کاؤ

گ بھی فراہم کی جا رہی ہے۔( Remedialزائد تدارکی )علاوہ گزشتہ دو برسوں سے طلبہ کے تعلیمی معیار کو بہتر بنانے کے لیے 

 

ن
سل

 

ن
 آن لائن کاؤ

س اینڈ آن لائن اوکیشن تعلیمی اور معاشی طور پر پسماندہ آبادی کو عصری تعلیم 

 

ٹ

 

ن
س

کے دھارے میں شامل کرنے میں ایک اہم کردار امید کی جاتی ہے کہ سینٹر فار ڈ

کے مطابق مختلف پروگرامز میں تبدیلیاں کی گئی ہیں اور توقع ہے کہ اس (NEP-2020)ادا کرے گا۔ تعلیمی ضروریات کو مدنظر رھتے  ہوئے نئی تعلیمی پالیسی

س لرننگ کے نظام کو مزید مؤثر اور کارآمد بنانے میں مدد ملے 

 

ٹ

 

ن
س

      گی۔سے اوپن اینڈ ڈ

 پروفیسر محمد رضا اللہ خان

 ڈائرکٹر، سی ڈی او ای،مانو



 
 

 
 

 کورس کا تعارػ

 

 ےتیسر سالہ کورس ) س سمسٹر( میں تینبی ۔اے اور بی ۔ایس سی  I-   I(Mushroom  Cultivation- II)کی کاشتمشروم  

یہ کتاب جاتا ہے۔  یامشترکہ طور پر پڑھا میں تعلیم اور فاصلاتی یتیمضمون ہے جو روا یککے تحت اSkill Enhancement Course سمسٹر کے

 چار بلاکس پر مشتمل ہےاور ہر بلاک میں چار چار اکائیاں ہیں۔

ان اکائیوں میں مشروم کے بارے میں مشروم کے متعلق مختلف موضوعات کا احاطہ کیا گیا ہے۔ زیر بحث موضوع کے بارے میں تمہیدی  

ت مہیا کی گئی ہیں۔ ہر اکائی کے اختتام پر اکتسابی نتائج اور پھر طالب علموں کو جانچنے کے لیے نمونہ،  امتحانی سوالات دیے بیان کے بعد تفصیلی طور پر معلوما

 ئے ہیں۔ اردو زبان میں لکھی گئی یہ کتاب دوسری جامعات کے اردو سے واقفیت رکھنے والے طلبا کے لیے بھی مفید ثابت ہوگی۔ 

 کے طریقے، بیماریوں کی شناخت و تدارک، زہریلی اقسام، اور معاشی پہلوؤں پر روشنی ڈالتا ہے۔ اندوزییہ کورس مشروم کی ذخیرہ 

س، بیکٹیریا اور حشرات سے ہونے والے نقصانات اور ان سے بچاؤ کے اصول سکھائے جائیں گے۔

گ

 

ن
ف

 طلبہ کو 

ارت کے تحقیقی اداروں کا تعارػ بھی شامل ہے۔یہ نصاب مشروم کو  کورس میں مشروم سے تیار پکوان، ہمالیائی ویاگرا جیسی قیمتی مصنوعات اور

 غذائیت، صحت اور معیشت کے حوالے سے سمجھنے میں مدد دیتا ہے۔

جا  یابہتر بنا یداس کو مز تاکہ مستقبل میں یںنواز اساتذہ اکرام سے التماس ہے کہ وہ اپنے صلاح و مشورروں اور آرا سے ہمیں وطلبا ،قارئین 

ارسال کر کے  کے ساتھ فون نمبر، نام اور مکمل پتہ بھی یز۔ تجاوکر سکتے ہیں پر یل dir.dde@manuu.edu.in یزآرا و تجاو آ  اپنے قیمتی سکے۔

 ۔عنایت فرمائیںکا موقع  یہشکر

 پروفیسر ایس۔مقبول احمد

 نیٹر   کوآرڈیکورس 

  



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 -2مشروم کی کاشت

 (Mushroom Cultivation- 2) 
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ا۔1اکائی 

 

 مختصر مدت اور طویل مدت کے لیے مشروم کا ذخیرہ کرن

زا

 

 
 اکائی کے اج

 تمہید 1.0

 مقاصد 1.1

ا مشرو 1.2

 

 م کا ذخیرہ کرن

ا  1.3

 

 Short term storageقلیل مدت کے لیے ذخیرہ کرن

1.3.1 Refrigeration 

1.3.2 Vaccum Cooling 

1.3.3 Packaging 

ا  1.4

 

  Long term storageطویل مدت کے لئے ذخیرہ کرن

1.4.1 Steep preservation 

1.4.2 Drying 

1.4.3 Sun drying 

1.4.4 Cabinet air drying 

1.4.5 Dehumidified air cabinet drying 

1.4.6 Osmo air drying 

1.4.7 Freeze drying 

1.4.8 Fluidized bed-drying 

Microwave drying 1.4.9  

1.4.10 Pickling 

1.4.11 Canning 

 اکتسابی نتائج 1.5

 کلیدی الفاظ 1.6

 نمونہ سوالات 1.7
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 تمہید  1.0

 کا  

ت
 

ز مقدار کی موجودگی اسے گوش

 

ذنکائی قدر و قیمت اعتبار سے ایک مقبول غذا بن رہے ہیں۔ اس میں پروٹین کی واف

  
ت

مشروم اپنی ت

زکاری خور صار

ت

 ہو رہی ہے۔ پروٹین کے علاوہ اس میں دیگر ضروری غذائی فینایک اچھا متبادل بناتی ہے جو ت

ت

 
اب

 

 کے لیے ایک پرکشش غذا ن

 میں اضافہ ہو 

 

 کے پیش نظر جہاں اندرون ملک اس کی مان

ت

ک
زا بھی ہوتے ہیں۔ مشروم میں اچھے طبی خواص بھی ہیں۔ اس کی افادب

 

 
اہمیت کے اج

ز آمدات بھی آئے دن زنکادہ سے زنکاد رہی ہیں، اس کی اہمیت کے پیش نظر اس کی قلیل مدتی اور طویل اغراض کے لیے ہوہ رہا ہے وہیں اس کی ت 

 یہ ح  

ت

اکہ صارفین ی

ت

ز نظر ن اب میں مشروم کے ذخیرہ کرنے کے خو ذخیرہ کرنے کے طریقے بھی ضروری ہوجاتے ہیں ن اہش پہنچ سکے۔ زتک

ا ہے۔ نہیا

ت

  طریقوں کا ذکر کیا جان

  مقاصد  1.1

اکہ طال  علم  مختصر مدت اور طویل 

ت

مدت کے لیے مشروم کے ذخیرہ کرنے کے طریقوں کی جان کاری اس ن اب کے مقاصد میں ہے ن

 میں پہنچائے جاسکیں۔

ت

 مشروم اچھی حال

ت

 ان طریقوں سے روشناس ہوسکے جس سے صارفین ی

ا م کا ذخیرہ مشرو 1.2

 

 کرن

ا 

ت
 

 
 کے عنصر بھی ہیں۔ مشروم کے مشروم اپنی تغذنکائی قدر اور منفرد ذائقہ کی بنا ایک مرغوب غذا ب

ت

ک
 جارہا ہے۔ اس میں طبی افادب

 پہنچنے کے وقفہ

ت

اہم صارفین ی

ت

 جلد از جلد پہنچ جائے ن

ت

 میں صارفین ی

ت

ازہ حال

ت

 کاشتکار یہ چاہتے ہیں کہ فارم سے اس کے حصول کے بعد یہ ن

 کے گزرنے کے ساتھ مشروم کے معیار میں تبدیلی واقع ہونے لگتی ہے۔ یہ

ت
ت

زکاریوں اور پھل وغیرہ کے میں وق

ت

 ایسے ہی ہے جیسے دوسری ت

 روکنے نکا کم کرنے کے لیے مختلف طریقے اپنائے جاتے ہیں۔

ت

ازہ مشروم میں ہونے والی ان تبدیلیوں کو ممکنہ حد ی

ت

ا ہے ن

ت

 ساتھ ہون

ا   1.3

 

 Short term storageقلیل مدت کے لیے ذخیرہ کرن

1.3.1 Refrigeration 

ا ہے  

ت

  فارم سے حاصل کیا جان
 

اہم یہ بعد میں ذخیرہ کرنے  کے درمیان  C˚ 18-15اس کا درجہ حرارت مشروم کو ج

ت

ا ہے ن

ت

ہون

ا ہے ا

ت

ا بہت ضروری ہون

 

زاب ہونے لگتے ہیں۔ چنانچہ کٹوائی کے بعد مشروم کو فوراً ٹھنڈا کیا جان

 

ا ہے جس سے مشروم ج

ت

زھ جان

 

-4سے کے دوران ت 

5  ˚C  ہیں جیسے قلیل مقدار کے لئے ارکے درجہ حر 

ت

ا ہے اس کے لیے مشروم کی مقدار کے لحاظ سے مختلف طریقے اپنائے جاسکت

ت

ت پر لانکا جان
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Refrigerator  ا ہے۔ دیگر طریقوں میں

ت

وغیرہ ہیں جن کی  Vacuum coolingاور  hydro coolingکا استعمال کیا جان

 ہے۔ درجہ حرارت پر لانکا جا سکتا %4-2مدد سے مشروم کو 

Vacuum cooling 1.3.2 

ا ہے۔ یہ  

ت

ا ہے جس سے درجہ حرارت کم ہوجان

ت

ے کا موقع دنکا جان

 

کلن

 

ن
اس طریقہ میں مشروم میں ن ائے جانے والے ن انی کو کم دن او کے تحت 

ا ہے اس سے حرارت بھی خارج ہوتی ہے جس کے نتیجے میں 

ت

ا ہے جس میں ن انی عمل تبخیر سے اڑ جان

ت

ٹھنڈک آجاتی ہے عمل بہت تیزی سے ہون

ا ہے اور اس طریقہ میں مشروم کے وزن میں بھی کمی واقع ہوتی ہے۔

 

 کا ہون

ت

اہم اس طریقہ کا منفی پہلو اس کا بہت زنکادہ لاگ

ت

 ن

Washing 

اہم ایسا کرنے سے مشروم کی شلف  

ت

ا ہے۔ ن

ت

مشروم پر لگے ہوئے مٹی کے ذرات وغیرہ کو دور کرنے کے لئے اسے ن انی سے دھو لیا جان

 لا

 
 

 ہیں اس کے تدارک کے لئے مختلف کیمیائی مادے استعمال کئے  Shelf lifeئ

ت

زنکا بھی اس پر حملہ آور ہوسکت

 

ک
 

کم ہوتی ہے اور پھر ب

 ہیں۔

ت

 جاسکت

ا  2درجہ حرارت پر %12کا استعمال جسے   Oxine (50 PPM)کیمیائی مادوں میں آگزن 

ت

منٹ کے عرسہ میں دھونے کے لئے لیا جان

ا ہے۔ ہے مشروم کے ر

ت

 ہون

ت

 
اب

 

زنکا سے بچانے میں مفید ن

 

ک
 

زاری اور اسے ب

ت

زف  کی ت 

 

 ن

  

 

ک

 

ان ائی سلفائ

 

ک
اسیم م

 

سے دھو لیا جائے تو اس کی رنگت   0.05% (Potassium metabisulphite)مشروم کو پون

ل سے ن ا
کک من
ک

اہم بعض صارفین جو 

ت

زجیح دیتے ہیں۔ ن

ت

زار رہتی ہے۔ بہت سے کاشتکار مشروم کے دھونے کو ت

ت

زف زجیح دیتے ہیں ان ت 

ت

ک مشروم کو ت

ذہ ہیں۔  کے لئے بنا دھوئے ہوئے مشروم زنکادہ پسندیک

(MAP) Modified atmosphere packaging 

 میں بنائے جاتے ہیں جس میں میں مشروم کے لیےایک ایسی فضا (Packets)یہ ایک ایسا طریقہ ہے جس میں مشروم کے لفافہ 

ا ہے۔ واضح رہے کہ مشروم میں  کاربن ڈائی آکسائیڈ میں توازن  (Gas)اور خارج ہونے والے  (Oxygen)جانے والے آکسیجن 

ت

ہون

 کی بہت اہمیت ہے چنانچہ اسپیکنگسانس لینے کا عمل اب بھی جاری رہتا ہے۔ اس طریقہ میں 

 
ک

ت

کے لئے   میں استعمال کئے جانے والے ن الی ت

ائی والا ن الی تھیں

 

ا ہے۔ اچھے  Polypropylene (PP)نکا  Low density polyethylene (LDPE)۔کم مون

ت

لیا جان

 کو  Polyethyleneقسم کا 

 
 

زار رکھ سکتا  ہے۔ پیکمشروم کی شلف لائ

ت

زف  بھی ت 

ت

 کئے جانے کے پندرہ دن بعد ی

  مشروم کے پیک

ت

 
 Modified humidity packaging  : In-packaging (MHP)میں اضافی رطوب

relative humidity (IRPH) زا

 

 کی زنکادتی مشروم کو ج

ت

 
ب کو مناش  سطح پر بنائے رکھنا بھی ضروری ہے۔ ورنہ اس میں رطوب
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ذب کرنے والے مادے جیسے پیکٹکئے جاتے ہیں نکا پھر  (Perforation)م  میں مساکرسکتی ہے۔ اس کے لئے نکا تو پیکٹ

 

 ج 

ت

 
 میں رطوب

 کیلسیم کلو رائیڈ کا استعمال کیا جاسکتا ہے۔

MAP  اورMHP ا ہے۔ کے

ت

ذ اضافہ ہوجان زیک

 

 میں م

 
 

 ایک ساتھ اپنائے جانے پر مشروم کی شلف لائ

Controlled atmospheric storage 

ا ہے اور مشروم کی  

ت

ا ہے جس سے آکسیجن اور کاربن ڈائی آکسائیڈ کا ارتکاز بدل جان

ت

اس طریقہ میں پیکٹ کے اندر کی فضا کو تبدیل کیا جان

ا تنفس کی شرح بھی بدل جاتی ہے۔ ا

 

 کا ہوجان

 

ا ہے اور  (enzymatic browning)س طریقہ سے مشروم کے بھورے رن

ت

کم ہوجان

 

 
 

ا ہے۔  شلف لائ

ت

 میں بھی اضافہ ہون

Packing   

زے پیمانے پر  

 

ا ہے۔ مشروم کے  پیکاب مشروم کو مارکٹ میں بھیجے جانے کے لئے ت 

ت

ا  200 جو پیکٹکیا جان

ت

ہوتے ہیں انھیں گرام کے  400ن

 

 
ک

ت

ا ہے۔ نکا پھر پلاسٹکمیں پیکن الی ت

ت

و ں نکا ن اکس میں  (trays)کی  Cardboardاور کارڈ بورڈ   کیا جان

ت

کن
ی

 

ش
ک

ا ہے۔ پیک

ت

 کیا جان

  Transportationمارکٹ کو روانگی 

 میں ہونی چاہیے۔ مسافت کم ہوتو مشروم کے  

ت

 ہیں پیکٹ مشروم کو مارکٹ کی روانگی ٹھنڈی حال

ت

لکڑی کے ن اکس میں بھیجے جاسکت

زف کے ٹکڑے رکھے جائیں۔ طویل مسافت ہو تو جس   ٹھنڈے گاڑیوں کا استعمال ضروری ہے۔میں ت 

 

1.4 Long Term Storage 

 مشروم  

ت

مشروم کو قلیل مدت کے لئے ذخیرہ کرنے کے جو طریقے ہیں ان کے علاوہ اپنائے جانے والے وہ طریقے جو زنکادہ مدت ی

ہ کو ذخیرہ کرنے کے لئے اختیار کئے جاتے ہیں۔ وہ سبھی طویل مدتی ذخیرہ کرنے والی تدابیر کی تعریف میں آتے ہیں۔ طویل مدت کے لئے ذخیر

  کئے گئے مشروم غیر

ت
ت

زآمد بھی  موسمی وق میں صارفین کی ضیافت کا کام دیتے ہیں۔ اس طرح ذخیرہ کئے ہوئے مشروم دوسرے ممالک کو ت 

 ہیں۔

ت

 کئے جاسکت

 کے لئے مشروم ذخیرہ کرنے کے طریقے ح  ذیل ہیں:  (Long Storage)طویل مدت 

Steeping Preservation 1.4.1  

ا ہے۔ صاف کئے ہوئے  

ت

زشہ کے محلول میں ڈبونکا جان

ت

ا / اور ت  والا طریقہ ہے جس میں مشروم کو نمک نک

ت

یہ بہت سادہ سا اور کم لاگ

زتنوں نکا  ا ہے۔ اب ان ت 

ت

زتن میں بھر لیا جان ا ہے۔   Jarsمشروم کو سادہ ن انی سے دھو لینے کے بعد پلاسٹک کے ت 

ت

امل کیا جان

 

میں نمک کا محلول ش

ز

ت

زا کا استعمال کیا جاسکتا ہے۔ ان میں سے ایک طریقہ یہ ہے کہ محلول میں سوڈیم کلورائیڈ نمک اور ت

 

 
سٹرک  %2شہ والے محلول میں مختلف اج
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  %2ایسڈ 

 

ک

 

ا ہے۔ اس محلول میں بٹن مشروم کو  Kms 0.15%اور  %2سوڈیم ن ائی کاربوئ

ت

  C˚28-21دن کے لئے  8-10لیا جان

ا ہے۔ ا

ت

 ماہ کے لئے مشروم کو ذخیرہ کیا جاسکتا ہے۔ 3-6س طرح کے عمل سے درجہ حرارت پر ڈبونکا جان

ا   1.4.2

 

  Dryingخشک کرن

اکہ اس کی نمی ختم ہوجائے اور اس پر کسی بھی قسم  

ت

ا ہے ن

ت

ا طریقہ ہے۔ اس میں مشروم کو خشک کیا جان

 

ا پران

 

ا نکا خشک کرن

 

مشروم کو سوکھان

زثومے 
 
  فارم سے حاصل کئے جاتے ہیں ان میں تقریبا  (Microbes)کے ج

 
ا ہے اس   %10کے حملہ کا اندیشہ نہ ہو۔ مشروم ج

ت

ن انی ہون

زثومے بھی ختم  %12-10کو خشک کرنے کے عمل کے ذریعے 
 
ا ہے۔ اس عمل کے دوران مشروم میں موجود کیڑے اور ج

ت

 گھٹانکا جان

ت

ی

 ہیں۔ ہوجاتے ہیں۔ خشک کئے ہوئے مشروم بہ آسانی پکوان میں 

ت

 استعمال کئے جاسکت

زکیب بہت سے مشروم جیسے آئیٹر مشروم  

ت

اکے مشروم  (Oyster)خشک کئے جانےکی ت

 

ک

 

اور دھان کے  (Shiitake)ش

اہم بٹن مشروم کے لئے یہ موزوں نہیں ہے۔

ت

 مشروم وغیرہ میں مناش  ہے ن

ا   1.4.3

 

  Sun dryingدھوپ میں خشک کرن

ور آسان ہے یہاں نہ تو کسی آلے کی ضرورت ہے اور نہ ہی کسی قسم کے ایندھن کی ضرورت خشک کرنے کا یہ طریقہ بہت سادہ ا 

اہم اس کے لئے کھلے اور گرم موسم کی ضرورت ہوتی ہے اور سال کے سبھی وقتوں میں اسے روبہ عمل نہیں لانکا جا سکتا۔ ہوتی ہے۔

ت

 ن

 ں کے لئے  oven نمی ہوتی ہے اس کو اگر %12-10دھوپ میں خشک کئے ہوئے مشروم میں  

 
 

ا چھ گھ

ت

ذ چار ن زیک

 

-50میں م

ا ہے اس سے مشروم کے معیار میں بھی بہتری آتی ہے۔ 8-7درجہ حرارت پر رکھ لیا جائے تو نمی کافی صد   60%

ت

 ہو جان

Cabinet air drying 1.4.4 

 Cabinet air drying  کوtray drier  ا

ت

ا ہے اس میں بہت سی کشتیاں ہوتی ہیں جن سے گرم ہوا کو گزارا جان

ت

بھی کہا جان

ہے۔ دھوپ میں مشروم کو خشک کئے جانے والے طریقہ سےیہ طریقہ بہتر ہے کیونکہ اس میں درجہ حرارت کو کنٹرول بھی کیا جاسکتا ہے۔ بلا 

ا ہے۔ اس میں

ت

 اپنانکا جان

ت
ت

 کیڑوں، پرندوں اور چوہوں کے ذریعہ نقصان ہونے کا بھی کوئی خوف نہیں لحاظ موسم یہ طریقہ سال کے کسی بھی وق

اہم دھوپ میں خشک کئے جانے کی بہ نسبت یہ 

ت

 عمل ہے۔ ن
 
ہے۔ اس طریقہ میں زنکادہ جگہ کی بھی ضرورت نہیں ہے محدود جگہ میں یہ قاب

ائی

 

زقی نکا میکانکی توان ا ہے کیونکہ اس میں ایندھن، ت 

ت

 ہون

ت

 
اب

 

اکہ گرم ہوا کے گزارنے کے عمل کو کیا جاسکے۔ طریقہ مہنگا ن

ت

 کی ضرورت پڑتی ہے ن

ا ہے۔ C˚55اس میں درجہ حرارت کو 

ت

 بنائے رکھنا پڑن
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1.4.5 Dehumidified air-cabinet drying 

ا ہے جو گرم ہوجاتی ہے۔ اب گرم ہوا کو  (air heater)میں سادہ ہوا کو ہیٹر  Cabinetاس طرح کے  

ت

سے گزارا جان

drying cabinet  ا ہے یہ طریقہ روایتی

ت

ا ہے جہاں موجود مشروم اس عمل کے نتیجے میں خشک ہوجان

ت

 Cabinet airسے گزارا جان

drier کم ً اا

ت

 ت
شی

 

ن
 ہیں۔  C˚45درجہ حرارت )تقریبا  سے بہتر ہے یہاں 

ت

 درجہ حرارت( پر زنکادہ تیزی سے مشروم خشک کئے جاسکت

Osmo air drying 1.4.6 

ا ہے پھر دوسرے  

ت

یہ ایک نیا طریقہ ہے جو دو مراحل پر مشتمل ہے، اول مشروم کو زنکادہ ارتکاز والے نمک کے محلول میں رکھا جان

ا ہے۔ اس میں گرمی پہنچانے 

ت

ا ہے  (thermal treatment)مرحلہ میں اس مشروم کو ہوا کے ذریعے خشک کرلیا جان

ت

سے احتراز کیا جان

، ذائقہ

 

زار رہتی ہیں۔جس سے مشروم کا رن

ت

زف  ت 

ت

زی حد ی

 

ز نہیں ہونے ن ائے اور قدرتی طور پر موجود خوبیاں ت 

 

  اور دوسری خصوصیات متات

Freeze drying 1.4.7 

 Freeze drying  زف کی قلموں کی  (Ice crystals)تین مرحلوں میں انجام ن اتی ہے۔ پہلے مشروم میں موجود ن انی کو ت 

ا ہے۔ دوسرے مرحلہ

ت

زف کی قلموں کو نکال لینے کے بعد شکل میں نکالا جان ا ہے۔ ت 

ت

زف کی قلموں کو مشروم کی بیرونی سطح سے دور کیا جان  میں ت 

ا ہے۔ اس طریقہ میں یہ فائدہ ہے کہ مشروم  freeze drierمشروم میں بچے رہنے والے ن انی کو 

ت

کے ذریعے تبخیر کے عمل سے دور کرلیا جان

زار رکھا جا

ت

زف  کو ت 

ت

ا جو دوسرے طریقوں میں  (Shrinkage)سکتا ہے۔ اور اس میں کسی قسم کا سکڑاو کی اصل وضع اور جسام

ت

ن نہیں ہونے ن ا

ا ہے۔

ت

 دیکھنے کو آن

1.4.8 Fluidized bed-drying 

ا ہے۔ اس طریقہ میں خشک کئے جانے کا  

ت

اس طریقہ میں مشروم میں موجود نمی کو بہت زنکادہ رفتار پر گرم ہوا کے ذریعے دور کیا جان

 بہت 

ت
ت

ا ہے اس کے تحت ایک طریقہ میں وق

ت

 (flow)درجہ حرارت اور گرم ہوا کی رو  C˚50کم لگتا ہے اور اچھے معیار کا مشروم تیار ہون

m/minبحساب 

3

 پر اچھے نتائج دیکھنے میں آئے۔ 35

Microware drying 1.4.9  

 Microware  ائی کو

 

زقی توان ا ہے اور اس میں رکھے گئے مشروم پر  electromagnetic filedمیں ت 

ت

میں تبدیل کیا جان

ائی 

 

  کہ روایتی طور پر  (microware energy)مائکرو ویو توان
 

ز ہوتی ہے۔ ج ذتک

 

اس  thermal energyبہت تیزی سے عمل ی 

ا آہستہ ہوتی ہے۔ اس طرح کے عمل میں مشروم بہت جلد نکا تیزی سے خشک ہوجاتے ہیں۔ اچھے

 

ا بیس گ

ت

 معیار کا مشروم بھی سے کوئی دس ن

حہ جات 
ل
ا ہے۔ یہاں خشک کرنے سے پہلے مشروم میں مصا

ت

 ہیں جس سے خشک ہونے کے بعد  (Spicer)حاصل ہون

ت

بھی ملائے جاسکت

 ہیں۔  (chips)جیسے چپس  Snacksمشروم کے تیار 

ت

 وغیرہ بنائے جاسکت
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ا  1.4.10 

 

  Pickling آچار بنان

ا  

 

 محفوظ کیا جاسکتا ہے۔ یہ آچار خوش  (Pickling)آچار بنان

ت

ایک قدیم طریقہ ہے اس کے ذریعے مشروم کو ایک طویل عرصہ ی

 کہ

ت

ا ہے یہاں ی

ت

 لیا جان

ت

 ہوتے ہیں۔ اس کے لئے مشروم کو  تیل میں ب

 

ذاری میں اضافہ کا ن اع زیک

 

 ذائقہ بھی ہوتے ہیں اور کھانے کے ساتھ م

حہ جات  ملا لیے جاتے ہیں ان تمام کو اچھی وہ بھورے ہوجاتے ہیں۔ اس میں علاقائی اعتبا
ل
ملا لیے جانے کے بعد انہیں طرح ر سے کئی ایک مصا

ا ہے۔ اس میں سرکہ 

ت

زتنوں میں بھرلیا جان ا ہے اس کو ٹھنڈا کرلینے کے بعد انھیں ح  خواہش ت 

ت

بھی  (Vinegar)ہلکے طریقہ پر پکا لیا جان

امل کیا جاسکتا ہے جس سے اس کے ذائقہ اور 

 

ا ہے۔ش

ت

زتن میں اوپری سطح پر تیل رہنے دنکا جان ا ہے۔ ت 

ت

 ذخیرہ کئے جانے کی مدت میں اضافہ ہون

ز  

 

ا ہے۔ مشروم ریسرچ کے قومی مرک

ت

نے بھی اس کی   NR CM, Solanآچار مختلف علاقوں میں مختلف طریقوں سے بنانکا جان

ا ہے، پہلے مشروم کو دھو کر 

ت

زکیب دی ہے۔ یہاں اسے بیان کیا جان

ت

ا ہے اور ان کو ن انچ منٹ کے لئے ایک ت

ت

میں  Kms, 0.05%کاٹ لیا جان

ا

ت

ا ہے اور اس میں موجود زائد ن انی کو نتھار لیا جان

ت

ا ہے۔ اب اس طرح ہوئے مشروم کے ٹکڑوں کو ٹھنڈے ن انی میں دھو لیا جان

ت

 ہے۔ اب ان ال لیا جان

ا ہے کے محلول میں رکھ چھوڑا جا %10اس کو رات بھر کے لئے سوڈیم کلورائیڈ 

ت

ے والے ن انی کو دوسرے دن دور کرلیا جان

 

کلن

 

ن
ا ہے مشروم سے 

ت

ن

زہ کا ن اؤڈر، میتھی کے بیج کا ن اؤڈر، سونف کا ن ا امل کئے جاتے ہیں۔ ان میں ہلدی کا ن اؤڈر رائی، سرخ مرچ، زتک

 

زاء ش

 

 
ؤڈر، کالی اور اس میں مختلف اج

امل ہے۔ 

 

ز کے Preservativesاس میں مرچ، اجوائن، کلونجی، سونف، ن اؤڈڑ اور سرسوں کا تیل ش

 
 

 
ک ایسڈ اور سوڈیم ب

 

ت
کس
ن
 طور پر ا

 
ک

وب

(Acetic acid and sodium benzoate)  

ت

ملائے جاتے ہیں۔ اس طرح تیار کیا گیا آچار شیشے کی بوتلوں میں ایک سال ی

 بھی رکھا جاسکتا ہے۔

Canning 1.4.11 

 استعمال رہتے ہیں۔ یہ عمل  Canningمشروم کو  
 
 قاب

ت

ا ہے اور اس طرح مشروم سال بھر ی

ت

کے ذریعے بھی محفوظ کیا جان

ا ہے جو ح  ذیل ہیں۔ 

ت

 مختلف مرحلوں پر محیط ہون

Cleaning 

ا ہے اور صرف اچھے مشروم لئے جاتے ہیں۔ صاف کئے ہوئے 

ت

زاب مشروم کو الگ کردنکا جان

 

ا ہے جس میں ج

ت

 مشروم کو صاف کرلیا جان

ا ہے۔

ت

 مشروم کو اچھی طرح ٹھنڈے ن انی میں دھولیا جان

  Blanchingان النا 

 Blanching  زثوموں اور خامروں کے عملکے ذریعے مشروم میں خوردبینی
 
ا ہے۔ اس کے لئے مشروم کو ان ال لیا  ج

ت

کو روکا جان

ا ہے جس میں

ت

ا ہے یہ   Common salt 1%اور    Citric acid 0.1%جان

ت

ا  5درجہ حرارت پر  C˚100-15سادہ نمک ہون

ت

ن

ا ہے۔ اس عمل کو صرف  6

ت

ا ہے اسے نکال دنکا جان

ت

ا ہے اس ان النے کے دوران جو جھاگ پیدا ہون

ت

ا چاہیے  5-6منٹ کے لئے کیا جان

 

منٹ کیا جان

ز ہوتی ہے۔ ان النے کے بعد مشروم پر ٹھنڈے ن انی کا چھڑکاؤ 

 

ز ان النے سے مشروم کی کوالٹی متات ا ہے جو اس کے  (Spray)کیونکہ زنکادہ دتک

ت

کیا جان

 (%36)درجہ حرارت کو کم کئے دیتا ہے۔ 
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  (Filling)ڈبوں میں منتقلی 

 ہیں۔ ہندوستان میں عام ( Tin cans)ان ال لینے کے بعد مشروم کو ڈبوں میں  

ت

ز کے ہوسکت

 
 

ا ہے یہ ڈبے مختلف سات

ت

میں بھر لیا جان

 کی گنجائش گرام گنجائش کے ڈبے لیے جاتے 220گرام اور  440طور پر 

ت

زے ڈبے جو تقریبا تین کیلو ی

 

زآمداتی مقاصد کے لئے ت  اہم ت 

ت

 ہیں۔ ن

ا ہے۔ اب ان ڈبوں میں نمک کا 

ت

زاثیم سے ن اک کر لیا جان
 
والے ہوتے ہیں استعمال کئے جاتے ہیں۔ ڈبوں کو مشروم سے بھرے جانے سے قبل ج

ا ہے۔ اس مرحلہ پر درجہ  ppm 100نمک اور  2جس میں ٪ (Brine solution)محلول 

ت

ا ہے بھرا جان

ت

سٹرک ایسڈ نکا اسکاری  ایسڈ ہون

ا ہے۔  C˚85حرارت 

ت

 ہون

Lidding 

  

 

ن

ھک

ز نکل آتے ہیں۔بخالگائے جاتے ہیں۔ اس سے ڈبوں میں اگر ہوا نکا (Lids)پہلے ڈبوں کو ہلکے سے ڈ
 
 رات ہوں تو ن اہ

Exhausting 

کرنے سے پہلے اس میں موجود ساری ہوا کو نکالنا ضروری ہے۔ اس طریقہ کو جس سے ہوا نکالی جاتی ہے  (Seal)اب ڈبوں کو مہر بند 

Exhausting   ا ہے۔ ہو اکے اس طرح نکل جانے سے عمل تکسید

ت

ا ہے۔ ہواکے نکل  (Oxidation)کہا جان

ت

ذشہ دور ہوجان

 

ہونے کا ج

زار رہتے 

ت

زف امن ت 

 

امن خاص طور پر ون

 

نہیں  (Bulging)کے عمل سے ڈبے پھولنے  Exhaustingہیں۔ جانے سے مشروم میں ون

ا۔ اس عمل کے لئے ڈبوں کو 

ت

ن ل ہونے نہیں ن ا
م
ع

ت

ن

ا ہے  Exhaustingن اتے، ڈبوں اور ان میں موجود مادے کے درمیان کوئی 

ت

سے گزارا جان

ا  10درجہ حرارت پر بھاپ ہوتی ہے۔ یہ عمل  %100جہاں 

ت

ا ہے۔ اور اس کے ختم  15ن

ت

ہوتی  C˚80درجہ حرارت  پر ڈبوں کیمنٹ کا ہون

 ہے۔

ا

 

زاثیم سے ن اک کرن
 
 Sterilization ج

ذ ن اک   زیک

 

زاب نہ ہوں۔ اس کے دو طریقے ہیں  Sterliseاب ڈبوں کو م

 

اکہ وہ ذخیرہ کئے جانے کی مدت کے دوران ج

ت

ا ہے ن

ت

کیا جان

 جو درج ذیل ہیں۔ 

1- Steriflameز ا ہے۔ یہ عمل  سے Gas burners نر: اس طریقہ میں ڈبوں کو گیاس ت 

ت

ا  3گزارا جان

ت

ا ہے۔ 8ن

ت

 منٹ کا ہون

2- Autoclaving  اس طریقہ میں ڈبوں کو :Autoclave  ا  25میں

ت

ا ہے۔ 30ن

ت

ز کیا جان

 
 

 رکھ کر اسٹرلات

ت

 منٹ ی

زیشن کے عمل کے دوران درجہ حرارت 

 
 

ا چاہیے۔ C˚118اسٹرلات

 

 سے زنکادہ نہ ہون

ا 

 

  Coolingٹھنڈا کرن

ا ہے، اس سے ایک طرح سے  

ت

ا ہے۔ ڈبوں کو سرد ن انی کے ٹینک میں رکھا جان

ت

زیشن کے فوری بعد ڈبوں کو ٹھنڈا بھی کیا جان

 
 

اسٹرلات

اک 

 

 ش

 

زاثیم کو اچای
 
ا ہے۔ (Shock)ج

ت

 بھی لگتا ہے اور ان سے چھٹکارا مل جان

Labelling and Packing ا چا :پیکنگ

 

ہیے ان خشک اور صاف ڈبوں پر لیبل ڈبوں کا بیرونی حصہ پوری طرح سے خشک ہون

ا ہے۔ پیکچسپاں کئے جاتے ہیں اور ڈبوں کو لکڑی کی کشتیوں نکا کارڈ بورڈ کے ڈبوں میں 

ت

 کیا جان
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 اکتسابی نتائج  1.5

 ذخیرہ کرنے کے لئے اختیار کئے جانے والے طریقوں کا ذکر ہے۔ مختصر  

ت

اس ن اب میں مشروم کے مختصر مدت اور طویل مدت ی

  کہ طویل مدت والے طریقے مدت کے
 

ازہ مشروم کے لئے ہیں ج

ت

ہیں جن سے مہینوں بلکہ سال بھر  وہ لئے اختیار کئے جانے والے طریقے ن

زآمدات میں اہمیت کی حامل ہیں۔ قلیل  زاکیب مشروم کی ت 

ت

 کے لئے مشروم کو مختلف صورتوں میں محفوظ کیا جاسکتا ہے۔ طویل مدت والی ت

ت

ی

 کے پیکنگاور پھر  Refrigerationدو مرحلے ہیں جن میں ذیلی چیزیں جیسے  Packagingاور  Coolingمدتی طریقہ میں 

 Picklingکے مختلف طریقے  Steep preservation ،dryingآتے ہیں۔ طویل مدتی طریقہ میں  MHPطریقے 

Canning Sterilization  زکیبوں کا اس ن اب میںتحت وغیرہ آتے ہیں۔ ان کے

ت

 احاطہ کیا گیا ہے۔ آنے والی تمام ت

 کلیدی الفاظ  1.6

ا  

 

 ,MAP- MHP – Packing, Controlledمختصر مدت اور طویل مدت کے لئے مشروم کا ذخیرہ کرن

atmosphere storage   ٹرانسپورٹCanning pickling, Drying method – steep 

preservation 

 

 ( Model Examination Questions) سوالات نمونہ امتحانی     1.7

 (Objective Answer Type Questions)   معروضی جوان ات کس حامل سوالات ۔  1.7.1

ا ہے؟ .1

ت

 مشروم کو قلیل مدت کے لیے کس درجہ حرارت پر رکھا جان

(A)  10-12 ˚C  (B)  4-5 ˚C (C)  20-25 ˚C (D)  0-2 ˚C 

 

2. Vacuum cooling میں مشروم کی ٹھنڈک کیسے آتی ہے؟ 

(A)  زف کے ٹکڑوں   پیکنگ سے  (D) نمک کے محلول سے  (C) ن انی کے تبخیر سے  (B)   سےت 

3                                                .MAP کا مطلب ہے: 

  Modified Air Pressure (A) (B)    Modified Atmosphere Packaging 

(C)   Maximum Air Preservation (D)      Modern Agricultural Packing 

 

4                                                  .Freeze drying ا ہے؟ میں

ت

 مشروم کے ن انی کو کس شکل میں نکالا جان

(A) بھاپ   (B) مائع (C)  ے
م
قل

زف کے   ہوا  (D) (Ice Crystals) ت 

 

                  5                                         .MAP           ___ ا ہے۔___________ نکا _________میں پیکنگ کے لیے عام طور پر

ت

 ____ پلاسٹک استعمال ہون
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زثوموں اور خامروں کے عمل کو روکا کے .                            _______________________6
 
ا ہےذریعے مشروم میں خوردبینی ج

ت

 .جان

7                                            .Pickling  میں  Preservatives  ملائے جاتے ہیں________________________کے طور 

8     .                              Freezing drying کی خصوصیت کیا ہے؟ 

9. Exhausting عمل کا مقصد کیا ہے؟ 

10 .       Pickling ا ہے؟

ت

زھان

 

 میں کون سا عنصر ذائقہ اور ذخیرہ کی مدت ت 

 

 ( Short Answer Type Questions)جوان ات کے حامل سوالات مختصر ۔1.7.2 

1- Steep preservation کیا ہے۔ 

2- Sun drying پر نوٹ لکھیں۔ 

 پر نوٹ لکھیں۔   Blanching۔                            3

زق ہے۔ مختصر مدت کے لئے اور طویل مدت۔4

 

 کے ذخیرہ کرنے میں کیا ف

 کے عمل پر نوٹ لکھیں۔ Exhausting۔                           5

 

  (  Long Answer Type Questions) جوان ات کے حامل سوالات یلطو۔  1.7.3

 مختصر مدت کے لئے ذخیرہ کرنے کے طریقے بیان کریں۔ -1

 بیان کریں۔طویل مدت کے لئے خشک کیے جانے کے کوئی دو طریقے  -2

3- Cabinet air drying  اورDehumidfied air drying کریں۔ 

ت

 کی وضاج

4-  Pickling  پر تفصیلی نوٹ لکھیں۔ 

5- Canning کریں۔ 

ت

ام لکھیں اور کوئی دو مرحلوں کی وضاج

 

 کے مرحلوں کے ن

 

KEY:  1. B  2.B  3.B  4.C     

  5. Polypropylene (PP) ، Low density polyethylene (LDPE)  

  6. Blanching 7. ز 

 
 

 
ک ایسڈ اور سوڈیم ب

 

ت
کس
ن
 پر ا

 
ک

وب (Acetic acid and sodium 

 benzoate)  8. زار رہتی ہے 

ت

زف  ت 

ت

 مشروم کی شکل و جسام

اکہ  Oxidation   نہ ہو .9  

ت

  (Vinegar) سرکہ .10           ڈبوں سے ہوا نکالنا ن

 ٭٭٭
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ز2 اکائی
 
 مشروم یلے۔  زہ

 

زا اکائی

 

 
 کے اج

  تمہید  2.0

 مقاصد   2.1

ز  2.2
 
 ( Amanita phallodenمشروم) یلےاہم زہ

2.3  Amanita muscaria 

2.4  Gyromitra esculenta  

2.5  Russula emetica 

2.6  Strophoria semiglobata 

2.7  Mushroom Poisoning 

ز  2.8
 
زات یلےزہ

 

 مشروم کے ات

ز  2.9
 
ز یلےزہ

 

ذمشروم ۔ م   یک

ت
 

 معلومات و شناج

 نتائج  اکتسابی  2.10

 الفاظ  یکلید  2.11

 سوالات  نمونہ امتحانی  2.12

 

 

 

 (Introduction) تمہید 2.0

  مشروم مہلک بھی لاعلمی نکا  طیبعض دفعہ بد احتیا لیکن سے لوگ مشروم کو بطور غذا استعمال کرتے آئے ہیں یمزمانۂ قد 
 

  کے س

ت

 
اب

 

ن

ز وجہ مشروم کی ۔ اس کیاور ان کے استعمال سے اموات واقع ہوئیں ہوئے ہیں
 
ک  یہ۔ اقسام ہیں یلیزہ

 
اہم  ہیں نہیں دہنکاز تعداد میں اقسام اگرچ

ت

ن

ز  یضرور سے بچنے کے لیے یان کا جاننا ان کا ہلاکت خیز
 
 یتید دکھائی طرح ہی مشروم کی خوردنی میں یکھنےجو د ہیں یسےمشروم ا یلےہے۔ بعض زہ

ز ہیں
 
اہم ماہ

ت

 ہیں ینن

ت

 کرسکت

ت
 

زان کو شناج
 
  زہ

 
ہے کہ اس قسم کے مشروم کو  یہمشکل ہوجائے تو بہتر  تمیز مشروم میں اور خوردنی یلے۔ ج

 ۔ہیں خوردنی یہوثوق سے معلوم ہو کہ  جائے جن کے ن ارے میں نکامشروم کو کھا جائے صرف انہی کھانے سے احتراز کیا
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 (Objectives) مقاصد 2.1

ز میں اس ن اب 
 
زاہم کی یجانکار مشروم کے ن ارے میں یلےزہ

 

ز گئی ف
 
ز یلےہے۔ اہم زہ

 
زات  یلےمشروم کا ذکر ہے۔ مشروم کے زہ

 

ات

ز گیا ذکر کیا کے ن ارے میں نوعیت کی
 
ات کو بتا ان کی ،مثالیں مشروم کی یلےہے۔ زہ

 

 اور ان سے ہونے والے نقصان

ت
 

 ہے۔  گیا نکا شناج

ز 2.2
 
 (Amanita phalloides) مشروم یلےاہم زہ

 ان کو عام طور پر ڈ 
ک ی

ھ

ت

ت
ا ہے۔ دنیاDeath cap" پکیا 

ت

ا جان

 

ام سے جان

 

 ہونے والی میں "   کے ن

 

 کی اموات اسی بیشتر مشروم کے ن اع

ذ ۔ ان کین ائے جاتے ہیں (  کے نیچےOak treesاوک ) جنگلات میں یہجہاں  کے متوطن ہیں روپیو یہ۔ ہیں وجہ سے ہوئی

  

  ںنکاڈی

 

 لام

 کی ہلکے نکا اور زرد  ہیں ہوتی

 

ز یدن ائے جانے والا بنیا ان میں لیکن ہیں ہوتی سبز رن
 
  (α-amanitin)–مادہ  یلازہ

 
 

ک

 

انی الفا۔امان

 

 ہے جو ان

ا ہے۔ رومن شہنشاہ کلاڈKidneysاور گردوں ) داخل ہوجائے تو کلیجہ جسم میں

ت

 (  کیPope Claudiusپوپ ) یس( کو نقصان پہنچان

 ۔تھی ہوئی موت اس کے کھانے سے ہی

ا 2.3

 

ک

 

ا اماب

 
 

ک
 (Amanita muscaria)  اسکول

ا ہے۔ اس کو مکھیFly agaricاگارک ) فلائی اس کو عرف عام میں 

ت

ا جان

 

ام سے جان

 

ا ہے۔  استعمال کیا طرح بھی مار مادہ کی (  کے ن

ت

جان

ا ہے۔ اسی نکاملا (  میںSyrup) ےاسے شیر کو راغب کرنے کے لیے ںمکھیو

ت

ا ہے۔   Fly agaricوجہ سے اس کو  جان

ت

بچوں کے  یہکہا جان

ات ہوتے ہیں سطح پر سفید ہے جس کی ہوتی سرخ ٹوپی چمکیلی یک ا ( ہے جس میںToad stoolں والا ٹوڈاسٹول )کے قصے کہانیو ںیوپر

 

ان

 
 

۔ ن

ز  اس میں
 
ز ہیں  Ibotenic acid( اور Muscimolمال  ) مادے موسی یلےن ائے جانے والے اہم زہ

 

ز  اعصابی یجو مرک

 

نظام کو متات

 بنتے ہیں

 

 ۔کرکے موت کا ن اع

زگائیر 2.4

 

ک
ا اوم

 
 

ک
  (Gyromitra esculenta) (Saddle Gungus) اسکول

ا ہے۔  "  بھیFalse Morelاس کو فالس مورل " 

ت

انی میں یکھنےد یہکہا جان

 

ز یتاد طرح دکھا ئی دماغ کی ان
 
 یلےہے۔ اس کے زہ

ز نکان ا  میں۔ اس متضاد رپورٹ ہیں ہونے کے ن ارے میں
 
 اور اعصابی طور پر کلیجہ ید(  ہے جو بنیاGryomitri) مٹرنیومادہ گرا یلاجانے والا زہ

ز کر

 

ا نظام کو متات

ت

 ہے۔ ن

 ا رسیلا 2.5
ک
ی

 

 

ک می  (Russula emetica) کاان

ا ہے۔ اس میںVomiting Russula' نکا'  Sickenerاس کو عام طو رپر ' 

ت

ا ہے   Emetica '  کہا جان

ت

ارہ کرن

 

اس طرف اش

اخوش گوار کیفیا میں کہ اس کے کھانے سے پیٹ

 

امیMuscarin) ۔ اس میںہیں ہوتی اپید تن

 

ا ہے۔ (   مسکارن ن

ت

ز ہون
 
 زہ

 

 ( Stropharia semiglobata) گلوبیٹا سیمی نکاوفیراسٹیر 2.6

ا ہے۔  نکااسپرک اسٹروفیر ہیمی نکا  dung round head mushroomاس کو عام طور پر   

ت

 اور ن التو  مشروم جنگلی یہکہا جان
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ا ہے۔ لید خور جانوروں کی یسبز

ت

 پر اُگ

ز 
 
  Entoloma sinuatum  جیسے ن ائے جاتے ہیں مشروم بھی یلےمتذکرہ ن الا مشروم کے علاوہ اور دوسرے زہ

E. Lividum    اورPanaeolus spp ۔ وغیرہ 

 

ز 2.7
 
 (Mushroom Poisoningپن ) یلامشروم کا زہ

ز  جن میں ہیں یسےبعض مشروم ا 
 
ا ہے جیسے یلازہ

ت

 جو کم مقدار    bufotenin میں    Amanita citrina مادہ ہون

ک

 ہو تو کوئی ی

ز نہیں

 

ا۔ بعض مشروم کچھ لوگوں میں ات

ت

ز  بھی کسی مشروم دوسرے لوگوں میں یہی لیکن کرتے ہیں اہاضمہ کے مسائل پید دکھان

 

اگوار ات

 

قسم کا ن

 کرتے۔ اپید نہیں

ز یک ا 
 
 : ہیں یلمشروم ح  ذ یلےعام اعتبار سے زہ

ز 1.
 
ز یہجائے تو  نکااگر ان کو پکا لیکن    Clitocybe nuda جیسے ہیں یلےبعض مشروم زہ

 
 رہتے۔ نہیں یلےزہ

ز  نکانہ پکا نکاجائے  نکاپکا حال میں بھی جن کو کسی ہیں یسےبعض مشروم ا 2.
 
 ۔ Amanita phalloides جیسے ہوتے ہیں یلےجائے زہ

ز ہیں یسےبعض مشروم ا 3.
 
 زہ

ت
ت

  انہیں ہیں یلےجو اس وق
 

 جائے جیسے الکوہل کے ساتھ استعمال کیا ج

 Coprinus atramentarium ۔ 

ز 4.
 
 زہ

ت
ت

  ان کو بہت ز ہوتے ہیں یلےبعض مشروم اس وق
 

 جائے جیسے نکاکھا مقدار میں دہنکاج

 Early Morel Verpa bohemica ۔ 

ز یہ دوسرے علاقوں میں لیکن کھائے جاتے ہیں جو بعض علاقوں میں ہیں یسےبعض مشروم ا 5.
 
 جیسے سمجھے جاتے ہیں یلےزہ

Paxillus involutus۔ 

 میں ہیں یسےبعض مشروم ا 6.

ت

ازہ حال

ت

ز لیکن تو کھائے جانے کے لائق ہوتے ہیں جو ن
 
زاب ہوجانے پر زہ

 

بن  یلےپرانے پڑ جانے پر اور ج

 ۔ Honey mushroom Armillaria mellea جیسے جاتے ہیں

ز 2.8
 
زات  یلےزہ

 

 مشروم کے ات

ز 
 
زات ن انچ طرز کے ہوتے ہیں یلےزہ

 

 :  مشروم کے ات

(1)  

گ

 
ک ی

رزو

 

شٹ
ک  

 
 

  ان

 

ی

 

تک

 

 

ی

 
تک
) ل  

 

اب

 

 ( Gastro - intestinial typeن

ز کرنے والے ہوتے ہیں یہ 

 

 کی ‘۔ان کے کھانے سے متلیمعدہ اور انتوں کو متات

ت

ے اور دش

 

قن
 شکا 

ت

ک
زہ شخص کو  ہوجاتی ب

 

ہے۔ اگر متات

ا ہے۔ اس قسم کے مشرومات میں ہیں دور ہوجاتی یعلامات فور یہجائے تو  امداد       پہنچائی طبی

ت

زہ شخص چاق و چوبند ہوجان

 

 Russula اور متات

emetica  ‘Lactarius torminusus  اور Entoloma lividum    امل ہیں

 

 ۔ش

 ( Chlorophyllum typeکلوروفلم مشروم ) (2)
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ز ہونی 
 
ا پندرہ گھنٹے بعد علامات ظاہ

ت

ز کرتی ہیں شروع ہوجاتی ان مشروم کے کھانے سے دس ن

 

 ۔ جسمانیہیں جو معدہ اور آنتوں کو متات

  کے مشرو م میںہیں دہنکاشرح اموات ز ہے۔ اس میں آجاتی کمی یفور قوت اور وزن میں

 

اب

 

 .Aاور    Amanita phalloides ۔ اس ن

Virosa   امل ہیں

 

 ۔ش

ز کرنے والے مشروم ) (3)

 

 (Nerve-affecting Typeاعصاب کو متات

 ں میں تین نکاان مشروم کے کھانے سے دو  

 
 

ز ہونے کے علامات شروع ہوجاتے ہیں گھ

 

ذ۔ شدمعدہ اور آنتوں کے متات دورے آنے  یک

زہ شخص بیہوشروع ہوجاتے ہیں

 

 واقع ہوجاتی (   میںComa) شی۔ متات

ت

ا ہے اور اکثر موت ی

ت

کے    antidote نکاہے۔ اس کے علاج  چلا جان

امل ہیں   Amanita muscaria  ‘ Inocybe infelix ہے۔ اس قسم کے مشروم میں تیجا ی'  دAtropinطورپر '

 

 ۔ ش

ز کرنے والے مشروم ) (4)

 

 (Blood dissolving typeخون کو متات

ا 

ت

زکا درد اور  ن انچ دن بعد پیٹ ان مشروم کے کھانے کے چار ن ز ہوتی کی قانتک
 
ادر ہیہیں علامات ظاہ

 

اذون

 

ہے۔ اس  موت واقع ہوتی ۔ ش

ا تجو نکاخون د کے علاج کے لیے

 

زجان

 

ا ہے۔ اس مشروم کی کیا تک

ت

 ہے۔    Gryomitra esculentaمثال  جان

ز کرنے والے مشروم ) (5)

 

 (Cerebral typeدماغ کو متات

زد ہی یتھوڑان مشروم کے کھانے کے   ز ہونے کی میں تک

 

ز ہونے لگتی اس سے متات
 
ا ۔ ان علامات میںہیں علامات ظاہ

 

چال ‘ سرور کا آن

زہ شخص تھوڑ میں

 

ا ہے۔ متات

 

ز ہون

 

 اور بصارت کا متات

 

 
ز د یلڑکھڑاہ  کئی کی Panaeolus ۔ ان مشروم میںہوجاتے ہیں بھی ٹھیک میں تک

امل ہیں

 

 ۔اقسام ش

ز 2.9
 
ز یلےزہ

 

ذ مشروم ۔م   یک

ت
 

 معلومات و شناج

ز 
 
ز اور ان مشروم کی مشروم کی یلےچند زہ

 

ات

ت

 کو ذ نقصان دہ ن

ت
 

ذول م یلشناج  ہے۔  گیا کیا ںدذرجیککے ج 

Sl. 

No

.  

Scientific 

Name & 

Common 

Name 

Poisonous 

Substance 

Poisoning 

Potential 

Type of 

Poisoning 

Identification Habitat 

1.  Amanita 

phalloides 

(Death 

angel) 

Two toxic 

principles have 

been 

characterized. 

One is 

'Amaniita 

hemolysin' 

which is heat 

liable and 

other is 

Amanita toxin 

Deadly 

poisonous 

Cholerifom 

 

Vary in colour, in the 

manner in which the volva 

is ruptured and the surface 

of items.  Presence of 

volva and ring is 

consistant feature of the 

genus 

It occurs commonly 

in wood, groves, 

mixed confers and 

hardwood from July 

to October 
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which is a 

complex of L-

amanite b-

amanitine and 

Phalloidin 

2.  A. virosa 

(Destroying 

angel) 

 

-do- 

 

Deadly 

poisonous 

 

Choleriform 

 

It is usually much larger 

than others. Very much 

like A.verna but differ in 

elevated almost unbonate 

center of cap and in the 

free conditions of the 

volva 

-do- 

 

3.  A. verna 

(Destroying 

angel) 

-do- 

 

Deadly 

poisonous 

 

Choleriform 

 

This is pure white large 

species with prominent 

death cap enclosing the 

base of stalk very closely. 

It occurs in hard wood 

and mixed forests 

during wet season 

(July - September) 

4.  A. muscaria 

(Fly agaric) 

Muscarin and  

Mycoatropine 

 

Poisonous 

 

Nerve 

affecting 

 

Easily identified on 

account of its scaly cap, 

often brilliantly coloured, 

its large ring and volva on 

its bulb like base 

It occurs on road sides 

rocky mountain and 

open forests of 

conifers and hard 

wood (July-Sept) 

5.  Amanita 

pantherina 

(Panther 

Amanita) 

Muscarin and 

Mycoatropine 

 

Poisonous 

 

Nerve 

affecting 

 

The warts on the cap are 

well formed and whitish to 

cream.  The narrow, often 

in rolled collar like volva 

are distinguishing 

characters. 

It grows generally 

scattered to 

gregarious under 

conifers and hard 

wood from June to 

October 

6.  Clitocybe 

illudens 

(Jack-My- 

Lantern) 

Muscarin type 

 

Mildly 

poisonous 

 

Nerve 

affecting 

 

The clustered habit of 

growth, yellow orange 

colour of fruit bodies 

crowded, narrow, 

decurrent gills and stalk 

tapered to the base. Fresh 

fruit body emits light in 

darkness 

It grows from July to 

October in large 

cluster at the base of 

decaying stem. 

 

7.  Inocybe 

infida and 

I.infeli 

(Unfortunat

e inocybe) 

Muscarin 

 

Slightly 

dangerous 

 

Nerve 

affecting 

 

In mature state the cap is 

innately silky or fibrillose 

scaly. 

It grows from May to 

August in mossy 

grounds 
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8.  Lactarius 

torminorus 

(Milky Cap) 

 

Not 

characterized 

but substance 

is easily 

destroyed by 

heat 

Mildly 

poisonous 

 

Gastro 

intestinal 

 

This species has an 

inviting appearance, coral 

pink tint, woody margin, 

zoned surface and peppery 

taste. 

It is found growing in 

woody forests or on 

rotten logs in wet 

summer from July to 

October. 

9.  Russula 

emetica 

(Pungent 

Russula) 

 

Muscarin 

 

Slightly 

poisonous 

 

Gastro 

intestinal 

 

The fungus can easily be 

recognized at maturity by 

its slate green gills. Volva 

is lacking 

 

It is found growing in 

woody forests on 

rotten logs in wet 

summer from July to 

October. 

10.  Lepiota 

molybdites 

 

Not  

characterized 

 

Slightly 

poisonous 

 

Gastro 

intestinal 

 

The cuticle peels off 

readily from the cap 

exposing the faint red 

surface of flesh 

immediately underneath 

it. 

 

It is found growing in 

Pasteur and grassy 

areas common during 

June to Sept. and 

often forms large 

circles 

11.  Gyomitra 

esculenta 

( False 

Mural 

Malvalic acid 

 

Contradict

ory 

 

Blood 

dissolving 

 

The cap is not regularly 

pitted as in case of 

Morchella with which it is 

oftenly confused. The cap 

is less irregular like the 

convolutions of the bran 

It is abundant in the 

coniferous forests and 

fungus fruits in spring 

12.  Panaeolus 

companulat

us (Black 

spored 

mushroom) 

 

Not 

characterized 

 

Slightly 

poisonous 

 

Cerebral 

 

Spotted gills and long 

narrow stems are 

important characteristics 

of the group 

Common in dung or 

rich grassy manured 

grounds from May to 

October. 

13.  Psilocybe 

species 

(Psychotrop

hic fungi) 

Psilocybin and 

Psilocin 

 

Sometime

s deadly 

 

Cerebral 

 

The margin of the cap in 

fresh specimens is 

occasionally striatulate, 

cap broad, thin, 

companulate or convex, 

glaborous brown to 

reddish brown when 

moist, paler when dry 

 

Common in tufts, 

among fallen leaves 

or on and about the 

base of tree from June 

to October 
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 (Learning Outcomes) نتائج اکتسابی  2.10

ز  خوردنی 
 
انی ہوتے ہیں مشروم بھی یلےمشروم کے ساتھ ساتھ زہ

 

  کے لئے نقصان دہ بلکہ بعض اوقات مہلک بھی جو صحت ان

ت

 
اب

 

ن

ز یہ۔ ہوتے ہیں
 
ان کے معدہ، آنتوں، دوران خون کے نظام، دماغ اور اعصاب کو نقصان پہونچاتے ہیں یلےزہ

 

۔ چنانچہ مشروم کے مشروم ان

ز نکا وہ کھانے کے لائق ہیں نکاہے کہ آ یجاننا ضرور یہ ن ارے میں
 
ا چاہئے جن کے ن ارے میں نکامشروم کو کھا ۔ صرف ان ہیہیں یلےزہ

 

 اچھی جان

ز ۔ اس ن اب میںطرح معلوم ہے کہ وہ کھانے کے لائق ہیں
 
ام اور ان سے ہو نیو یلےزہ

 

ات کے ساتھ ساتھ ان کی الےمشروم کے ن

 

 نقصان

 کا طر

ت
 

 ہے۔  گیا نکابتا بھی یقہشناج

 

 (Keywords) الفاظ یکلید 2.11

ز 
 
ز یلےزہ

 
ز یلےمشروم، اہم زہ

 
ام، مشروم کا زہ

 

ز یلامشروم کے ن
 
ز، زہ

 

ز کا ات
 
  مشروم کی یلےپن، مشروم کے زہ

ت
 

 شناج

 ( Model Examination Questions) سوالات نمونہ امتحانی 2.12

 (Objective Answer Type Questions)   معروضی جوان ات کس حامل سوالات     ۔2.12.1

1. Amanita phalloides ا ہے؟

ت

ا جان

 

ام سے جان

 

 کو عام طور پر کس ن

A)) Fly agaric  B)) False Morel 

 C)) Death Cap  D) ) Vomiting Russula 

2                                .Amanita muscaria ا ہے؟ میں

ت

زیلا مادہ ن انکا جان
 
 کون سا زہ

A)  ) Muscarin  B)) Muscimol & Ibotenic Acid 

C)) Gryomitrin   D) ) Phalloidin 

3. Russula emetica ام سے پکارا

 

ا ہے؟ کو کس ن

ت

 جان

A) ) False Morel  B)) Fly Agaric 

C)) Jack My Lantern   D) ) Sickener / Vomiting Russula 

4 .Amanita phalloides ا ہے۔

ت

زیلا مادہ ______ کہلان
 
 میں موجود بنیادی زہ

5 . Amanita muscaria ا ہے۔

ت

 کو عرف عام میں ______ کہا جان

6                               .Gyromitra esculenta ا ہے۔

ت

 کو عام طور پر ______ کہا جان

 7                               .Russula emetica                زیلا مادہ ______ ہے۔
 
 میں موجود زہ

ز کرنے والے مشروم .8

 

 _____________________ ہے۔ خون کو متات
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9. Amanita phalloides ز جسم کے
 
ا ہےں حصو _____________ کا زہ

ت

ز کرن

 

 ۔کو زنکادہ متات

10                       .Mushroom poisoning کی کتنی اہم اقسام بیان کی گئی ہیں؟ 

 ( Short Answer Type Questions)جوان ات کے حامل سوالات مختصر ۔۔2.12.2

  (1  ) Amanita Phalloides  اورAmanita Muscaria ؟جانتے ہیں آپ کیا کے ن ارے میں  

ز ( 2) 
 
 کر پن کی یلےمشروم کے زہ

ت

 ۔ یںوضاج

ز (  3) 
 
زات ہوتے ہیں مشروم کے کیا یلےزہ

 

  ؟ات

(4 ) False morel ،Russula emticaاورStropharia semiglobata آپ کیا کے ن ارے میں 

 ۔ جانتے ہیں

ز ( 5) 
 
ام لکھیں یلےاہم زہ

 

 کر کے ن ارے میں یک ا اور کسی مشروم کے ن

ت

 ۔یںوضاج

 ( Long Answer Type Questions) جوان ات کے حامل سوالات یلطو ۔ 2.12.3 

ز (  1)  
 
ا ہے۔ مشروم کی مشروم کا معدہ اور آنتوں پر کیا یلےزہ

ت

ز ہون

 

 ۔ یجئےد مثالیں ات

ز ( 2) 
 
ز کرنے زہ

 

 ؟مشروم کون سے ہیں یلےاعصاب کو متات

 (3  ) Choloform mushroom ز مثالیں کی
 
زات کے متعلق لکھیں یلےاور ان کے زہ

 

 ۔ ات

 (4 ) Amanita Phalloides ۔ پر نوٹ لکھیں 

 (5 ) Amanita muscaria ؟جانتے ہیں کے متعلق آپ کیا  

 

 

 

 

KEY: 1. C   2.  B   3.D  4.  α-amanitin    

 5.Fly agaric 6.  False Morel   7.Muscarin     

 8. Gryomitra esculenta       9.   کلیجہ اور گردے 

ز کرنے والے( کلوروفلم مشروم ،نتوں ٓآ                         اور                                                    ن انچ )معدہ .10

 

ز کرنے والے، دماغ متات

 

، اعصابی، خون متات  

 

 

 ٭٭٭
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 ںنکاربیما ۔مشروم کی3 اکائی

س اور بیکٹیر

گ

 

فت

 (ںنکاربیما والی سے پھیلنے نکا)

زاء:  اکائی

 

 
 کے اج

  تمہید   3.0

 مقاصد    3.1

  ںنکاربیما مشروم کی   3.2

س سے پھیلنے  3.2.1 

گ

 

ت
ف

  ںنکاربیما والی 

  ںنکاربیما والی سے پھیلنی نکابیکٹیر   3.2.3  

  ںنکاربیما لوائیر   3.3.3 

 نتائج  اکتسابی   3.5

 الفاظ  یکلید   3.6

 سوالات  نمونہ امتحانی   3.7

 

 

 (Introduction) تمہید  3.0

 لحاظ نقصان پہونچتا  ۔ اور ان سے مشروم کیکا شکار ہوتے ہیں ںنکاربیما بہت سی طرح مشروم بھی دوسرے پودوں کی 
 
فصل کو قاب

کے دوران  composting یرتیا کھادکی ںنکاربعض بیما ۔ جیسےہیں رونما ہوتی کے مراحل میں یفصل کار ان کی ںنکاربیما ہے۔ مشروم میں

 سے ہونے والی نکا بیکٹیر جن میں ہیں آتی ںنکارپر بعض بیماcap ۔ مشروم کے حصوں جیسےہیں کے دوران ہوتیcasingاور بعض ہیں ہوتی

ااملنکاربیما

 

 ہیں ںش
 
ج

 

فت

زس بھی نکااور بیکٹیر ی۔ 

 

 ہیں ںنکاربیما کے علاوہ وات

ت

 

 

  ن
 

زس کیکا س

 

ز دہنکاز ںنکاربیما ۔ وات

 

ک

 

ز بٹن مشروم، آئ

ت

ا ت

 

ک

 

 کےمشروم ش

و تییک م مشرومگھانس والے  اور دھان کی
ہ
 ہے۔  نقصان دہ ہوتی دہنکابہت زDie back یربیما بٹن مشروم پر واقع ہونے والی جن میں ہیں ں

 

 (Objectives) مقاصد 3.1

ا مقصود ہے۔چنانچہ اس ن اب م یجانکار کی ںیوربیما کی مشروم اس ن اب میں 

 

 یکحاصل کرن
 
ج

 

فت

زل بیما نکا بیکٹیر ،یں

 

ذکرہ  ںیوراور وات

ت 

کا ی

ام، بیما ںیورہے۔ان بیما گیا کیا

 

 ہے۔ گیا کیا نبیا یقہکے علامات اور ان کے کنٹرول کا طر یرکے ن
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 (Diseases of Mushroom) ںنکاربیما مشروم کی 3.2

س 

گ

 

ت
ف

 ‘ مشروم 
 
ی

 
تک

رز

 

کٹ
زل بیما نکا

 

ز ہوتے ہیں ںیوراور وات

 

  ںنکاربیما ۔ مشروم میںسے متات

 

  نکاکمپوش

ک

 پھر 
ک ی

گ

 

ت
س

( Casing soil) مٹی 

ز یہداخل ہوجائے تو پھر  یربیما میں ںیورکیا دفعہ اگر مشروم کی یک ہے۔ ا سے ہوتی طیبے احتیا کے بنانے میں

 

 جاتی سے آگے پھیل یتیز یت 

س ہے۔ مشروم میں

گ

 

ت
ف

زس سے لاحق ہونے والی نکابیکٹیر ‘

 

 ۔ ہیں یلدرج ذ ںنکارچند اہم بیما اور وات

 

س  3.2.1

گ

 

فت

  ںنکا ربیما والی سے پھیلنے

 : اس طرح ہیں ںنکارچند اہم بیما 

  کاب و .1
ک

 (Cob web disease) ب

ذ  نکا یکےکو سافٹ ڈ یراس بیما

 

ا ہے۔ ابتدا میں (   بھیSoft decay or soft mildew disease) یربیما یوسافٹ ملد

ت

اس  کہا جان

س  یربیما

گ

 

ت
ف

ز ہوتے ہیں کی   Casing soilکے 
 
 کے ہوجاتے ہیں گلابی یہ اور بعد میں سطح پر ظاہ

 

زے  میں ںیور۔ کیارن

 

زہ ت 

 

س سے متات

گ

 

ت
ف

زے دھبے دکھائی

 

ز کرد یہ ۔ بعدمیںہیں یتےد ت 

 

س مشروم کو متات

گ

 

ت
ف

 ۔ہیں یتے

زثومہ: یریما
 
  Doctylium dendroidesکا ج

زاہم کرنی ہوا کی کھلی کے لیے ںیورکیا مشروم کی کے کنٹرول کے لیے یر:   اس بیما یقہکنٹرول کا طر

 

  ف

 

ی
 
ہ
 چا

ن
 اگر زے

ت

 
ہو تو اس کو کنٹرول  دہنکا۔ رطوب

 

 

ی
 
ہ
ا چا

 

 کرن
ن
زہ حصوں پر ے

 

  ڈائی%0.2۔ متات

 
ک

ت

ذز ‘ت

 

 جاسکتا ہے۔ نکاپر قابو ن ا  یرکے استعمال سے بیما   78 (Dithane Z-78) یک

   Mycogone diseaseگان  نمائیکو  .2

 بیما یراس بیما
ُ 
 

  و نکا(   Bubble disease) یرکو ب
ک

  اس کے  '  بھیWeb bubble disease' یرببل بیما ب
 

ا ہے۔ ج

ت

کہا جان

ا ہے تو 

ت

س کا حملہ ہون

گ

 

ت
ف

ز یہ

 

اس سے  ۔ بعد میںہیں یتے(  سے ڈھک دWhite mouldمولڈ ) اور مشروم کو سفید ہیں سے پھیلتے یتیز یت 

ے شروع ہوتے ہیں سفید

 

کلن

 

ن
اگوار بو آنے لگتی یک اور ا بلبلے 

 

 یقہکنٹرول کا طر ہے ن

ک

: 
ک ی

گ

 

ت
س

 یعہکا ذر یر(  اس بیماCasing soil) مٹی 

زہ مشروم کے کیا یرکے استعمال سے بیما سے ن اک مٹی یرہے۔ چنانچہ اس بیما

 

 فارملین%2کو  ںیورسے دور رہا جاسکتا ہے۔ متات

(formalinسے اسٹرلائیز   )  

 

ی
 
ہ
ا چا

 

 کرن
ن
 ۔ے

 

  ورٹی .3

س

 

ک ت

 

ل

 
ک

ت

 ( Verticellum disease) م

  بیما بھی یربیما خشک بلبلے والی نکاکو بھورے دھبے  یراس بیما
 

ا ہے ج

ت

زثومے مشروم پر حملہ آور ہوتے ہیں یرکہا جان
 
 کے حصہ میں تو ٹوپی کے ج

 کے دھبے نمودار ہوتے ہیں

 

زتیب یہ ۔ بعد میںہلکے بھورے رن

ت

 کے دھبے بنا د دھبے مل کر بے ت

 

 ۔ہیں یتےبھورے رن

زثومہ: یربیما
 
  Verticellum fungicolaکا ج

 کو روکنے کے لیے یرکا استعمال بیما مٹی ہوئی کی : اسٹرلائیز یقہکا طر کنٹرول

 

ن

 

س
فک

 

ن

 کا اسپرے بھیDithane D-78ہے۔  یضرور کے ا

ز ہے۔ خشک بلبلوں کے روکنے میں

 

 موت
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 (Green moulds) مولڈس ینگر .4

ا ہے۔اگر بیما Trichoderma virideکو ڈرما ورڈے ٹرائی

ت

زے دھبے لے آن
 
زثومے تخم ر یرمشروم پر ہ

 
زکے ج

 

 یتک

(Spawningز ہوتے ہیں

 

 کا ٹھیک(   کے دوران حملہ اوٓر ہوں تو تخم ان سے متات

 

نہ   Pasteurization یشنسے ن اسچورائیز ۔ کمپوش

 کا ز

ت

 
ا اور رطوب

 

س کے نکان ا دہنکاہون

گ

 

ت
ف

ا اس 

 

 ۔وجوہات ہیں کی پھیلنے جان

زثومہ: یربیما
 
  Trichoderma virideکا ج

 کے ٹھیک مولڈ سے بہتر صفائی ین:گر یقہکا طر کنٹرول

 

کے  Dithane Z-78بچا جاسکتا ہے۔  یعہکے ذر یشنسے ن اسچورائیز اور کمپوش

زآمد ہوتے ہیں اسپرے کے بھی یہفتہ وار  ۔اچھے نتائج ت 

ن پلاسٹر مولڈ .5
ٔ
زاو   (Brown Plaster Mould)ت 

س

 

ن

 ما

ک ت

 

ل

 
ک

ت

ا ہے وہ بیما سفید رنگت میں جو اپنی م

ت

  بھور یرہون
 

 یکے س

ا ہے۔ بھیگا

ت

  رنگت کا ہوجان

 

امناش  انتظام اور اسپان کے پھیلنے نکاسی ہوا کی‘ ہوا کمپوش

 

ا ) دہنکاکے دوران ز کا ن

 

-28درجہ حرارت کا ہون

C

o

ا ہے۔ اس سے پید یر(اس بیما30

ت

 ہون

 

 کمی %20 میں اوارکا ن اع

ت

 ہے۔  سکتیواقع ہو ی

زثومہ:  یربیما
 
  Papulaspora byssinaکا ج

 کو زرکھنا چاہیے لسے خیا کا سختی : صفائی  یقہکنٹرول کا طر

 

زہ مقامات پر  نکانم نہ ہونے د دہنکا۔ کمپوش

 

(  Formalinفارمالن ) %4جائے۔ متات

ا چاہیے کا استعمال کیا

 

 )Bavistin۔ ن اوسٹن )جان
ٔ
 جاسکتا ہے۔ (  کیا%01-0.05) (   بھیSpraying(  کا چھڑکاو

 

 (  False Truffle) فالس ٹروفل .6

 پر سفید میں یراس بیما

 

  یمکر نکا کمپوش

 

ئ

 کے ما

 

 رن

ک ی

 

شل

 
ک

ت

 (  کے نیچےCasing soil) مٹی یہ۔ کے چھوٹے چھوٹے گچھے نمودار ہوتے ہیں م

 ہیں بھی

ت

بو  کی ینکلور نکاگندھک  ۔ مشروم کے کمروں میںبے قاعدہ سے مادے جمع ہونے لگتے ہیں ھےمیڑ ھےتیڑ ۔ اس کے بعد سفیدہوسکت

 ہے۔  محسوس ہوتی

 

ا ہے۔ کمپوش

ت

 کا ہوجان

 

 بھورے رن

زثومہ یربیما
 
     Diehliomyces microsporus :                                               کا ج

زش پر تیا یقہکنٹرول کا طر

 

 کے ف

 
 

 کو سم

 

  کیا ر: کمپوش

 

ی
 
ہ
ا چا

 

 جان
ن
  کیا  Pasteurizeطرح سے  اور اس کو ٹھیک ے

 

ی
 
ہ
ا چا

 

 جان
ن
 ۔ اسپان کے پھیلنےے

Cیعنیدرجہ حرارت  دہنکاکے دوران ز

o

27-26 

 

ی
 
ہ
ا چا

 

  سے اوپر درجہ سے احتراز کرن
ن
ا   Sterlizeطور پر  ئیکو کیمیا ںکشتیو کی ی۔ لکڑے

 

کرن

 
ہ
 چا

 

ی
 
ن
 جاسکتا ہے۔ نکا(  کے استعمال سے قابو ن اFormalin 2%کے نمودار ہونے پر فارمالن ) یربیما مرحلہ میں ۔ ابتدائیے

 (Olive Green Mould) مولڈ ینگرالٓیو .7

 پر بھورے سفید میں یراس بیما

 

  کمپوش

 

ئ

 کا ما

 

 رن

ک ی

 

س

 

ک ت

 

ل

 
ک

ت

 کی نیتوجس کے ساتھ گول چھوٹے چھوٹے ز م

 

  کے رن

ت

ت

 

خ

 سبز سا
ک
ی

۔ اس  ہیں ہوتی ن

 

 ھ
ی

 کے اسپور 
ت
ے
گ
 پر نمو ن اتے ہیں 

 

س آکسیجن ہوئے کمپوش

گ

 

ت
ف

 لگتا ہے۔ سے پھیلنے یتیز صورت میں کی کمی کی اور 

زثومہ:  یربیما
 
 Chaetomium olivaceumکا ج
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Cکے دوران درجہ حرارت  یشن: ن اسچورائیز یقہکنٹرول کا طر

o

زھنے د دہنکاسے ز60

 

ازہ ہوا کو داخل کیا مقدار میں جائے اور کافی نکانہ ت 

ت

جائے۔  ن

  نکا رام  (   تھائیThiram 0.2%) میں ںیورکیا
ئ 
ک 
ی
ل 

 

ک ت  ن

 

کا Dithane - Z  78 ((0.2%(  کا چھڑکاو Benlate 0.5%) ٹ

 
ٔ
ز  یربیما بھی چھڑکاو

 

ذکو م  سے روکتا ہے۔ پھیلنے یک

 

 (Yellow Mould) زرد مولڈ .8

  میں یراس بیما

 

 پر زرد رن

 

 ‘ کمپوش

 

 کے مولڈ ) نکابھورے رن

 

ہونے  اپید میں یر۔ اس بیما(   نمودار ہوتے ہیںMouldsزرد سبز رن

  (  کیToxinsوالے نقصان دہ مادے )
 ھ
ی

ک وجہ سے مشروم کے اسپان کا  اا ت

 

ت
ل
  

 

ئ

ز مشروم ما

 

ا ہے اور ن الآج

ت

 رک جان

ک ی

 

شل

 
ک

ت

  ہی م

 

 سے غاب

 

 کمپوش

ا ہے۔ 

ت

 ہوجان

  یشن: ن اسچورائیز یقہکنٹرول کا طر

ک

 اور 
ک ی

گ

 

ت
س

ا اور صفائی 

 

ز ہے۔ بنامیل کے کنٹرول میں یرکا خاص رکھنا اس بیما کا مناش  طور پر کرن

 

 موت

(Benomoyl 0.05%   )ا نکا

 

ک

 

 بھیBlitox 0.04%) کسبلاب
ٔ
ا ہے۔  یراس بیما (  کا چھڑکاو

ت

 کو کنٹرول کرن

 کیپ .9

 

 (  Ink Cap : Weed Mushroom, Ink Weed) ای

 

ک

 
ک ی

گ

 

ت
س

 پر لامب  سفید 

 

 پر نمودار ہوتی ہیں ہوتی ںٹوپیا چھوٹی دھاگے جن کو سفید سے پہلے کمپوش

 

اور  ہیں سے پھیلتے یبہت تیز یہ۔ ہیں کمپوش

ز کار ان کی

 

  ٹوپی آج

ت

ت

 

خ

 نما سا
ک
ی

 میں یر۔ اس بیماہیں بدل جاتی میں لسیا ہسیا ن

 

  کمپوش
 

 ہے۔ موجودگی کی امونیا کا س

زثومہ  :    یربیما
 
  Coprinus atramentariusکا ج

 ان کو امونیا ں: کشتیو یقہکنٹرول کا طر

ت
ت

  سے ن اک کرلینا کو بھرتے وق

 

ی
 
ہ
 چا

ن
  ن انی دہنکا۔ زے

 

ی
 
ہ
ا چا

 

 سے احتراز کرن
ٔ
  کے چھڑکاو

ن
کو   Coprinus۔ ے

  سے ہاتھ سے نکال لینا ںیورکیا

 

ی
 
ہ
  چا

ن
 ۔ے

ا مون مولڈ .10 ّ

 

ِ
 (Cinnamon Mould) س

  طور پر سفید ابتدائی میں یراس بیما

 

ئ

 ما

ک ی

 

شل

 
ک

ت

 پر  م

 

زے دھبے کمپوش

 

زے ت 

 

  نکا کے ت 

ک

 
ک ی

گ

 

ت
س

 نکارنگت  یسنہر دھبے بعد میں یہ۔ ہیں یتےد پر دکھائی 

 ۔ہیں کرلیتے ررنگت اختیا ( کیCinnamon) دارچینی

زثومہ :  یربیما
 
  Chromelasporium fulvaکا ج

ز (  کا ٹھیکCasing soil) : مٹی یقہکنٹرول کا طر

 
 

ا اس بیما یشنسے ن اسچورات

 

ا ہے۔  یرکرن

ت

 Dithane Z-79کو کنٹرول کرن

ا ہے۔  0.25%@

ت

 اس کو کنٹرول کرن
ٔ
 کا چھڑکاو

 (Lipstick Mould) ل  اسٹک مولڈ .11

 پر سفید ابتدا میں یربیما یہ

 

اہم بعد میں ہے جس کو اسپان سے تمیز طرح نمودار ہوتی دانے دار مولڈ کی کمپوش

ت

ا ہے۔ ن

ت

ا مشکل ہوجان

 

 گلابی یہ کرن

 

 

ارنجی سرخ اور پھر بعد میں نکارن

 

 میں ن

 

 ۔بدل جاتے ہیں رن

زثومہ : یربیما
 
   Sporendonema purpurescensکا ج

  لکا خاص خیا : صفائی یقہکنٹرول کا طر

 

ی
 
ہ
 رکھنا چا

ن
 کا مناش  طرے

 

  کیا   Pasteurizationپر  یقہ۔ کمپوش

 

ی
 
ہ
ا چا

 

 جان
ن
 ۔ے
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 (White plater mould) پلاٹر مولڈ سفید .12

 پر سفید میں یراس بیما

 

ز ہونے لگتے ہیں کمپوش
 
 بھی دہنکاسے ز  50cmدھبے  یہ۔ ہوتے ہیں (  پر بھیCasing soil) مٹی یہ۔ دھبے ظاہ

 ہیں

ت

 بعد میں ۔ سفیدہوسکت

 

ا ہے۔ بہت ز ہفتے بعد ہلکا گلابی یک ا یباًتقر رن

ت

 ۔ختم ہوجاتے ہیں مشروم ن الکلیہ صورت میں کی یربیما دہنکاہوجان

زثومہ :   یربیما
 
   Scopulariopsis fimicolaکا ج

 کو صحیح یقہکنٹرول کا طر

 

ا اور ن انی رسے تیا یقہطر : کمپوش

 

امل کیا (  کا مناش  مقدار میںGypsumاور جپسم ) کرن

 

ا اس بیما ش

 

کو کنٹرول  یرجان

اہے۔

ت

زہ مقامات پر )Benomyl 0.1%) ملبنیا کرن

 

 اور متات
ٔ
زہ حصوں کو نکال دformalin 2%(  کا چھڑکاو

 

 ینے(  کا استعمال جو متات

ز ہے۔ کے بعد ہو اس مولڈ کے کنٹرول میں

 

 موت

 (Lilliputia mould) مولڈ پوٹیا لیلی .13

 وجہ سے اسپان کا پھیلا مولڈ کی میں یراس بیما
ٔ
ز مشروم کی و

 

ا ہے جس سے ن الآج

ت

کھاد  اور گھوڑے کی یہے۔ پولٹر گھٹ جاتی اوارپید محدود ہوجان

 ہے۔ لاحق ہوتی یربیما یہسے 

زثومہ : یربیما
 
   Gliocladium prolificumکا ج

 اس بیما   Dithane 2-79 @ 20ppm یقہکنٹرول کا طر
ٔ
ا ہے۔ یرکا چھڑکاو

ت

 کو کنٹرول کرن

 (Pink Mould) پنک مولڈ .14

ز ہوتے ہیں ( پر سفیدCasing soil) مٹی
 
 کے مولڈ ظاہ

 

 کے ہوجاتے ہیں گلابی جو بعد میں رن

 

 کا ذررن

 

ن

 

س
فک

 

ن

 ہوا ہے۔ یعہ۔ اس کے ا

زثومہ یربیما
 
    Cephalothecium roseum  :                                           کا ج

 

ک

 
ک ی

گ

 

ت
س

 (Casing soilپر دس دن کے وقفے سے تھائی  )  پٹانکیانکا رام   

 

 یر(  اس بیما0.05%) Thiram or Captanکا چھڑکائ

ا ہے۔ 

ت

 کو کنٹرول کرن

 

 3.3.2  
 
ی

 
تک

رز

 

کٹ
 ںنکا ربیما والی سے پھیلنے نکا 

1 .  
 
ی

 
تک

رز

 

کٹ
 (Bacterial blotch) پلاچ یل

ن بلاچ  یربیما والی سے پھیلنے نکابیکٹیر
ٔ
زاو ا  (   بھیBacterial spot diseaseاسپاٹ ) یلبیکٹیر نکا  Brown blotchکو ت 

ت

کہا جان

 کے اور شکل کے اعتبار سے بے  یہ۔ پر بھورے دھبے نمودار ہوتے ہیں ٹوپی مشروم کی ہے۔ اس میں

 

دھبے زرد سے لے کر گہرے بھورے رن

زتیب

ت

ز ۔ اس طرح کے دھبے مشروم کے ٹوپیہیں یتےد دکھائی ت

ت

ے ف
ک
  والے حصوں کے کناروں

ک
 ۔نمودار ہوتے ہیں ب

زثومہ  یربیما
 
   Psuedonomas fluorescence:  کا ج

  کیا طرح اسٹرلائیز کو اچھی  Casing کی : مٹی یقہکنٹرول کا طر

 

ی
 
ہ
ا چا

 

 جان
ن
زاہمی ہوا کی اور کھلی ے

 

اکہ ن انی ف

ت

 کے بعد مشروم گیلے ہو ن
ٔ
رہنے  کے چھڑکاو

 ہے۔ اتٓی کمی میں یر(  کے استعمال سے بیماppm chlorinated water 50) ہائپو کلورائیڈ یم۔سوڈنہ ن ائیں
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زجنجر بیا  .2 ک

 

 ( Ginger Bacterial Blotch) بلاچ یلک

 یہ۔ آتی نہیں یلیتبد کوئی اور ان میں رنگت کے رہتے ہیں اسی چل کر بھی جو بعد میں رنگت کے دھبے نمودار ہوتے ہیں ادرک کی میں یراس بیما

1 - 2mm  ہوتے۔ گہرے نہیں دہنکاسے ز 

زثومہ یربیما
 
     Pseudomonas gingeri :                                                                                                       کا ج

 اور ٹیرBleaching powder(100%پر  ںیور: کیا یقہکنٹرول کا طر
ٔ
 ( کا چھڑکاو

 

 

 Terramycin 9mg/square امائ

foot   اورStreptomycin (200ppm) ز ہے۔ کے کنٹرول میں یرکا استعمال اس بیما

 

 موت

 (Drippy gill) گل ڈرپی .3

ز ہوتے ہیںGillsگل ) میں یراس بیما

 

ا ہے۔  (  متات

ت

ز ہوجان

 

زھنا متات

 

 پھیلتی یعہکے ذر (   اور ن انیFlies) ںغالباً مکھیو یربیما یہجس سے ان کا ت 

 ہے۔

زثومہ یربیما
 
   Pseudomonas agarici :                                               کا ج

 جاسکتا ہے۔  سے کنٹرول کیا یقہ(  کے طرBlotchدرج ن الا بلاچ ) کو بھی یر: اس بیما یقہکنٹرول کا طر

 

  Virus Diseases ںنکاربیما لوائیر 3.4

زل بیما مشروم کی ہندوستان میں 

 

اہم دوسرے ممالک سے ان بیما ۔جاتیں ن ائی نہیں ںنکاروات

ت

 جیسے ںنکارہے۔ بیما اطلاع ملی کی ںیورن

'Law France diseaseزانس ڈ

 

ز '  لا ف

 

ک
ک

 ہوتی یواٹر(  ‘ Die back)کبیا ڈائی ی

 

زس کے ن اع

 

  وات

 

ز )ہیں اسٹاب

 

ات

 

 Nair۔ ن

 بغیر1972

 

ن

 

س
فک

 

ن

زس کا ا

 

  وات
 

اہم چند ا علامات کے بھی کسی ( کے بموج

ت

 : ہیں ہوسکتی یلعلامات ح  ذ یک ہوسکتا ہے۔ ن

  ٭

ک

 
ک ی

گ

 

ت
س

 اجسام بننا یثمر کے نیچے مٹی 

  ٭

ک

 
ک ی

گ

 

ت
س

  مٹی 

 

ئ

 سے ما

ک ی

 

س

 

ک ت

 

ل

 
ک

ت

ا م

 

  ہوجان

 

 کا غاب

اخیر (   بننے میںPin headsمشروم کے ) ٭

ت

ا  ن

 

 ہون

 : یقہکا طر کنٹرول

 والے کمرے کو کشتیو فصل کے خاتمہ پر مشروم کی ٭

ت
 

 ں کے  ںکاش

 
 

Cکے ساتھ ن ارہ گھ

o

 درجہ حرارت پر گرم رکھنا۔ 70

کے محلول سے جس    Sodium pentachloro phenate %4(  اور دوسرے آلات کو Trays) ںکشتیو ٭

ا۔ نکاملا 0.5-1% (Na2Co3)میں

 

ا ہے اسپرے کرن

ت

 جان

 کار ٭

ت
 

زش اور د‘ ( سے دروازوںFormaldehyde solution) ئیڈیہافارمل ڈ%4 کے کمرے میں یکاش

 

پر  اروںیوف

ا۔ اسپرے 

 

 کرن
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 (Learning Outcomes) نتائج اکتسابی 3.5

  اس ن اب میں 
 
ج

 

فت

زس سے لاحق ہونے والی نکابیکٹیر ،یمشروم پر 

 

س سے پھیلنے گیا کا ذکر کیا ںیوربیما اور وات

گ

 

ت
ف

 چودہ والی ہے۔ 

ام، ان کی ںیور(بیما14)

 

کا ذکر ہے ان  ںیوربیما تین والی سے پھیلنے نکاطرح بیکٹیر ہے۔ اسی گیا نکابتا یقہعلامات اور ان کے کنٹرول کا طر کے ن

زس سے ہونے والیہےگیا نکابتا یقہعلامات اور ان کے کنٹرول کا طر کی ںیوربیما

 

 اور ان کے تدارک کا طر کی ںیوربیما ۔ وات

ت

 ہے۔  گیا نکابتا یقہعلام

 

 (Keywords) الفاظ یکلید 3.6

س سے پھیلنے ں،نکاربیما مشروم کی 

گ

 

ت
ف

ز س سے پھیلنے ں،نکاربیما والی سے پھیلنے نکا بیکٹیر ں،نکاربیما والی 

 

کے  ںیوربیما ں،نکاربیما والی وات

زثومے)
 
 ( ۔Control measures)یقہسے تحفظ کا طر ںیور( ، بیماSymptomsعلامات) کی ںیور( بیماPathogenج

 

 سوالات  نمونہ امتحانی 3.7

 (Objective Answer Type Questions)   معروضی جوان ات کس حامل سوالات ۔  3.71

1 .Cob web disease زثومہ کون سا ہے؟
 
 کا ج

                                               Verticillium fungicola (A)    (B)                                               Doctylium dendroideS   

Trichoderma viride (C)   (D) Psuedomonas agarici 

15.    Mycogone disease                  ا ہے؟

ت

ا جان

 

ام سے جان

 

 کو اور کس ن

                                               Ink cap (A)    (B)                                               Bubble disease    

Pink mould (C)   (D) Brown plaster mould 

16.  Verticillium disease کے دھبے بنتے ہیں؟ 

 

 میں مشروم پر کس رن

A)  )سرخ  B)                        )سفید  C)                             )بھورے D)                                                               )زرد 

  

17.  Green mould disease  کون سا  
 

س ہے؟کا س

گ

 

ت
ف

 

                                               Verticillium fungicola (A)    (B)                                               Doctylium dendroideS   

Trichoderma viride (C)   (D) Psuedomonas agarici 

5. Bacterial blotch  ہے؟بیماری کس بیکٹیرنکا سے ہوتی 

                             (A)                                                                       Bacillus subtilis     (B)                                               Psuedonomas flourescence 

(C)  Psuedomonas ginger    (D) Psuedomonas agarici 

 

م کے چھوٹے چھوٹے گچھے نمودار ہوتے ہیں۔_________________ .6
ک

کشلت
ی

 

ئ

 کے ما

 

 پر سفید نکا کریم رن

 

 بیماری میں کمپوش
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 (   اور ن انی کے ذریعہ پھیلتی ہے۔Flies________________، مکھیوں )بیماری _ یہ.7

8. Cob web disease کو کنٹرول کرنے کا ایک طریقہ بتائیں۔ 

9 . Ink cap                               کیا ہے؟  
 

 بیماری کا س

10 .Viral disease کے کنٹرول کا ایک طریقہ بتائیں۔ 

 ( Short Answer Type Questions)جوان ات کے حامل سوالات مختصر ۔3.7.2

  کاب و (  1)  
ک

 ۔ پر نوٹ لکھیں cob web disease ب

 (2 ) Mycogone اورVerticellum۔ لکھیں کے ن ارے میں ںیوربیما 

 (3  ) Olive green mould اورYellow mould ۔ جانتے ہیں کیا ںاآپیککے ن ارے م ںیوربیما 

 (4 )  
 
ی

 
تک

رز

 

کٹ
 ۔ پر نوٹ لکھیں ںیوردو بیما کوئی والی سے پھیلنے نکا

 (5 ) Viral disease ۔ پر نوٹ لکھیں 

 ( Long Answer Type Questions) جوان ات کے حامل سوالات یلطو ۔3.7.3

 (1  ) Bacterial blotch disease ۔ جانتے ہیں کے متعلق آپ کیا 

 (2 ) Brown plaster mould disease ۔ پر نوٹ لکھیں 

س سے پھیلنے (  3) 

گ

 

ت
ف

 ۔ پر نوٹ لکھیں یک ا کسی ہیں کیا ںنکاراہم بیما والی 

 (4 ) Lipstick mould اورPink mould disease ۔ پر نوٹ لکھیں  

 (5 ) Ink capاورCinnamon mould disease ۔ پر نوٹ لکھیں 

 

 

 

KEY:   1.B   2. B  3.C   4. C  5. B   

   6. False truffle   7.   ( Drippy gill) ڈرپی گل      

زہ حصوں پر Dithane Z-78 % 0.2    کا استعمال .8       

 

   متات

 میں امونیا کی موجودگی .9      

 

  کمپوش

 والے کمرے کو                

ت
 

ا کا استعمال 12پر  C˚70فصل کے خاتمے پر کاش

 

 گرم کرن

ت

 .10                گھنٹے ی

 

 ٭٭٭
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 ۔مشروم پر نقصان دہ حشرات4 اکائی

زا اکائی

 

 
 کے اج

 تمہید   4.0

 مقاصد    4.1

4.2   Mushroom Flies 

  4.2.1    Sciarids Flies  

                                                                                     4.2.2  Phorids  

  4.2.3  Cecids 

4.3   Mites 

4.4   Spring Tails 

4.5   Nematodes 

 ںبے قاعدگیا مشروم کے بننے میں   4.6

 نتائج  اکتسابی   4.7

 الفاظ یکلید   4.8

 سوالات  نمونہ امتحانی   4.9

 

 

 (Introduction)تمہید 4.0

 ۔ ان میںاور فصل کو نقصان پہنچاتے ہیں نقصان دہ حشرات الارض حملہ اوٓر ہوتے ہیں یک ا کئی طرح مشروم پر بھی فصلوں کی یدوسر 

 ۔ ہیں یلح  ذ ےاہم کیڑ

 ( Mushroom flies) مشروم فلائیز ٭

 ( Mushroom mites)مشروم مائیٹس ٭

 ٹیل ٭

 

 ( Spring tail)اسپرن

 ( Nematodesٹوڈس) نیما ٭

،  عوامل سے جیسے تیتیاحیا غیر نکاکے علاوہ مشروم  وںان کیڑ 

ت

 
ا مناش  درجہ حرارت، رطوب

 

ازہ ہوا کے فقدان  Co2ن

ت

ا اور ن

 

کا جمع ہون

  کئی
 

 ۔ ہیں رونما ہوتی ںبے قاعدگیو یک ا کے س
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 (Objectives) مقاصد 4.1

 ،مشروم مائیٹس ،مشروم فلائیز مشروم پر حملہ آور ہونے والے اہم حشرات الارض کا مطالعہ مقصود ہے۔ ان میں اس ن اب میں 

 ٹیل

 

  کی وں۔ ان کیڑٹوڈس ہیں اور نیما اسپرن
کل

 

س
ک  ات اور ان کی اات،ت

 

 یقےعلامات اور ان کو کنٹرول کرنے کے طر ان سے ہونے والے نقصان

 ۔گئے ہیں کیئے نبیا

 ( Mushroom flies) مشروم فلائیز 4.2

 Phorids( فورڈس)Sciarids)رڈسیا ۔ ان میںنقصان دہ ہیں جو مشروم کے لیئے ہیں قسم کے فلائیز تین یہ 
س
 ( اور 

ک ی
ذ

 

 شدِ

(Cecidامل ہیں

 

ازک، سیا یہ۔ ( ش

 

 یرگدار مختلف طرح کی اور ان میں جن کے پروں کا سائیز رنگت کے ہوتے ہیں یبھور نکازرد  ہچھوٹے، ن

(Venation) ہوتی (ہے۔ ان کا لارواLarvaش  سے ز )ا ہے۔ پختہ ہونے پر  دہنکا

ت

 ہون

ت

 
اب

 

 صرف اپنی ےکیڑ یہنقصان پہونچانے والا ن

زھانے کے کام میں یانٓ اد

 

 ۔ ( بنتے ہیںVectors)یعہکا ذر نےکے پھیلا ںیوراور مختلف بیما لگے رہتے ہیں ت 

 (Sciarids flies) ںمکھیا رڈسسیا 4.2.1

ح ااتے  یہ ہوتے ہیںantennae  جس کے ساتھ لامب  انٹینا ہیں رنگت کا پتلا سا جسم رکھتی یگہر ںمکھیا یہ 

 

 ہت
مت
ک

ذات خود نقصان 

 

ی 

 ۔ہیں یتےکا کام انجام د منتقلی کی وں(  اور دوسرے چھوٹے نقصان دہ کیڑSporesکے اسپورس ) ںیوربیما لیکن ہیں

ذے بھی یہ  

  

اا ہے۔  ہیں یتےد ای

ت

ت
کل

 

ن
ہے۔  جس سے وہ مرطوب ہوجاتی (  کھاد کو کھا جاتے ہیںLarvaeلاروے ) یہجن سے لاروا 

  یہاس کے ساتھ 

 

ئ

 ما

ک ی

 

س

 

ک ت

 

ل

 
ک

ت

ا ہے۔  کھا جاتے ہیں ( کو بھیMycelium) م

ت

ذ  مشروم کی یہجس سے مشروم کا خاتمہ ہوجان

  

 کی نیچے میں ںیوڈی

س پڑتے ہیں

ھ
گ

 ) ٹوپی اور ان کی طرف 

ت
 

 پہنچ جاتے ہیںCapsنما ساج

ت

س جاتے ہیں بھی پھل دار ساختوں میں یہ۔ ( ی

ھ
گ

اندر  اور ان میں 

ہ ) یک ا بھی میں اور ن ائیلس ہیں ( بنا لیتےTunnels) اندر سوراخیں ہی

ت

ت
 ھ
چ

Honey combدہنکا۔ ان کے ش  سے زہیں (  بنا لیتے 

 :  ہیں یلنقصان پہنچانے والے اقسام ح  ذ

 .1 Lycoriella fenestralis  

 .2 Bradysia coprophila 

 .3 L. mali  

 .4 L. agarici 

 .5 Sciara pulla 

 

  

 (Sciarids flies)ںمکھیا رڈسسیا
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 (Phorids)  فورڈس 4.2.2

ا ہے۔ سیا ( بھیManure flies) ںمکھیا کھاد کی (  جنہیںPhoridsفورڈس ) 

ت

 لیکن ہیں مضبوط ہوتی دہنکاسے ز رڈسکہا جان

 کے اعتبار سے ان کی

ت

۔ ان کے ہوتے ہیں دہنکاز میں ںگرما کے مہینو یہاور اکثر  چھوٹے ہوتے ہیں ۔ ان کے انٹیناہیں ہوتی صرف دو تہائی جسام

  نکا( Spawnجو اسپان ) پہنچانے کا کام کرتے ہیں نلاروا  مشروم کو نقصا

 

ئ

 ما

ک ی

 

س

 

ک ت

 

ل

 
ک

ت

ا یہ۔ ہیں غذا بنا لیتے ( کو اپنیMycelium) م

 

ک

 

 میں ہائ

 : ہیں یلاہم اقسام ح  ذ ۔ان کیہیں داخل ہو کر اس کا مواد چوس لیتے

 .1 Megaselia nigra 

 .2 M. agarici 

 .3 M. borista 

 .4 M. halterata 

 (Cecids )سسیڈ     4.2.3

ا ہے۔  بھی Gall gnats( کو Cecid flies) ںمکھیا سسیڈ 

ت

ا ہے۔  تصور کیا ابہت اہم نقصان دہ کیڑ یک مشروم کا ا یہکہا جان

ت

جان

ارنجی ہیں ہوتی چھوٹی ںمکھیا یہ

 

 میں رڈسسیا یہ۔ ہیں ہوتی رنگت کی ہسیا نکا( Orange) جو ن

ت

 2mmاور  ہیں کم ہوتی اور فورڈس سے جسام

ارنجی‘ زرد گلابی جیسے ہیں جاتی ن ائی مختلف رنگوں میں یہ۔ ہیں ہوتی کی سائیز

 

ا ن   سفید نک

 

ئ

 ۔ ان کے لاروے نہ صرف ما

ک ی

 

شل

 
ک

ت

ذ کو کھاتے ہیں م

  

 ںیوبلکہ ڈی

 Heteropeza pygmaeaقسم  جانے والی عام طور پر ن ائی دہنکاش  سے ز ۔ ان میںداخل ہوتے ہیں بھی میں gillsداخل ہو کر  میں

 کے ہے جس کے لاروے سفید

 

امل M. Barnesiاور   Mycophila speyeri اقسام میں یدوسر ۔ اس کیہوتے ہیں رن

 

 ہیں ش

ارنجی

 

 کے ہوتے ہیں جن کے لاروے ن

 

 ۔رن

 ) ںان مکھیو 

 

ا ہے  مٹی(‘ Compostکا گزارہ کمپوش

ت

ز ہیں یہاور گردوغبار پر ہون

 

 یہجہاں سے  ان کے افزائش نسل کے مرک

ا ہے  نکاجو  طرف منتقل ہوتے ہیں کی ںیورکیا مشروم کی

ت

 طور پر ہون

ت

  نکا تو راش

 

 کمپوش

ت

ا ہے۔  وںچیز یدوسر نکا مٹی‘ پھر ن الراش

ت

کے توسط سے ہون

 میں ںمادہ مکھیا ان کی

 

ائیٹر کمپوش

 

ذے  ہیں بو سے مائل ہوتی ( کیNitrogenous materialمادہ  ) وجنین ائے جانے والے ن

  

اور وہاں ای

زاب کرد ںیوراور اس طرح کیا ہیں یتید

 

اموافق حالات میںہیں یتیکو ج

 

کے سوراخوں اور  ںکے کشتیو یان کے لاروے اپنے آپ کو لکڑ ۔ ن

 ۔ ہیں چھپا لیتے شگافوں میں

 (Control Measures)  یقہکا طر کنٹرول

ا۔ سے صفائی جگہوں پر سختی مشروم اگانے والی 1.

 

 کا انتظام کرن

 اور مٹی اچھی 2.

 

ا۔ Pasteurization( اور )Sterlization)ن اکی  کی ہ( وغیرCasing soil) طرح سے کمپوش

 

( کرن

Diazinon/ Lindane اننکاڈ

 

 میں ینلینڈ/زن

 

ا اور ڈ کا کمپوش

 

اننکاملان

 

  (%0.003کا ) زن
ٔ
ا۔چھڑکاو

 

  کرن
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 )Nuvanنوان ) نکا( Malathion) نمالاتھیا 3.
ٔ
ا چار دن کے وقفے سے کیا ( تین%0.05( کا چھڑکاو

ت

 اور کمرے میں ںیورن

Spawn اور  پھیلنے کےCasing کیا کے 

ت
ت

  وق

 

ی
 
ہ
ا چا

 

  جان
ن
 نکاسات  ( کا%0.05نوان ) نکا  نمدت کے دوران مالاتھیا ۔ فصل کیے

 کرتے رہنا چا
ٔ
 آٹھ دن کے وقفہ سے چھڑکاو

 

ی
 
ہ
 
ن
 کے بعد دو ے

ٔ
ں کے  فصل نہ لی دن کے اندر مشروم کی تین نکا۔ چھڑکاو

ٔ
اکہ ان دواو

ت

جائے ن

ز سے نقصان نہ ہونے ن ائے۔

 

 ات

او کلوروفین 4.

 
 

ک
 کا استعمال بھی  0.1gai/m2 Fenthion @نکا  Chlorfenvinphos‘ Fenitrothion سئ

زتخم ر میں ںیورکیا یہجاسکتا ہے۔  کیا

 

  ( سے پہلے کیاCasingبعد اور ) ی( کے فورSpawning) یتک

 

ی
 
ہ
ا چا

 

 جان
ن
 ۔ے

 

  (Mites)مائیٹس  4.3

 ہیں جو مشروم کے لیے ہیں بہت سے اقسام کے مائیٹس 

 

بہت  Tyrophagus putresentine ۔ ان میںنقصان کا ن اع

ا ہے۔  دہنکاز

ت

  یہنقصان دہ ہون

 

ئ

 ما

ک ی

 

شل

 
ک

ت

ا ہے جس کے نتیجے(  کو Mycelium) م

ت

ذ میں کھا جان

  

زتیب ںیوڈی

ت

زھے پڑ جاتے  پر چھوٹے چھوٹے بے ت

 

گ

سرخ  نکا مائل بھورے  یزرد سفید جو رنگت میں طرح ہوتے ہیں (   کیPinheadکے سرے ) پن یک جو ا چھوٹے ہوتے ہیں ۔ مائیٹسہیں

 کے ہوتے ہیں

 

 اور کمرے کی ںکشتیو‘ پھل دار ساختوں یہ۔ ہیں یتےد سے حرکت کرتے ہوئے دکھائی یپر تیز ںیورکیا جو مشروم کی رن

زش پر بھی اروںیود

 

 ۔ہوتے ہیں اور لامب  ن الوں والے بھی چمک دار جسم یہ۔ بعض اوقات ہیں یتےد دکھائی اور ف

 

 (Mites) مائیٹس

 طور پر تخم  ) نقصان دہ مائیٹس 

ت

 Spawnراش

 

ئ

 (  اور ما

ک ی

 

س

 

ک ت

 

ل

 
ک

ت

ذ مشروم کی یہپھر  نکا کو کھا جاتے ہیں م

  

سوراخ  میں ںٹوپیونکا ںیوڈی

ا کرد میں اور پھل دار ساختوں کو سائیز ہیں یتےکرد

 

  یدوسر کی ۔ مائیٹسہیں یتےچھون

 

ئ

 اقسام ما

ک ی

 

شل

 
ک

ت

 طور پر نقصان نہیں م

ت

 یہ پہنچاتے لیکن کو راش

زھ جاتی

 
 
اخوشگوار صورت حال پید تکلیف یک ا اور ان کے لیے ہیں کام کرنے والوں کے جسم پر ج

 

 کے اسپورس بھی ںیوربیما یہ۔ ہیں کرتی ادہ ن

 ۔ہیں کو منتقل کرنے کا کام کرتی یرکیا یسے دوسر یرکیا یک ا

 اور ) ان مائیٹس

 

  دراصل کمپوش
 

اقص  (  کیCasing soilکا س

 

زہ کیا  Pasteurizationن

 

 ‘ںنکارہے۔ اس کے علاوہ پرانے متات

زہ سامان 

 

 اور متات

 

زاب کمپوش

 

  ہیں ان کے پھیلنے بھی ںمکھیا اور مشروم کی  Implementsج
 

 ۔کا س
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 (Control Measures) یقہکا طر کنٹرول

 اور مٹی .1

 

ا۔Pasteurizationسے ) (  کا ٹھیکCasing soil) کمپوش

 

 (  کرن

 لکا خیا (  کے اندر اور اس کے اطراف و اکناف پر صفائیMushroom houseمشروم ہاوز ) نکامشروم کے اگانے والے کمرے  .2

 کو صاف ستھرا رکھنا۔ رکھنا اور ان

اننکاڈ .3

 

 ۔     Diazinon @1.5 - 2.0 ml/10 liters of water زن
ٔ
ز  یہکا چھڑکاو

 
 مشروم ہاوز کے ن اہ

ٔ
 خالی‘ چھڑکاو

  ‘اروںیود ‘ںکشتیو

 

ی
 
ہ
ا چا

 

زش پر کرن

 

 ف
ن
زے ے

ت

 بنانے کے چبوت

 

 کیا0.02% (   Kelthaneپر )   Platform۔کمپوش
ٔ
 کا چھڑکاو

 جائے۔

 کیا Kelthane (0.01%)ہوں تو  اگر مائیٹس فصل کے دوران  4.
ٔ
ا ہے۔ کا چھڑکاو

ت

 جان

4.4    

 

ی

 

 

 اسپرن

ک ت

س

ل

 (Spring tails) 

 ٹیل 

 

ز ‘ بٹن مشروم مشروم جیسے   Lepidocyrtus cyaneusکے بہت سے اقسام خاص طور پر  اسپرن

 

ک

 

 آئ

(Oyster اور   )Shiitake mushroom ز ملی یک جو صرف ا ہیں ےچھوٹے کیڑ یہ۔ ہیں کو نقصان پہنچاتی

 

ک
(  لامب  1mm) م

 کے ہوتے ہیں ےگہر نکامائل بھورے  سرخی نکا سخت اور سفید جن کے انٹینا ہوتے ہیں

 

بہت فعال  میں ےاندھیر یہ۔ بھورے رن

(Activeہوتے ہیں  )  مٹی یہاور‘  

 

  ان کو چھیڑ چھپے رہتے ہیں ( میںFruiting bodiesپھل دار ساختوں ) نکاکمپوش
 

ا ہے تو  ااور ج

ت

جان

ز  سنٹی اچھل کر کئی

 

ک
  ےکیڑ یہ۔ دور چلے جاتے ہیں م

 

ئ

 ما

ک ی

 

شل

 
ک

ت

اور  ںٹوپیو اس کے ساتھ مشروم کی ہیں تےغذا بنا (  کو اپنیMycelium) م

ذ پھلوں کی

  

 ۔ نقصان پہنچاتے ہیں کو بھی ںیوڈی

  ہے مٹی 
 

اقص طر (  کیCasing soil) ان کے آنے کا س

 

 بنانے میں   Sterilizationپر  یقہن

 

زاب ن انی کمپوش

 

کا استعمال  ج

  ہے۔ ز وںان کیڑ بھی
 

ز ان ہی دہنکاکے آنے کا س

ت

 ۔نمودار ہوتے ہیں ےکیڑ یہبنا پر  دو وجوہات کی ت

 

Mushroom Springtails 

 (:Control Measures) یقہکا طر کنٹرول

 کا اہتمام۔ ستھرائی مشروم ہاوز کے اندر اور اطراف و اکناف صفائی 1.

 اور مٹی 2.

 

ا Pasteurizationطرح  اچھی ( کاCasing soil) کمپوش

 

 ۔کرن

زہ کیا 3.

 

ا۔ ( کا%0.05نوان ) نکا نپر فصل کے دوران مالاتھیا ںیورمتات

 

 کرن
ٔ
 چھڑکاو



40 
 

 (Nematodes) ٹوڈسنیما  4.5

 بہت نقصان دہ ہیں مشروم کے لیے ٹوڈس۔ نیماہیں یتےکو گھٹا د اوارپید نقصان پہنچا کر مشروم کی میں ںیورکیا مشروم کی ٹوڈسنیما 

 کار اپنے آپ کو مشروم کی یہ نکہکیو

ت
 

(  %100) سو فیصد یعنیفصل کو مکمل طور پر  یہکہ  رہتے ہیں کے ماحول سے اس قدر ہم آہنگ کیے یکاش

زثومے ہیں چھوٹے خوردبینی یہ۔ ہیں یتےد نقصان پہنچا
 
ز قسم کے ماحول میں دھاگے نما ج

 
ز طرح کی جو ہ

 
 ن ائے جاتے ہیں اور علاقوں میں زمین اور ہ

 بھی یتعداد کو بہت تیز اور اپنی
 
زھانے کے قاب

 

 ۔ ہوتے ہیں سے ت 

 کار مشروم کی 

ت
 

 اور کیا میں یکاش

 

  ٹوڈسن ائے جانے والے نیما میں ںیوراستعمال ہونے والے کمپوش

 

ئ

 کو ما

ک ی

 

شل

 
ک

ت

کھانے والے  م

Myceliophogus ‘ Saprophagous predaceous پودوں کے طفیلی (Plant parasites اور جانوروں کے)

ا ہے۔ ان اقساAnimal parasites) طفیلی

ت

ا جان

 

    Myceliophagusصرف  میں م(  کے طور پر جان

 

ئ

 ما

ک ی

 

س

 

ک ت

 

ل

 
ک

ت

کھانے والے اور  م

 

ف

 ساپرو

ک ت

س

گ

 Saprophagus اہم ہیں دہنکاز ہی  

ت

  بنتے نکاجو فصل کو راش
 

 نقصان پہنچانے کا س

ت

 Predaceous۔ ہیں ن الراش

forms وہ نقصان پہنچانے والے  نکہکیو ہوتے ہیں بھی مفید یہلحاظ سے  یک اور ا بہت کم ن ائے جاتے ہیںmyceliphagous  اور

saprophagous nematodes۔ کو کھا جاتے ہیں 

 Myceliophagous nematodes جیسے ہیں ہوتی ااوراس سے مختلف علامات پید کو نقصان پہنچاتے ہیں کیاریوں 

 

 

ئ

 ما

ک ی

 

شل

 
ک

ت

ا اور مشروم کے پھل دار ساختوں کا بھور م

 

  ہوجان

 

ا اور پھل دار ساختوں کا  یکا غاب

 

ا بلکہ ) ںیکسارنگت کا ہوجان

 

( Patchesطور پر نہ ہون

ا۔ اس  میں حصوں‘حصوں

 

 سے ا کےہون

 

زکار مشروم کی بو آتی الگ قسم کی یک علاوہ کمپوش

 

 ہے۔ واقع ہوتی کمی میں اوارپید ہے اور آج

زہ کیا 

 

  ‘ںنکارپرانے متات

 

امکمل اسٹرلائیز Casing soilاستعمال شدہ کمپوش

 

 اور مٹی ‘یشنکا ن

 

زہ کمپوش

 

کے  ٹوڈکا استعمال نیما متات

  میں
 

  ۔ ن انیہیں پھیلتے بھی یعہکام کرنے والوں کے ذر یہ۔ سے ہیں آنے کا س
ٔ
امناش  چھڑکاو

 

 ںمکھیو صاف شدہ اوزار اور مشروم کی غیر‘ کے ن

 ۔ہیں پھیلتے ٹوڈنیما سے بھی

 

 

 

 

 

Mushroom Nematode 

 

 

ئ

 ما
ک ی

 
شل
ک 
ن
  و 

ف

 

ک ت

س

گ

  یہ۔ نقصان دہ ہیں دہنکاش  سے ز ٹوسڈنیما 

 

ئ
 ما
ک ی
 
ک شل   ساختوں جنہیں جیسی سوئی یہ۔ کو کھا جاتے ہیں اا ت

 

ی
ک سٹا  ت

 

ا ہے Stylet) لٹ

ت

(  کہا جان

  یہمدد سے  ۔ ان کی( ہیںMouth partجو ان کے )

 

ئ

 ما

ک ی

 

شل

 
ک

ت

 معام اقسا ۔ ان کیہیں اور اس کا رس چوس لیتے ہیں یتےکرد چھید میں اریود کی م

 : ہیں یلدرج ذ
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 .1 Ditylenchus myceliophagous 

 .2 Aphelenchoides agarici 

 .3 A. composticola 

 .4 A. myceliophagus 

ز   
ک

 

 سائ

 

ک

 

 طور پر  بھی ہوغیر   Panagrolaimusاور    Rhabditis جیسے ٹوڈ(  قسم کے نیماSaprophytic) فائ

ت

راش

 

 

ئ

 ما

ک ی

 

شل

 
ک

ت

امیا یہ۔ کو نقصان پہنچاتے ہیں م

 

  کرتے ہیں اپید (  بھیToxinsمادوں کو کھانے کے ساتھ ساتھ نقصان دہ مادے ) تین
 
ی

 اور 
تک

رز

 

کٹ
 کی نکا

زثو نےپھیلا ںنکاربیما
 
 ۔منتقل کرنے کا کام کرتے ہیں بھی مےوالے ج

 (:Symptoms) علامات

امناش  حالات جیسے طرح ساکت ہوجاتے ہیں بے جان ذرات کی موافق حالات میں غیر ٹوڈنیما 

 

سخت  ‘سخت گرمی اور اس طرح ن

ہے اور  آجاتی جان سی نئی ان میں حالات ان کے موافق ہوجاتے ہیں ہی پھر جیسے ہیں اپنے آپ کو محفوظ کرلیتے میں ہاور خشک حالات وغیر یسرد

 ۔فعال ہوجاتے ہیں یہ

 (Control Measures) یقہکنٹرول کا طر

 کار مشروم کی 1.

ت
 

و  مکھیو لسے خیا کا سختی صفائی کے کمروں میں یکاش
ک
سے  جالی سے محفوظ رکھنے والی ںرکھنا۔ ان کمروں کے دروازو ں

ا۔ مشروم کی لیس

 

 والے کمروں کے اطراف و اکناف بھی کرن

ت
 

ا۔ مکمل صفائی کاش

 

 کا اہتمام کرن

Cکے دوران درجہ حرارت  یشنن اسچورائیز .2

o

 کے لیے 95-58

ت

 ں ی

 
 

 بنائے رکھنا۔ چار گھ

  اسٹرلائیز ( کوCasing soil) مٹی .3

ت
ت

ا  5کرنے کے وق

ت

 بھاپ کی   6ن

ت

C گرمی گھنٹے ی

o

پھر  نکادرجہ حرارت پر بنائے رکھنا 65

ا۔ کا استعمالفارمالن 

 

  کرن

 کے لیے 4.
ٔ
 ۔یںکا استعمال کر ملا ہوان انی ینکلور چھڑکاو

C) گرم ن انی نکا فارمالن‘بھاپپر  یقہان کو مناش  طر ہیں جاتی جو استعمال کی ںکشتیا کی یلکڑ .5

o

 منٹ کے لیے تین نکادو  ( میں80

ا۔

 

 ڈبون

  ٹوڈنیما 6.

گ

 

ت
ف

کنٹرول  تیتیاحیا یک ا یہجارہا ہے۔  استعمال کیا کو بھی Arthrobotrytrys spp جیسے یکو کنٹرول کرنے والے 

(Biological control ہے۔ )س نیما یہ

گ

 

ت
ف

 ۔ہیں یتےکو جکڑ کر اسے ختم کرد ٹوڈ

زاحمت رکھتی ٹوڈنیما  K-32 جیسے قسمیں کی  A. biotorquisبعض  7.

 

( ۔ Moderately resistant) ہیں کے خلاف م

  مشروم کی ہے۔ چنانچہ اس طرح کی سے قوت مدافعت ہوتی ٹوڈنیما بھی میں   P. Sajor-cajuطرح  اسی

ت
 

اقسام عام طور پر کاش

 جاسکتا ہے۔ نکاپر قابو ن ا  ٹوڈستو نیما (  سے اگائے جائیںrotation) ین ار یبٹن مشروم کے ساتھ ن ار والے سفید جانے کیے
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 ( Abiotic Disorders of Mushrooms) ںبے قاعدگیا مشروم کے بننے میں 4.6

 (:Stroma formationکا بننا)  اسٹروما

پھلدار  جو مشروم کی ( کے اوپر بن جاتے ہیںCasing soil) طرح مٹی طرح دھاگے گچھے کی کی روئی بعض اوقات سفید 

زاہم  درجہ حرارت کو کم کیا میں ںیورکیا صورت حال سے بچا جاسکتا ہے بشرطیکہ ۔ اس طرح کیساختوں کو بننے سے روکتے ہیں

 

ازہ ہوا ف

ت

جائے اور ن

 کی کی اور اسپان کے پھیلنے  Co2 دہنکاجائے۔ بہت ز کی

ت

ز پید بنا اسٹروما بنتے ہیں طوال

 

  کم اتٓی بھی اوارجس سے ن الآج

 

ئ

 ہے۔ ما

ک ی

 

شل

 
ک

ت

گچھے  کے ابتدائی م

 کے نمودار ہونے کے ساتھ ہی

ت
 

ازہ صاف مٹی نما ساج

ت

زاہم کی کی اس پر ن

 

 ہے جس سے پھل کا لگنا شروع ہوسکتا ہے۔ جاسکتی پرت ف

 (:Rose Combکوم  ) روز

 ‘یںکوئلہ کے دھو یہ۔ طرح بن جاتے ہیں کی کلغی (  مرغ کیGills(  اور گلس )Caps) بعض دفعہ ٹوپی میں ںیورکیا مشروم کی 

ا ہے۔   Coal tarکولتار  ‘تیل وسینکیر

ت

 ہون

 

 کے ن اع

 

 

 

ذ  لام

  

 (Long stem Mushroomsکے مشروم ) یڈی

ا اور  

 

ا ا  Co2مشروم اگائے جانے والے کمرے کا ہوا دار نہ ہون

 

  وجوہات ہیں یسیکا جمع ہوجان

 

 لام

 

ذ جن کے ن اع

  

کے مشروم  ںیوڈی

ا جاسکتا ہے۔ ۔ بہتر ہوا پہنچنے کے نظام سے اس طرح کیاگنے لگتے ہیں

 

 

 

 صورت حال سے ب

 

 (Cracked Mushroomہوئے مشروم ) پھٹے

  دہنکاز مشروم کے کمرے میں 

ت

 
۔ ہو تو مشروم پھٹنے لگ جاتے ہیں کیفیت خشک موسم والی نکادرجۂ حرارت کے بعد اگر کم رطوب

  میں ںیورکیا

ت

 
  ہونی%95-85رطوب

 

ی
 
ہ
 چا

ن
سطااس کے تختے ) ۔ کمرے کے اندرونیے

سی 
  ا

 

 Sheetsجاب

 

ی
 
ہ
 (  لگانے چا

ن
اکہ کیا ے

ت

پر  ںیورن

 طور پر دھوپ نہ پڑے جس سے 

ت

 ۔ہے اور مشروم پھٹنے لگتے ہیں واقع ہوتی کمی کی ن انیراش

ا   Formaldehyde ہائیڈ یفارمل ڈ   ں کے استعمال سے بھی دوسرے کیڑ نک

 

 اس نقصان سے بچاجاسکتا ہے۔ مار دوائ

 
ُ

 (Hard Gill or open Gillہوئے گل )  کُھ

 یتےد مانند دکھائی دبے ہوئے حصوں کی (  بہت چھوٹے بلکہ صرف خفیفGillsگلس ) بہت عام ہے جس میں کیفیت اس طرح کی 

ام بھی  Open veil۔ اس کو ہیں

 

اس طرح کا عمل  عمل ہے اور بعض اقسام میں تی"   بننے کا عمل دراصل جینیاHard gillہے۔ ' گیا نکاد کا ن

ا ہے۔ مشروم کی یکھاد

ت

 میں کے کمروں میں یشتکارکا جان

ت

 
 کی ن ار ن ار درجہ حرارت اور رطوب

ٔ
زھاو

 
 
ار ج

ت

جن  وجہ سے اس طرح کے مشروم بنتے ہیں ان

 ہوتے۔ نہیں  Gillsاور   Veils میں

 (Early opening of Mushroomکا جلد کھلنا ) مشروم

ا )زائد از  دہنکاز میں ںیورکیا 

 

Cدرجہ حرارت کا ہون

o

ہوجانے سے مشروم قبل از  خشکی (  کے نیچےCasing soil) ( اور مٹی22

 پختگی

ت
ت

 ۔ کھل جاتے ہیں آنے سے پہلے ہی وق
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 (Leaker/Weepers/Stinkersمشروم ) بدبودار

  ن انی"  کہتے ہیںWeepersرسنے لگتا ہے ان کو " سے ن انی ںٹوپیو بعض اوقات مشروم کی 
 

کے چھوٹے چھوٹے قطرے  ۔ ج

ے لگتے ہیں ٹوپی نکامشروم کے تنوں 

 

کلن

 

ن
ا ہے اور اس طرح کی کے نیچے Casing ن انی یہ۔'  کہلاتے ہیںLeakers' یہ سے 

ت

جگہ سے  جمع ہوجان

اگوار بو آنے گلتی

 

ام د نکا' Stinkersکو ' ومہے۔ ان مشر ن

 

ا ہے۔ اس طرح کی نکابدبودار مشروم کا ن

ت

 کے لیے جان

ت

 میں حال

 

 کمی کی نمی کمپوش

ا ہے۔ دہنکاز (  میںCasing soil) سے کم( کے ساتھ مٹی 64%)

ت

ا جان

 

  مان
 

 کے ہونے کو س

ت

 
 رطوب

 (Brown Discolurationرنگت کے مشروم ) یبھور

ا مشروم کی یآدھے نمو ن ائے ہوئے مشروم کا بھور نکا (   Pin headsمشروم کے چھوٹے ) 

 

عام سا  یک ا میں یکاشتکار رنگت کا ہوجان

  دہنکاکا ز درجہ حرارت ن انی دہنکاز یہمشاہدہ ہے۔ 
ٔ
 سے چھڑکاو

ٔ
ا ہے۔ ینکلور دہنکابہت ز‘ دن او

ت

  ہون
 

امناش  استعمال کے س

 

 اور فارمالن کے ن

اکافی مشروم کے کمروں میں ۔ ان میںہیں جاتی کم ن ائی ںبے قاعدگیا تیفعلیا مشروم میں   Oysterبٹن مشروم کے مقابلے  سفید 

 

 ن

  ) روشنی

 

ا اسٹاب

 

ا لامب  اور مون

 

ا ہے۔ اسی شکل میں ( کے گھٹ جانے کیPileusکے ) (  اور ن ائیلسStipeکا ہون

ت

ز ہون
 
 طرح کمروں میں ظاہ

ا اور کم روشنی نکاسی کیمناش  طور پر ہوا 

 

  مشروم گچھوں کی کا انتظام نہ ہون
 

 ۔طرح نمو ن اتے ہیں کے س

 (Learning Outcomes) نتائج اکتسابی 4.7

 ٹیل ،مشروم مائیٹس ،مشروم فلائیز ےاہم کیڑ ان میں حشرات الارض نقصان پہونچاتے ہیں یک ا فصل کو کئی مشروم کی 

 

اور  اسپرن

،  عوامل جیسے تی۔ ان کے علاوہ ماحولیاتوڈس ہیں نیما

ت

 
ا مناش  درجہ حرارت، رطوب

 

ازہ ہوا کے فقدان سے بھی کی Co2ن

ت

 یک ا کئی بہتات اور ن

 ۔ ہیں ہوتی رونما ںبے قاعدگیا

 (Keywords) الفاظ یکلید 4.8

 ٹیل ،مشروم مائیٹس ،مشروم پر حشرات الارض، مشروم فلائیز 

 

ا مناش  درجہ حرارت و  تیتیاحیا توڈس، غیر نیما ،اسپرن

 

عوامل، ن

 ، 

ت

 
ازہ ہوا کا فقدان، مشروم کے بننے میں کی Co2رطوب

ت

 ۔ ںبے قاعدگیا بہتات، ن

 ( Model Examination Questions) سوالات نمونہ امتحانی 4.9

 (Objective Answer Type Questions)   معروضی جوان ات کس حامل سوالات     ۔4.9.1

1 . Sciarids کس چیز کو کھا کر مشروم کو نقصان پہنچاتی ہیں؟ مکھیاں 

 (A) م
ک

کلت ت
کس
ی

 

ئ

 اور ما

 

  کھاد صرف (D)  گلس اور ٹوپی (C)  ن انی اور روشنی (B)   کمپوش

 

2. Phorids ا ہے؟ مکھیوں

ت

 کو عام طور پر کیا کہا جان

 (A)                                                                                             Gall gnats   (B)          Manure flies     

 (C)   Compost flies (D)   Pinhead flies 



44 
 

 

 کا استعمال کرتے ہیں . 3

ت
 

م کو نقصان پہنچانے کے لئے کس ساج
ک

کلت ت
کس
ی

 

ئ

 ۔نیماٹوڈس ما

 (A)        Antenna   (B)                                Stylet  (C)                                                                                               Veins   

4. Phorids مکھیوں کے لاروا مشروم کے ______ میں داخل ہو کر نقصان کرتے ہیں۔ 

5. Cecid flies ا ہے۔

ت

 کو عام طور پر ______ کہا جان

 کو .6

ت

ا ہے۔ Weepers مشروم کی ٹوپیوں سے ن انی رسنے کی حال

ت

 کہا جان

ے والے چھوٹے قطرے ______ کہلاتے ہیں .7

 

کلن

 

ن
 ۔مشروم کے تنوں نکا ٹوپی سے 

ا ہے۔ .8

ت

 بدبودار مشروم کو عام طور پر ______ کہا جان

ا ہے؟ مائیٹس کی وجہ سے مشروم .9 

ت

ز پڑن

 

ذی پر کیا ات

  

 کی ڈی

 نیماٹوڈس کے پھیلنے کی اہم وجہ کیا ہے؟ .10

 ( Short Answer Type Questions)جوان ات کے حامل سوالات مختصر ۔4.9.3

ات کی مشروم میں (  1)  

 

 ۔ علامات لکھیں نما توڈس سے ہونے والے نقصان

 ۔ اسٹرو ما کا بننا اور روز کو ش  پر نوٹ لکھیں مشروم میں ( 2) 

 ہے؟  یقہطر کے کنٹرول کاکیا mites مشروم میں (  3) 

 ؟ہیں کس طرح نقصان پہنچاتی مشروم میں ںمکھیا رڈسسیا ( 4) 

 (5 )  

 

ی

 

 

 اسپرن

ک ت

س

ل

 ۔ پر نوٹ لکھیں 

 (  Long Answer Type Questions) جوان ات کے حامل سوالات یلطو ۔4.9.3

 ۔ نوٹ لکھیں یک پر ا فلائیز رڈسیا (  1)  

 (2 ) Cecids ۔ نوٹ لکھیں پر تفصیلی 

 نقصان پہنچتا ہے؟  توڈس سے کیا نیما مشروم میں (  3) 

  ؟ہیں یقےطر ( کے کنٹرول کے کیاNematodesتوڈس) نیما ( 4) 

 ۔ لکھیں کے ن ارے میں Abiotic Disorders تین واقع ہونے والے کوئی مشروم میں ( 5) 

 

 

KEY: 1.A    2.B  3.B  4. ا

 

ک

 

   (Hyphae) ہائ

 5. Gall gnats  6. Weepers  7. Leakers  8.Stinkers 

 9. زھے پڑ جاتے ہیں 

 

زتیب گ

ت

 نکا مٹی کا استعمال .10  چھوٹے بے ت

 

زہ کمپوش

 

اقص اسٹرلائیزیشن اور متات

 

 ن

 ٭٭٭
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زکے ۔ مشروم  5 اکائی

 

ذم  پکوان اریک

زا:  اکائی

 

 
 کے اج

  تمہید   5.0

 مقاصد    5.1

5.2     

 

 مشروم پلائ

 مشروم کا پکوڑا    5.3

 مشروم کا سالن    5.4

 مشروم کا سوپ    5.5

 مشروم مٹر کا سالن    5.6

 مشروم ٹماٹر ساس     5.7

 مشروم کو فتہ    5.8

زھائی   5.9

 

 مشروم  ک

 سلاد  مشروم گو بھی    5.10

ز مشروم دم کی   5.11   نینکات 

 نتائج  اکتسابی   5.12

 الفاظ  یکلید   5.13

 سوالات  نمونہ امتحانی    5.14

 

 

 (Introduction) تمہید 5.0

اس  عرصہ میں مختلف تھے۔ حالیہ بھی یقے۔ اسے پکانے کے طرسے مشروم کو بطور غذا استعمال کرتے آئے ہیں ہی یملوگ زمانۂ قد 

زاکیب یک ا کئی کے پکانے کی

ت

۔ دراصل ہیں ہونے لگی یرسے بھر پور ڈشس تیا جن سے مشروم کے ذائقہ دار اور غذائیت ہیں وضع ہوئی ت

زکار رکھتے ہیں ذائقہ یک مشروم خود اپنا ا

ت

ز یک ا کے ساتھ ان کو ملا کر کئی ہوغیر ںیواور دوسرے ت

 

ذم  ہیں اریک

ت

۔ اور پر تکلف کھانے بنائے جاسکت

ز دہنکا( گھروں سے زDishesڈشس ) ان کی

 

ز مقدار میں پروٹین ۔ مشروم میںہیں مقبول رہی ہوٹلوں میں یت 

 

 یک ا یہجو اسے  ہوتے ہیں واف

 ۔ ہیں اضافہ کرتی میں قدر و قیمت جو اس کی ہیں بھی تخصوصیا طبی ۔ اس کی ہیں یتےقوت بخش غذا کا درجہ د
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 ہیں ںیقومشروم مختلف طر 

ت

 جس کی ہوتی ضرورت نہیں کی جاسکتا ہے۔ اس کو چھیلنے نکا۔ مشروم سارے کا سارا پکاسے پکائے جاسکت

زکار یوجہ سے دوسر

ت

زخلاف اس کا کوئی ںیوت اکہ اس کو اگر کچھ  حصہ ضائع نہیں کے ت 

ت

اہے ن

ت

ا۔ صرف اس کے تنے والے حصہ کو کاٹنا پڑن

ت

ن ہونے ن ا

اہم مشروم کو بہت اچھی ہو لگی ہوغیر مٹی

ت

ا ضرور تو وہ دور ہوجائے۔ ن

 

 ہیں پکوان کیئے یک ا ہے۔ مشروم سے کئی یطرح سے دھون

ت

۔ مشروم جاسکت

ا کاٹ کر 

 

ا مون

 

 ہیں نکا کر کے اس کے پکوڑے  یک پھر ن ار نکاکو مون

ت

جاسکتا ہے جس کے  نکا بنا بھی مشروم کا قیمہ ۔ کوفتوں کے لیےکوفتے بنائے جاسکت

ز لیئے

 

ک

 

ا ائٓ

 

ک

 

 ، دم کی طرح کے پکوان جیسے ۔ مشروم سے دوسرے کئیکے مشروم موزوں ہیں اور ش

 

ز  پلائ  ہسالن، ساس اور سوپ وغیر ،نینکات 

 ہیں

ت

 ۔ بنائے جاسکت

 (Objectives) مقاصد  5.1

زکیب ہے۔ مشروم سے بننے والے پکوانوں کی تفصیل مشروم کے پکوانوں کی اس ن اب میں 

ت

ز ا کا ذکر ہے جس میں ت
 
پکوان کے  یک ہ

زاء اور پھر اس کے طر

 

 
 ہیں یک ا ہے۔ مشروم سے کئی گئی ید تفصیل کی یرتیا یقۂاج

ت

اور مشروم کا سالن، مشروم کا  قسم کے پکوان کئے جاسکت

  اور مشروم دم کی مشرومساس، مشروم کا سوپ، 

 

ز کے پکوڑے، مشروم پلائ  یجانکار ان تمام پکوانوں کی ہے۔ اس ن اب میں جاسکتی بنائی بھی نینکات 

زاہم کی

 

 ہے۔  جاتی ف

5.2  
ٔ
 مشروم پلاو

زا:  

 

 
 اج

 گرام  100 :    چاول 

 گرام  250 :    مشروم  

 کی سائیز دو عدد چھوٹی :    زپیا 

زز   آدھا چمچہ :    ہتک

 دو نکا یک ا :    الائچی 

 3 :  (Bay leaves)ن ات تیز 

 کپ  3 :    ن انی 

 چمچے 3 :    گھی 

  

 

 1 :    لون

زتن میں۔ کاٹ لیں ۔ مشروم کو دھو کر ٹکڑوں میںاور دھو کر الگ رکھ لیں پہلے چاول کو صاف کرلیں  زز گرم کرکے اس میں گھی ت   ‘ہتک

 ڈال لیں‘ ن ات تیز‘  الائچی

 

  زلون
 

ز۔ ج   اور اس کو بھونتے رہیں ڈال لیں زپیا ہوئی کٹی تو اس میں لگیں ینےکے دانے آواز د ہتک

ت

  ی
 

ن  یہج
ٔ
زاو ت 

 

 

 بھونیس مشروم ڈال لیں نہ ہوجائے۔ اب اس میں کیرن

ت

۔ نمک ح  ذائقہ ڈال کر مشروم کو ان ال لیں ن انی ۔ اب اس میں اور چند منٹ ی
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امل کرلیں

 

  ن انی ش
 

 پکنے دیںچاول ڈال د ابلنے لگے تو اس میں ج

ت

 ی

ت
ت

 اس کا ن انی یں۔ اس کو اس وق

ت

  ی
 

ا۔ اس کو دھیمی ختم نہیں ج

ت

آنچ  ہوجان

 تیا‘ یںپر رہنے د
ٔ
 ۔یںہے۔ ٹھنڈا ہونے سے پہلے اسے نوش کر رپلاو

 

 مشروم کا پکوڑا  5.3

زا:  

 

 
 اج

ذ مشروم بغیر 

  

 7 - 6 :  کے یڈی

ذا 

  

 عدد یک ا :    ای

ا )بیسن 

 

 گرام  15 :   (چنے کا آن

 چائے کا چمچہ  1 : (Baking soda) کھانے کا سوڈا 

 ح  ذائقہ :   نمک اور مرچ 

 بقدر ضرورت :(Bread crumbs) کے ٹکڑے روٹی 

 ح  ضرورت :   تیل 

ذے کو پھینٹ 

  

۔ مشروم کو (  بنالیںBatter) اور اس کا پھینٹ نمک اور مرچ پوڈر ملالیں‘ کھانے کا سوڈا ‘بیسن اور اس میں لیں ای

  ڈبو کر روٹی میں اس پھینٹ

م

 کے ٹکڑو ں
ک
ی

زھائی ۔تیللیں لپیٹ ن

 

 ہوئے مشروم کو  کے ٹکڑوں میں اور روٹی گرم کرلیں (  میںPan) کو ک

 

لپ 

 لیں

ت

  ںیہا ب

ت

 کے ہوجائیں کہی

 

ن رن
ٔ
زاو  ۔یںکر ٹماٹر ساس کے ساتھ اس کو گرما گرم پیش۔ وہ ت 

 

 مشروم کا سالن 5.4

زا:  

 

 
 اج

 گرام  250 :   مشروم  

 گرام  150 :   ٹماٹر 

 گرام  150  :   زپیا 

 ح  ذائقہ :  نمک اور مرچ 

 چمچے 3 :   تیل 

زھائیچھوٹے ٹکڑے کرلیں کے بھی ز۔ ٹماٹر اور پیااور چھوٹے چھوٹے ٹکڑے کاٹ لیں مشروم کو دھولیں 

 

 چمچے تیل تین میں ۔ اب ک

ا  10آنچ پر  نمک اور مرچ ن اوڈر ڈال کر ہلکی‘ ٹماٹر کے ٹکڑے ‘زپیا‘ مشروم ۔ اس میںلے لیں

ت

۔ اس کے بعد ح  منٹ اس کو بھون لیں  15ن

زکار یںرکھ د ۔ اب اس کو کھولنے کے لیےڈال لیں ن انی ضرورت اس میں

ت

اکہ ت

ت

(  کے Coriandor) ۔ اس کو دھنیای  جائیں اس میں ںنکان

 ۔یںکر پتوں سے سجا کر گرم گرم پیش
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 مشروم کا سوپ 5.5

زا:  

 

 
 اج

ازہ مشروم  

ت

 گرام  500 :   ن

 گرام  5 :    تیل نکا گھی 

ا  ںگیہو 

 

زے چمچے  2 :    کا آن

 

 ت 

 ح  ذائقہ :    نمک 

ا ہوا  دارچینی 
 
 گرام  3 : سرخ مرچ ‘الائچی  ‘ن

 لیٹر  1  :    دودھ 

زھائی ۔ گھیکرلیں یک مشروم کو ن ار 

 

ا   5اور  یںدودھ ڈال د ۔ پھر اس میںمشروم کو بھون لیں اور اس میں گرم کرلیں میں کو ک

ت

منٹ   7ن

 ان ال لیں

ت

ا+ن انی اس میں ۔ دودھ کو گاڑھا بنانے کے لیےی

 

زاور اس کو کچھ د ( ملالیںآٹے کا محلول )آن  چمچے سے ہلاتے رہیں تک

ت

 اس  میں۔ پھر ی

 ۔یںکر گرم گرم پیش ہے۔ کٹوروں میں ر۔ سوپ تیاہوئے مصالحے اور نمک ملالیں پسے

 

 مشروم مٹر کا سالن 5.6

زا:  

 

 
 اج

 گرام  250 :   مشروم  

 عدد  یک ا :   زپیا 

 عدد یک ا :   ٹماٹر 

زز  زا چمچہ :   ہتک

 

 آدھا ت 

حہ 
ل
زا چمچہ )ا  1/4 :  گرم مصا

 

 چمچہ( چوتھائی یک ت 

 ح  ذائقہ :   نمک 

 ح  ضرورت :   گھی 

 ح  ضرورت :   مٹر 

زھائی ۔ گھیسے علاحدہ کرلیں ں۔ مٹر کے دانوں کو پھلیواور اس کے چھوٹے چھوٹے ٹکڑے کاٹ لیں مشروم کو دھولیں 

 

 میں کو ک

زز اور اس میں گرم کرلیں    ڈال لیں ہتک
 

زز یہج آنچ پر پکنے  ۔ اب اسے ہلکیمشروم مٹر کے دانے اور نمک ڈال لیں‘ ٹماٹر  ‘زپیا‘ لگے  ینےآواز د ہتک

  مٹر ی  جائے تو اس میںملائیں تھوڑا سا ن انی میں ساور ا یںد
 

حہ ڈال لیں ۔ ج
ل
 ہے۔  ر۔ سالن تیاگرم مصا
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 مشروم ٹماٹو ساس  5.7

زاء:  

 

 
 اج

ازہ مشروم  

ت

 کٹے ہوئے  یک گرام ن ار 250 :  ن

 گرام  250 :   ٹماٹر  

 عدد  یک ا :    زپیا 

 ( Clove)کلی یک ا :   لہسن  

 گرام 50 :   ادرک 

 گرام 25 :   تیل 

 ح  ذائقہ  :  مرچ  نمک اور کالی 

 کوکر میں یشرپر ،ادرک، لہسن ملالیں ۔ اس میںبنالیں Pasteاور گاڑھا  ان ال لیں میں گرام ن انی 50اور اور اسے  پہلے ٹماٹر کاٹ لیں 

 پکائیں ںاسے دو سیٹیو

ت

 ہے  رتیا Paste۔ اب ٹماٹر کا اور پھر اسے چھان لیں ی

 لیں زپیا اور اس میں گرم کرلیں تیل میں Panاب  

ت

ز اوٓن ہونے ب   5اور  کٹے ہوئے مشروم ملائیں ۔ اب اس میںکو ہلکا ت 

ت

منٹ ی

 کہ  ںیہا اور اسے پکائیں ملالیں مرچ اور آدھا چمچہ شکر نمک اور کالی ،، تھوڑا سا ن انی Paste۔ ٹماٹر کا پکائیں

ت

طرح گاڑھا  کی Cream یہی

 ہے۔  رٹماٹر ساس تیا ومہوجائے۔ مشر

 

 مشروم کو فتہ 5.8

زاء  

 

 
 اج

ازہ مشروم  

ت

  blanched and squeezedگرام ) ابلا ہوا (  250 :    ن

ا  

 

 گرام  100 :     چنے کا آن

  عدد کٹے ہوئے  2 :      زپیا 

 ) کچلے ہوئے (  ںکلیا 2 :     لہسن  

 ( ہوئی گرام ) پسی 30 :     ادرک  

 آدھا چمچہ  :      دارچینی 

زا چمچہ  یک ا :     پوڈر  یہلد 

 

 ت 

زا چمچہ  یک ا :    پوڈر  دھنیہ 

 

 ت 

زز  زا چمچہ  یک ا :      ہتک

 

 ت 
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 کپ  یک ا :    ( Purseٹماٹر ) 

 گرام  100 :      تیل 

  :     میتھی یکستور 

حہ، سرخ مرچ ن اوڑ اور نمک  
ل
ا،  اور اس میں لیں پیس مشروم کو مکسر میں ح  ذائقہ  :  گرم مصا

 

چنے کا انٓ

اکہ ا ملالیں نمک، مرچ پوڈر، گرم مسالہ اور تھوڑا سا ن انی

ت

  ہوجائے۔ اب گول کو فتے بنالیں رتیا Pasteگاڑھا یک ن

ت

اور ان کو اوسط آنچ پر ب

  لیں
 

 ۔ لیں رکو نتھا تیل اور زائید نکال لیں انہیں رنگت کے ہوجائیں یبھور یسنہر یہ۔ ج

زھائی 

 

زز ( میںPan)اب ک  لیں ہتک

ت

 لیں یبھور یسنہر اور انہیں ادرک، لہسن ملالیں ز،پیا ۔ اس میںب

ت

 ب

ت

 کے ہونے ی

 

۔ رن

 کہ  ںیہا اور تلیں ملالیں Purseٹماٹر  اس میں

ت

زاء بھی گاڑھا ہوجائے اور تیل Pasteی

 

 
ا شروع کردے۔ اب دوسرے اج

 

 اس میں چھوڑن

 ان ال لیں اور تیز طرح ملائیں اچھی ،ملالیں دو گلاس ن انی ملالیں

ت

ا سات منٹ ی

ت

ا ن انچ منٹ  کوفتے ملالیں ۔ اس میںآنچ پر اسے چھ ن

ت

اور کم آنچ پر چار ن

 ۔ یںکر کے ساتھ پیش روٹی نکااور گرما گرم چاول  کے پتے سجائیں ینہ۔ اس پر پودان ال لیں

 

زھائی 5.9

 

 مشروم  ک

زاء 

 

 
 اج

ازہ مشروم  

ت

 کٹے ہوئے (  گرام) چھوٹے ٹکروں میں 500 :    ن

 ( Paste) 2 :      زپیا 

 Tsp 2 :     لہسن  

 Tsp 2 :     ادرک  

  کے بغیر ںکٹے ہوئے بیجو 2 :     شملہ مرچ  

 آدھا کپ ابلے ہوئے  :     مٹر  

 سرخ مرچ  

ت

 
اب

 

 4 :    ن

 tsp 2 :     مرچ پوڈر  

 کپ  یک ا :    ( Pureeٹماٹر ) 

زز  حہ، نمک  ،میتھی یکستور ہ،تک
ل
 ح  ذائقہ  :  گرم مصا

زھائی تیل 

 

زز پھر اس میں ،گرم کرلیں میں کو ک   زلے لیں ہتک
 

ز۔ ج  کا ہوجائے تو اس میں ہتک

 

آنچ  اور تیز یںمشروم ڈال د بھورے رن

 لیں میں

ت

حہ ڈال د ۔ اب اس میںہلکا سا ب
ل
 پکائیں یںمٹر ، شملہ مرچ، نمک اور گرم مصا

ت

 ۔ اور دو منٹ ی

زھائی یگہر یک کو ا اب تیل

 

 مرچ ڈالیں ۔ اس میںگرم کرلیں ( میںDeep pan)ک

ت

 
اب

 

 لیں ن

ت

 کہ وہ گہرے بھورے  ںیہا اور ب

ت

 ی
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 کی

 

ز  ۔ اب اس میںہوجائیں رن
 
 کہ تیل ںیہا آنچ پر پکائیں اور ہلکی ڈالیں Pureeمرچ اور  یہ

ت

چھوٹنے لگے۔ اب نمک اور دوسرے  ی

حہ اس میں
ل
 ۔ یںکر کے ساتھ گرما گرم پیش روٹی یاور تندور یںچھڑک د ںپتیو کی میٹھی یاور کستور ینہپر پود gravy۔ اب اس ملائیں مصا

 

 

 سلاد  مشروم گوبھی 5.10

زاء  

 

 
 اج

ازہ مشروم  

ت

ز  نکا گرام )بٹن  150 :     ن

 

ک

 

 مشروم( کٹے ہوئے  ائ

 (  ہوئی گرام) چو کور کٹی 50 :      شملہ مرچ  

 گرام  50 :       گوبھی 

  کی سائیز نیعدد درمیا یک ا :       زپیا 

 پیا 

 

  ہوئی گرام کٹی 50 :      زاسپرن

 گرام  50 :       تیل 

زا چمچہ  1  :      ساس  نکاسو 

 

 ت 

ا)ن انی مکئی 

 

زے چمچے  2 :    ملا ہوا(   میں کا آن

 

 ت 

زا چمچہ  یک ا : (green chilli sauceساس ) چلی ینگر 

 

 ت 

زے چمچے  :      ٹماٹر ساس  

 

 دو ت 

 ح  ذائقہ  :     مرچ  نمک /کالی 

 لیں گرم کرلیں میںPanکو  تیل 

ت

 کہ ن انی ںیہا ۔ مشروم کو ب

ت

 پکالیں اور دو تین ملالیں زاُڑ جائے۔ پیا ی

ت

 وہ نرم  ںیہا منٹ ی

ت

ی

 پیا ،رہے اب گوبھی بھی crispہونے کے ساتھ 

 

  گوبھیآنچ پر پکائیں اور تیز ملالیں بھی زشملہ مرچ اور اسپرن
 

گلنے لگے تو ساس  ۔ ج

(Sauces اور )زاء ملالیں دوسرے

 

 
 ش  نرم ہوجائیں ںیہا اور پکائیں ش  اج

ت

 میں رتیا یہ۔ اب ی

ت

زکار ہے اور اس کو گرم حال

ت

کے  ںیوت

اشتہ میں نکاساتھ 

 

 کے ساتھ پیش پھر صبح ن

 

 ۔ یںکر ٹوش

ز مشروم دم کی5.11   نینکات 

زاء  

 

 
 اج

ازہ مشروم  

ت

ز نکاکے) بٹن  سائیز نیگرام درمیا 500 :  ن

 

ک

 

 مشروم(  ائٓ

 کپ  2 :  چاول  ن اسمتی 

 کٹے ہوئے  سائیز نیدرمیا 2 :    زپیا 

ا 5 :  لہسن  

ت

 ) صاف کٹے ہوئے(  ںکلیا 6ن
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 ٹکڑے  یک ۔ ن ارہوئی صاف اور چھلی ہوئی دھوئی :   ادرک  

 ڈر  

 

  2tbs :  مرچ ن ائ

 گرام کٹا ہوا  20 :    ینہپود 

  
م
ھ

ت

ی

ک کو
ٹ
 گرام کٹا ہوا  50 :    رز 

 کپ  یک ا :  ( Pureeٹماٹر ) 

 آدھا کپ  :   دودھ  

 آدھا کپ  :    دہی 

 عدد 2 :   ن ات  تیز 

  

 

 عدد 4 :   لون

 2tbs :  گرم مسالہ  

ز 
 
  2 :   الائچی یہ

 2 :   الائچی کالی 

ز دارچینی 

ت

 ٹکڑا  1 :   یجاوت

زز   1tbs :    ہتک

 آدھا چمچہ  :  پوڈر  دھنیہ 

  چٹکی یک ا :   زعفران  

 ح  ذائقہ  :   نمک  

 کو پھینٹ ۔ دہیلیں پیس ۔ ادرک اور لہسن مکسر میں۔ چاول کو آدھا گھنٹہ بھگولیںکاٹ لیں اور چار ٹکڑوں میں مشروم کو دھولیں 

 الائچی تیز ۔ اس میںکو ان ال لیں اور چار کپ ن انی لیں Panتہہ کا  وزنی یک ۔ ابھگولیں زعفران دودھ میں۔ لیں

 

ز ،دارچینی ،ن ات، لون

ت

 یجاوت

ز یک اور ا

 

 اور خوش بو چھوٹنے لگے۔ اب اس میں ںیہا چمچہ نمک ڈال کر ان ال لیں ات 

 

 کہ مصالحوں کا رن

ت

اور چمچہ سے  ہوا چاول ملالیں نکا بھگو ی

 کہ چاول تین ںیہا ہلاتے رہیں

ت

 ی  جائے۔ اب اس چاول سے زائد ن انی چو تھائی ی

ت

 ۔ اور اسے الگ رکھ لیں نتھار لیں حد ی

زھائی یک اب ا 

 

 لیں زاور پیا یںگرم کر تیل میں ک

ت

 کی ںیہا ب

 

 کہ وہ سنہرے بھورے رن

ت

ہوجائے۔ اب ادرک، لہسن اور  ی

حہ جات لے لیں
ل
  ،ہوا دہی ۔ پھینٹاور پکائیںا دوسرے مصا

م
ھ

ت

ی

حہ، کو
ل
ک گرم مصا

ٹ
 پکائیںاور نمک ملالیں ینہپود رز،

ت

مشروم  اور پھر اسمیں ۔ دو منٹ ی

 پکالیں 3 نکا  2آنچ پر  ۔ تیزملالیں

ت

 کہ مشروم سے ن انی ںیہا منٹ ی

ت

اا بند ہوجائے۔  ی

 

ت
کل

 

ن
 

زتن لے لیں یک اب ا  حہ تہہ بہ تہہ جما د اس میں ت 
ل
  یںابلا ہوا چاول اور مشروم مصا

م
ھ

ت

ی

ز تہہ کے اوپر کو کو
 
ک ہ

ٹ
 گھلا  کے پتے اور دودھ میں رز

زتن کا منہ اچھییںہوا زعفران چھڑک د C میں Ovenاوراس کو  یںطرح بند کرد ۔ اب اس ت 

o

 رکھ  درجہ حرارت پر دس منٹ کے لیے 70
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زیںچھوڑ  ۔ یںکے ساتھ نوش کر چٹنی کی ہے اسے دہی رتیا نینکا۔ اب ت 

 

 (Learning Outcomes) نتائج اکتسابی  5.12

ہے  حاصل ہوئی مقبولیت اس کو کافی بھی عرصوں میں ۔ حالیہسے لوگ غذا کے طور پر استعمال کرتے آئے ہیں ہی یممشروم کو زمانۂ قد 

زا دخل ہے۔  کا بھی ںخوبیو اور طبی غذائیت اس کی ۔ جس میں

 

 ت 

 ہیں قسم کے پکوان کیئے مشروم سے سبھی 

ت

سالن، سوپ، ساس، پکوڑے اور کوفتے سے لے کر  روزہ کے پکوان جیسے ۔ ان میںجاسکت

  اور دم کی پرتکلف کھانے جیسے

 

ز پلائ امل ہیں بھی نینکات 

 

زکیب ان تمام پکوانوں کی ۔ اس ن اب میںش

ت

 ہے۔  گئی ید ت

 

 (Keywords)الفاظ  یکلید  5.13

زھائیمشروم، مشروم کے پکوڑے،  

 

، مشروم  مشروم کا سالن، مشروم کا سوپ، مشروم مٹر کا سالن، مشروم ساس، مشروم کوفتہ، ک

 ، مشروم دم کی گوبھی

 

ز سلاد، مشروم پلائ  ۔  نینکات 

 

 ( Model Examination Questions) سوالات نمونہ امتحانی 5.14

 ( Short Answer Type Questions)جوان ات کے حامل سوالات مختصر 5.14.1

  کی (  1)  

 

زکیب مشروم پلائ

ت

زاء بیا ت

 

 
 ۔ کیجئے نمعہ اج

ز مشروم دم کی ( 2)  زاء اور پکانے کی نینکات 

 

 
زکیب کے اج

ت

 ۔ یںکر نبیا ت

ا ہے؟  کیا رمشروم ٹماٹر ساس کس طرح تیا (  3) 

ت

 جان

زھائی ( 4) 

 

ا ہے۔  نکا مشروم کس طرح بنا ک

ت

 جان

زکیب سلاد بنانے کی مشروم گوبھی ( 5) 

ت

زاء لکھیں ت

 

 
 ۔ اور اج

 ( Long Answer Type Questions) جوان ات کے حامل سوالات یلطو ۔5.14.2

 ۔ پر نوٹ لکھیں یرتیا مشروم پکوڑوں کی (  1)  

  ؟مشروم سے سوپ کس طرح بناتے ہیں ( 2) 

زاء بیا مشروم گوبھی (  3) 

 

 
 ۔ یںکر نسلاد کے اج

ز ( 4)  زاء کیا نینکامشروم دم ت 

 

 
  ؟ہیں کے اج

زکیب مشروم کے سالن کی ( 5) 

ت

زاء بیا ت

 

 
 ۔یںکر نمعہ اج
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الیا 6 اکائی
 
 یںچیز زائد قدر والی اور مشروم سے بنی گرانکاو ئی۔ہ

 

زا اکائی

 

 
 کے اج

  تمہید   6.0

 مقاصد    6.1

الیا   6.2
 
  گرانکاو ئیہ

 Value added productsمشروم کے    6.3

 ڈر  6.3.1 

 

 مشروم سوپ ن ائ

 مشروم  بسکٹ  6.3.2 

 Nuggetsمشروم کے  6.3.3 

  Ketch upمشروم  6.3.4 

 Candyمشروم  6.3.5 

 مشروم کا مربہ  6.3.6 

 مشروم کا آچار  6.3.7 

 Chipsمشروم کے چپس  6.3.8 

 نتائج  اکتسابی   6.4

 الفاظ  یکلید   6.5

 سوالات  نمونہ امتحانی   6.6

 

 (Introduction) تمہید 6.0

الیا یک ا ان میں ہیں بعض خاص اقسام بھی مشروم میں 
 
پر بطور  ےخاص قسم کے کیڑ یک اونچے مقامات پر ا تبت میں یہہے۔  گرانکاو ئیہ

ا ہے وہ کیڑ طفیلی

ت

ام سے بھیKeeda Jadi)یجاڈ اہے۔ اس کو کیڑ یتاکر د ئیطرح سے سومیا یک کو ختم کر کے اسے ا ےاُگ

 

ا  ( کے ن

ت

ا جان

 

جان

 مقو یہہے کہ  یہ خاصیت ہے۔ اس کی
ٔ
ا ہے جودوسرے ممالک جیسے ی

ت

زآمد کیا اور چین لنیپا ن اہ ہون ا ہے۔ چین کو ت 

ت

 ہے اور  کافی اس کی میں جان

 

مان

اہ زائد قیمت سونے سے تین یہہے بلکہ  دہنکاز سونے سے بھی قیمت اس کی

 

 پر بکتا ہے۔  گ
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 ہیں مشروم سے جہاں مختلف پکوان کیئے 

ت

 ( بھیValue added Products) یںچیز یپر اس سے اور دوسر وہیں جاسکت

 بھی ۔ جنہیںبنائے جاتے ہیں

ت

 آچار ہے ان چیز کافی مارکٹ میں رکھا جاسکتا ہے ان کی بہت دنوں ی

 

مشروم بسکٹ، سوپ  میں وںمان

 ڈر،

 

ار وغیر  Chips بہ،مر Nuggets ،Ketch-up      ،Candyن ائ

 

امل ہیں ہاور انٓ

 

 ۔ ش

 

 (Objectives) مقاصد 6.1

الیا یک ا مشروم کی اس ن اب میں 
 
زاہم کی گرانکاو ئیخاص قسم کے تعلق سے جسے ہ

 

ا ہے معلومات ف

ت

ا جان

 

ام سے جان

 

۔ اس کے ہیں گئی کے ن

 ڈر،  جیسے وںچیز جانے والی کے طور پر بنائی Value Added Productعلاوہ 

 

-Nuggets ،Ketchمشروم بسکٹ سوپ ن ائ

up،Candy ،مربہ،chips زاء کا بھی اور اس کے لیے یقہکا طر یرتیا ہے۔ ان کی گیا کا ذکر کیا ہاور آچار وغیر

 

 
 کیا احاطہ اس ن اب میں درکار اج

 ہے ۔  گیا

 

الیا 6.2
 
 (HIMALAYAN VIAGARA)گرانکاو ئیہ

س ) یکارڈآفیو 

س

 

ی

 

ئ

س سا

سی 

Ophiocardyceps sinensisالیا میں (   مشروم کو دنیا
 
ا ہے جو  گرانکاو ئیہ

ت

ا جان

 

ام سے جان

 

کے ن

 کا مومیا

 

ا ہے۔ اس کی ے(   کیڑMummified caterpillarہوئے ) ئےزرد بھورے رن

ت

ا زائد ہے۔  سونے سے تین قیمت پر اُگ

 

گ

 کے نتیجے دہنکاز حد سے حالات کے بدلنے اور اس کی موسمی

 

ا  باستعمال اس کو کمیا دہنکااس کا بہت ز میں مان

 

 بنارہاہے ۔  بنکابلکہ ن

  یکارڈ 

 

ی

س سا

سی 

 

تک

س

س

 

ی

ا   Cordyceps sinensisمشروم    اکیڑ’ عرف عام میں   Ophicardyceps  sinensis نک

ا ہے۔ Keeda Jadi) ‘یجاڈ

ت

ا جان

 

ام سے جان

 

زآمد کی اور چین لطور پر ملک سے نیپا قانونی ن اہ ہے جو غیر یمقو یہ(  کے ن ہے جہاں پر  جاتی کو ت 

 مارکٹ ہے۔ اس کو کینسر اس کی

ت

زدش ا ہے۔ چین استعمال کیا بھی کے علاج میں زت 

ت

 بہت قدر و قیمت دوا کے طور پر اس کی کی مردانگی میں جان

ا ز سونے سے تین قیمت ہے۔ اس کی قیمتی دہنکاسونے سے ز یہہے۔ اور 

 

 ہے۔ ہوئی آسمان کو چھوتی قیمت اس کی بھی ہے۔ ہندوستان میں دہنکاگ

  یکارڈآفیو 

 

ی

س سا

سی 

 

تک

س

س

 

ی

ت اانکا  تبت میں 
م
گ
ام سے مشہور ہے اور وہاں پر Yarchagumba) رچا

 

سطح  یعنیاونچے مقامات  یہ(  کے ن

ک ف    11,500 یباًسمندر سے تقر  ن

 

(  ن ائے جاتے Parasite) (  پر بطور طفیلیCaterpillar) ےخاص قسم کے کیڑ یک پر ا یبلند کی ٹ

جو  سرد درجہ حرارت پر ہوتے ہیں کافی یہ۔ ہیں یتےکرد( Mummify) ئیطرح سے مومیا یک کو ختم کرکے اس کو ا ےاس کیڑ یہ۔ ہیں

ا ہے۔ صفر سے بھی

ت

 کم ہون

اموافق حالات جس  کیا لخیا یہ ہے۔ تبت میں گھٹ گئی ائشپید اس مشروم کو جمع کرنے والوں کا ماننا ہے کہ اس مشروم کی 

 

ا ہے کہ ن

ت

جان

زات ہیں اور خشکی گرمی میں

 

 ہے۔ نیپا ائشپید کی ےاس مشروم کے درکار کیڑ کے ات

 

 گھٹ رہی ائشپید اس کی بھی میں لکو گھٹانے کا ن اع

  
 

زف کے بننے میں سرمائیہے جس کا س زف کے جلد گھل جانے اور گرمی ‘کمی ت   ۔ ان تمام ن اتوں کے علاوہ اس مشروم کیکے حالات ہیں ت 

 ( ہے۔ Over exploitationاستحصال ) دہنکاوجہ اس کا حد سے ز یک ا کی کمی میں ائشپید
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  Value Added products مشروم کے 6.3

  

  اسے ز کافی کی ن انی مشروم میں
 

 میں دہنکامقدار ہونے کے س

ت

ازہ حال

ت

 ن

ت

 ی

ت
ت

اہم انہیں محفوظ نہیں وق

ت

خشک کر کے  رکھا جاسکتا۔ ن

 ڈر، میٹھی Nuggets،Noodlesان سے  بسکٹ،  جاسکتا ہے۔ جیسے کیا پیش نئے انداز میں یعےکے ذر ٹکنالوجی یعصر

 

 ، ن اپڑ، سوپ ن ائ

زلذ یک ا کئی ےاور دوسر Candies یںچیز

 

 Value added قدر والی دہنکاز یںچیز یسار یہ۔ ہیں جاسکتی بنائی یںو خوش ذائقہ چیز تک

products ا ہے۔  ذکر کیا میں یلکا ذ وںچیز اس طرح کی یک ۔ چند اہیں آتی کے زمرہ میں ءاشیا

ت

 جان

 ڈر  6.3.1

 

 مشروم سوپ ن ائ

 ڈر کی 

 

ز خشک کیئے میں یرتیا مشروم کے سوپ ن ائ

 

ک

 

ا ہے اور انہیں پھر پورے مشروم کو لیا نکامشروم کے ٹکڑے  ہوئے ائٓ

ت

 یک ن ار جان

 ڈر میں

 

 ڈر میں کر لیا یلتبد ن ائ

 

ا ہے۔ اس ن ائ

ت

 ڈر، مکئی جان

 

زاء ملائیے دودھ کا ن ائ

 

 
ا اور دوسرے اج

 

 ڈر میںجاتے ہیں کا آن

 

 نین ا یاس کے مساو ۔ اس ن ائ

ا ہے۔  راچھا اور خوش ذائقہ سوپ تیا یک تو ا مقدار ملالیں کی

ت

 ہون

زاء مشروم

 

 
 ڈر کے اج

 

 سوپ ن ائ

زاء

 

 
 مقدار ) فیصد میں( اج

 ڈر

 

 16 مشروم ن ائ

ا 

 

 5 مکئی کا آن

 ڈر

 

 50 دودھ کا ن ائ

ذ تیل

  

ک

 

 4 ریفائ

 10 نمک

 ڈر

 

زہ ن ائ  2 زتک

 2 کالی مرچ

 10 شکر

 2 اجینو موٹو

 مشروم   بسکٹ  6.3.2

ز نکابٹن مشروم  

 

ک

 

 ڈر کے ساتھ مید میں یرتیا ۔ ان کیجاتے ہیں کیئے رمشروم سے اچھے اور کرارے   بسکٹ تیا آئ

 

شکر،  ہ،مشروم ن ائ

 ڈر ، کھانے کا سوڈا، امونیم ،گھی

 

  ن ائی کھوپرے کا ن ائ

 

ک

 

 ڈر ملا کاربوئ

 

ا ہے۔  نکااور دودھ کا ن ائ

ت

 جان

زاء کو ن ار بسکٹ بنانے کے لیے 

 

 
 ڈر کر لیا یک اج

 

ا ہے۔ گھی ن ائ

ت

ا  5اور شکر کو  جان

ت

 اچھی 7ن

ت

ا ہے۔ ان تمام کو اچھی طرح ملا لیا منٹ ی

ت

 جان

ا 

 

 گیلے کرلیا رتیا doughطرح گوندھ کر آن

ت

ا ہے جسے دس منٹ ی

ت

اکہ وہ ٹھنڈا ہو جائے۔ اس کے بعد اس  نکارکھ چھوڑ د کپڑے میں جان

ت

ا ہے ن

ت

جان
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ا  کے ساتھ جما لیا قاعدہ میں کشتی ہے۔ ان کو کسی جاسکتی یشکل د جن کو ح  مرضی جاتے ہیں کے پتلے پتلے پرت بنائیے dough آٹے

ت

جان

ا ہے۔ اس کے لیے نکارکھ د میں Oven ہے اور انہیں

ت

Cدرجہ حرارت  جان

o

ا ہے۔  180

ت

کو اوون سے نکال  ںمنٹ کے بعد کشتیو 20رکھا جان

ا ہے۔ اب   بسکٹ تیا نکا کر ٹھنڈے ہونے د

ت

شکر  جاسکتا ہے۔ ان بسکٹوں میں کیا کپھر ان کو پیا نکاجاسکتا ہے  کیا طرح پیش اسی ۔ انہیںہیں رجان

  کہ گھی مٹھاس لاتی
 

  ن ائی اور امونیم سے   بسکٹ نرم ہوتے ہیں ہے ج

 

ک

 

زاء کو درج ذسے  بسکٹ کرارے بنتے ہیں کاربوئ

 

 
ذول  یل۔ ان تمام اج ج 

ا ہے۔  کیا پیش میں

ت

 جان

زاء  مشروم

 

 
 بسکٹ کے اج

زاء

 

 
 ) گرام(وزن اج

 50 ہمید

 ڈر شوگر

 

 20 ن ائ

 5 گھی یبیکر

ز

 

ک

 

 ڈر ائٓ

 

 5 مشروم ن ائ

 ڈر کھوپرہ

 

 8.3 ن ائ

 

 

ک
 

 ڈر ب

 

 5 ن ائ

  ن ائی امونیم

 

ک

 

 0.035 کاربوئ

 ڈر دودھ

 

 3.4 کا ن ائ

 8.3 ن انی

 Nuggets مشروم کے 6.3.3 

   ۔ اس کے لیےبنائے جاتے ہیں بھی Nuggetsمشروم سے  
ئ
ا 

 

ا مون

 

 ڈر کو جو مون

 

ک مشروم ن ائ
ی
ا ہے استعمال کیا شاا

ت

ا ہے۔ اس  ہوا ہون

ت

جان

ا اور ن انی اڑد کی میں

 

ا ہے۔ اس میں بنالیا Pasteملاکر گاڑھا  دال کا آن

ت

 ڈر اور سوڈ جان

 

  ن ائی یمنمک ، سرخ مرچ ن ائ

 

ک

 

ا ہے اور  نکاملا کاربوئ

ت

ا 2جان

ت

 سنٹی4 ن

ز

 

ک
ا ہے اور دھوپ میں پھیلا میں کشتی کی اسٹیل ۔ ان کو کسیجاتے ہیں بنالیئے ballsکے  گولائی م

ت

ا ہے۔ اس طرح  سکھا لیا کر رکھا جان

ت

جان

Nuggets ۔ ہوجاتے ہیں رتیا 

 کر کھا Nuggetsان  

ت

زکار نکاجاسکتا ہے  نکا کو ب

ت

امل کیا کے سالن میں یپھر ان کو ت

 

 جاسکتا ہے۔  ش

 Nuggets  

ک

ز

ت

زائے ت

 

 
 کے اج

ک ی

  
ت

ذول میں یلذ ی  ۔  جاتے ہیں دئیے کے ج 

زاء Nuggets مشروم

 

 
 کے اج

زاء

 

 
 حصہ )% ( فیصد اج

 ڈر مشروم

 

 10 ن ائ
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ا  اڑدکی

 

 80 دال کا آن

 2 نمک

 ڈر سرخ

 

 1 مرچ ن ائ

  ن ائی یمسوڈ

 

ک

 

 0.01 کاربوئ

 7 ن انی

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ( Ketch-up) مشروم  6.3.4

ازہ بٹن مشروم لے کر پہلے اچھی جاسکتا ہے ۔ اس کے لیے نکابنا بھی Ketch-upمشروم کا  

ت

۔ ان کے جاتے ہیں طرح دھولیے ن

 ان ال لیا 20 میں ن انی%50 پھر انہیں ٹکڑے کئے جاتے ہیں

ت

ذ منٹ ی

  

ک

 

ا ہے۔ اب مکسر گرائ

ت

مدد سے اس کا  کی Mixer grinder رجان

ا ہے۔ اس میں بنالیا Pasteاچھا 

ت

زاء ملا لیئے( اور 1.5%) Acetic Acid جان

 

 
 کہ  پکالیا اور انہیں جاتے ہیں دوسرے اج

ت

  ی
 

ا ہے۔ ج

ت

جان

TSS35مقدار  کی Brix  نہ ہوجائے۔ ابKetch-up ا ہے۔  بھر لیا بوتلوں میں ہے انہیں رتیا

ت

 جان

 Ketch-upمیں  

ک

ز

ت

زائے ت

 

 
 مطلوبہ اج

یک

  
ت

ذول میں یلذ ی  ۔ جاتے ہیں دئیے کے ج 
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زاءKetch-up مشروم

 

 
 کے اج

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ( Candy) مشروم۔  6.3.5

ازہ مشروم لیئے ۔ اس کے لیےبنائے جاتے ہیں بھی Candyمشروم سے  

ت

ا ہے اور مشروم  نکاطرح دھو اچھی اور انہیں جاتے ہیں ن

ت

جان

ا ہے۔ انہیں کاٹ لیا دو ٹکڑوں میں میں کو لامبائی

ت

   5 جان

ت

اہے۔ انہیں ان ال لیا محلول میں kms 0.05%منٹ ی

ت

نتھارنے کے لئے آدھا  جان

اجا نکا گھنٹہ چھوڑ د

ت

زد مشروم کے لیے کیلو یک ہے۔ اب ا ن

 

ا  کیا تقسیم حصوں میں یمساو ہے۔ اس شکر کو تین جاتی کے حساب سے شکر لی کیلو ھتک

ت

جان

 لیے تہائی یک ہے۔ پہلے دن ان الے ہوئے مشروم ا

 

 ں کے لیے 24اور  جاتے ہیں حصہ شکر سے ڈھای

 
 

ا ہے۔ دوسرے  انہی گھ

ت

رکھ چھوڑا جان

 د تہائی یک مشروم کو دوسرے ا دن اسی

 

ا ہے اور رات بھر کے لیے نکاشکر کے حصہ سے ڈھای

ت

ا ہے۔ اب تیسر چھوڑ جان

ت

دن ان  ےرکھا جان

ز نکال لیا
 
ا ہے۔ شکر کے شیر مشروم کو شکر سے ن اہ

ت

ا ہے ۔ اس میں تہائی یک شکر کا ا ن اقی ( میںSyrup)ہجان

ت

سڑک %0.1 حصہ ملا کر ان الا جان

ا ہے اور  نکاملا بھی یسڈا

ت

 Brixسے  1جان

o

ا ہے۔ مشروم اس شیر نکاسطح پر لا کی70

ت

اور اب ان کو ن انچ منٹ  ملائے جاتے ہیں ( میںSyrup)ہجان

زاء

 

 
 حصہ )% ( فیصد اج

 10 نمک

 25 شکر

Acetic Acid 1.5 

Sodium benzoate 0.065 

 10 زپیا

 0.5 لہسن

 3 ادرک

 0.1 مرچ کالی

 ڈر سرخ

 

 1 مرچ ن ائ

 0.2 موٹو اجینو

زز  1 ہتک
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 ان ال لیا

ت

اکہ  ی

ت

ا ہے ن

ت

 Brixجان

o

 شیر 70

ت

ا ہے۔ ٹھنڈا ہونے کے بعد مشروم شیر نکاجائے۔ اب اس کو ٹھنڈا ہونے د نکاکو لا ہی

ت

ز  ہجان
 
سے ن اہ

ا ہے۔ مشروم کے  پر پھیلا ٹیبل ۔ اب ان مشروم کو کسیآدھہ گھنٹہ رکھ چھوڑتے ہیں اور ان کو نتھارنے کے لیے جاتے ہیں نکال لیئے

ت

کر رکھا جان

زاب ٹکڑوں کو نکال د

 

ا ہے۔ اچھے مشروم کے ٹکروں کو  نکاج

ت

Cجان

o

 خشک کیا 10 پر کوئی 60

ت

   گھنٹے ی
 

ا ہے۔ ج

ت

مشروم خشک اور کر  یہجان

ا ہے۔ اب  نکال لیا تو انہیں کرے ہوجاتے ہیں

ت

 ن اک کر لیا میں Polypropylene bagsنکال کر  ۔ انہیںبتار ہیں Candies یہجان

ا ہے۔ 

ت

 ذخیر Candies یہجان

ت

 ہیں ہآٹھ ماہ ی

ت

زہ  کئے جاسکت

 

 ۔ ہوتی واقع نہیں کمی کوئی میں رمعیا نکااور ان کے م

 

 مشروم کا مربہ  6.3.6

ازہ مشروم لیے جاسکتا ہے ۔ اس کے لیے نکابنا مشروم کا مربہ بھی 

ت

 کیئے سوراخ بھی دھونے کے بعد ان میں ۔ اور ان کو اچھیجاتے ہیں ن

 ان ال لیا 10 کے محلول میںKms %0.05اور ان کو  جاتے ہیں

ت

ا ہے۔ اب اس کو تین منٹ ی

ت

 ان کے وزن کے  جان

ت

شکر  %40دن ی

ا ہے۔ اب مشر میں

ت

ز نکال لیا ہکو شیر ومرکھا جان
 
ا ہے ۔ شیر سے ن اہ

ت

ا ہے اور  نکاشکر کا حصہ ملا%40 بقیہ ( میںSyrup) ہجان

ت

 Brixجان

o

 کی65

ا ہے۔ مشروم کو اب اس شیر نکاسطح پر لا

ت

ا ہے۔ مشروم کا مربہ تیا نکاملا میں ہجان

ت

 ہے۔  رجان

 

 مشروم کا اچٓار 6.3.7

ک  مشروم اچھی جاسکتا ہے۔ اس کے لیے نکابنا مشروم کا اچار بھی 

 

اور ان کو  جاتے ہیں ان کے ٹکڑے کیئے جاتے ہیں طرح دھولپ

Kms (0.05%کے محلول میں ) ا ہے۔ ان الے ہوئے مشروم کو نمک لگا ان ال لیا

ت

ا ہے جس کے لیے نکاجان

ت

 Sodium Chloride جان

ا ہے اور مشروم کو رات بھر کے لیے لیا 10%

ت

ے والے ن انی جان

 

کلن

 

ن
ا ہے۔ دوسرے دن مشروم سے 

ت

ا ہے اور اس میں کو نکال لیا رکھ چھوڑا جان

ت

 جان

حہ جات ح  ذائقہ ملائیے
ل
حہ جات جیسےجاتے ہیں مصا

ل
 ڈر، سیا یہلد ۔ مصا

 

 ڈر، ز رائی ہن ائ

 

 ڈر ، سرخ مرچ ن ائ

 

زکا ن ائ  ڈر، میتھی ہتک

 

 ڈر،  ن ائ

 

ن ائ

 ڈر، کالی

 

زے دار بناتے ہیں اور سرسوں کا تیل نجیمرچ اجوان، کلو سونف ن ائ

 

 Sodiumاور Acetic acid ۔ اس میںآچار کو م

benzoate زاب نہیں ملاتے ہیں

 

 آچار ج

ت

ا۔  جس سے عرصہ ی

ت

ن  ہوئے ن ا

ز ہے جس میں بھی یقہاور طر یک کے آچار کا امشروم  

 

ک

 

ا ہے۔ صاف کئے ہوئے مشروم  مشروم کو استعمال کیا آئ

ت

Cجان

o

درجہ 80

 ان ال لیئے

ت

ا ہے۔ اب نمک ) نمک ملا لیا%60 اس کو ٹھنڈا کر کے اس میں جاتے ہیں حرارت پر ن انچ منٹ ی

ت

( اور مشروم کا تناش  Brineجان

ا ہے۔ اس  7.3

ت

C کوہوجان

o

اکہ تخمیر 15درجہ حرارت پر 20-15

ت

ا ہے۔ ن

ت

 رکھ چھوڑا جان

ت

ہو۔ اس کے بعد  fermentation دنوں ی

Cاسے 

o

اکہ سارے آمیز4-0

ت

ا ہے ن

ت

ہے جو نمک کے  جاتی ملائی شکر بھی ہوجائے۔ اس کے بعد اس میں3.9pHکا  ہدرجہ حرارت پر رکھا جان

ز کا میں ہہے۔ اس آمیز ہوتی%3.3وزن کا 

 

ا ہے۔   %6.6نمک ارتکاز   رآج

ت

 ہوجان

 Pleurotus spp زاب نہیں جاسکتا ہے جو بہ اسٓانی نکاآچار بنا مشروم سے بھی

 

 رکھا جاسکتا ہے۔ اور ج

ت

ا۔ دھا ن کے  چھ ماہ ی

ت

ہون

 جاسکتا ہے۔  نکااچھا آچار بنا بھوسے والے مشروم سے بھی
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زاء آچار

 

 
 کے اج

زاء

 

 
 گرام /کیلو گرام اج

 35 رائی

 20 پوڈر یہلد

 ڈر سرخ

 

 10 مرچ ن ائ

زز  ڈر ہتک

 

 1.5 ن ائ

 ڈر سونف

 

 1.5 ن ائ

 10 اجوان

 10 کلونجی

 200ml تیل

 90 نمک

 

 

 ( Chips)مشروم کے چپس6.3.8

ازہ مشروم کو اچھی 

ت

ا ہے۔  ان ال لیا ( میںBrine) نمک کے ن انی%2 اور انہیں جاتے ہیں بنالیئے Slicesطرح دھو کر ان کے  ن

ت

جان

ا ہے۔ صبح ان کو  نکارات بھر بھگو سرخ مرچ کے محلول میں%0.3اور %1.5  کلورائیڈ یم، سوڈ Citric acid 0.1%اب ان کو 

ت

جان

Cنتھار کر 

o

 سکھا 8درجہ حرارت پر 60

ت

ا ہے۔ اب اس کو تیل نکاگھنٹے ی

ت

 لیا میں جان

ت

ا ہے۔  ب

ت

ز  ۔ ان میںہیں رتیا chipsجان

 

ذم ح  ذائقہ  یک

حہ جات ملاکر پیا
ل
ا ہے۔  کرلیا کمصا

ت

 جان

 

 (Learning Outcomes) نتائج اکتسابی 6.4

الیا Ophiocardyceps sinensisخاص قسم  یک ا مشروم کی 
 
( کے Keeda jadi)یجاڈ اکیڑ نکا گرانکاو ئیہے جسے ہ

ام سے بھی

 

ا ہے۔  ن

ت

ا جان

 

 ہے اور  کافی چناچہ اس کی ن اہ ہوتے ہیں ی۔مقواونچے مقامات پر ن ائے جاتے ہیں تبت میں یہجان

 

 سونے سے بھی یہہ یہمان

ا  بلکہ سونے کے تین دہنکاز

 

ز آمد کیا لاور نیپا ہے۔ اسے دوسرے ممالک خاص طور پر چین بکتی میں داموںگ ا ہے۔  کو ت 

ت

 جان

 قدر چیز یدوسر یک ا مشروم سے کئی 
 
مشروم  بسکٹ،  جن میں ہیں جاتی بنائی ( بھیValue Added Products) یںقاب

 ڈر، 

 

امل ہیں ہمربہ اور آچار وغیر Nuggets،Ketch-up،Candyسوپ ن ائ

 

ہے۔ اس  قدر بھی اچھی مارکٹ میں کی وں۔ ان چیزش

زاء کا ذکر کیا لیے کےاور ان  یقہکا طر یرتیا کی وںان تمام چیز ن اب میں

 

 
 ہے۔  گیا مطلوبہ اج
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 (Keywords) الفاظ یکلید 6.5

الیا 
 
 ڈر، Value added products گرا،نکاو ئیہ

 

 Nuggets،Ketch-up،Candy،مشروم  بسکٹ، سوپ ن ائ

 .آچار Chipsمربہ، 

 

 ( Model Examination Questions) سوالات نمونہ امتحانی 6.6

 (Objective Answer Type Questions)   معروضی جوان ات کس حامل سوالات   ۔6.6.1

ا ہے؟   .1

ت

الیائی ونکاگرا کس مشروم کو کہا جان
 
 ہ

   (A)      Agaricus bisporus (B)                       Cordyceps sinensis 

 (C) Pleurotus spp   (D)  Volvariella volvacea 

 کی کتنی فیصد مقدار استعمال ہوتی ہے؟ Acetic acid میں Ketch-up مشروم .1

A) ) 0.1%  B) ) 0.5%  C)) 1.5%  D)) 3% 

ا ہے؟ مشروم کے چپس کو خشک کرنے کے لیے کس درجہ .2

ت

 حرارت پر رکھا جان

A) ) 40°C  B) ) 50°C  C)) 60°C  D)) 70°C  

3. Cordyceps sinensis ا ہے۔

ت

 کو عام طور پر ______ کہا جان

ا زنکادہ ہے۔ .4

 

الیائی ونکاگرا کی قیمت ______ سے تین گ
 
  ہ

  مشروم سوپ ن اؤڈر میں ش  سے زنکادہ مقدار ______ کی ہوتی ہے۔ .5

ا ہے۔مشروم بسکٹ بنانے میں  .6

ت

  ______ مشروم ن اؤڈر استعمال کیا جان

 محفوظ کیا جا سکتا ہے۔ .7

ت

  مشروم کینڈی کو تیار کرنے کے بعد تقریباً ______ ماہ ی

ا ہے؟ .8

ت

الیائی ونکاگرا کہاں ن انکا جان
 
 ہ

  Ketch-up مشروم .9

ت
ت

ا ہے؟ TSS تیار کرتے وق

ت

 کی کتنی سطح پر لانکا جان

 

 ( Short Answer Type Questions) جوان ات کے حامل سوالات مختصر ۔6.6.2

زپر نوٹ تحر Nuggetsمشروم  (  1)   ۔ یںکر تک

 ۔ پر نوٹ لکھیں یرتیا کیChipsمشروم  ( 2) 

ام لکھیںValue added productsہونے والے  رمشروم سے تیا (  3) 

 

 ۔ کے ن



63 
 

 ۔ پر نوٹ لکھیں Chipsمشروم کے چپس  ( 4) 

ا ہے؟ نکامشروم کا مربہ کس طرح بنا ( 5) 

ت

 جان

 ( Long Answer Type Questions)جوان ات کے حامل سوالات یلطو ۔6.6.3

الیا (  1) 
 
  ؟جانتے ہیں آپ کیا کے ن ارے میں گرانکاو ئیہ

زاء کے تعلق سے لکھیں یرتیا مشروم   بسکٹ کی ( 2) 

 

 
 ۔ اور اج

ا ہے۔؟ نکا مشروم سے سوپ کس طرح بنا (  3) 

ت

 جان

 ۔پر نوٹ لکھیں یرتیا مشروم کے آچار کی ( 4) 

 ؟کئے جاتے ہیں رکس طرح تیاketch upمشروم کے  ( 5) 

 

 

 

 

 

 

 

KEY: 1.B  2.C  3.C  4. الیائی ونکاگرا نکا کیڑا جاڈی 
 
    ہ

 5. ا  

 

.6  سون .7  (%50) دودھ کا ن اؤڈر  ز نکا بٹن 

 

ک

 

.8  آئ    آٹھ ماہ 

ا ہےفٹ( پر ایک خاص کیڑے  11,500یہ تبت کے اونچے مقامات )تقریباً  .9 

ت

پر طفیلی طور پر اگ   

 10. 35 Brix 

 

 

 

 

 ٭٭٭
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۔مشروم کی پیداوار کا معاشی تجزیہ7اکائی   

زا

 

 
 اکائی کے اج

 تمہید  7.0

 مقاصد 7.1

زچ کا تناش   7.2

 

  Benefit Cost ratioآمدنی و ج

زچ کا تناش   7.3

 

زمشروم و بٹن مشروم میں آمدنی و ج

 

 

 آی

 کم پیداوار کی وجوہات 7.4

ز 7.5

 

 پیداوار میں بہتری کے لیے تجاوتک

 مشروم کے کاشتکاروں کا تین رنکاستوں میں معاشی سروے 7.6

 مشروم کی پیداوار میں مشکلات 7.7

 اکتسابی نتائج 7.8

 کلیدی الفاظ 7.9

 سوالاتنمونہ  7.10

 

 تمہید 7.0

 ہو رہی ہے۔ خاص طور پر  

ت

 
اب

 

 ایک منفعت بخش زرعی سرگرمی ن

ت
 

دیہاتوں میں چھوٹے کاشتکار جن کی زنکادہ زمین مشروم کی کاش

 ہیں۔ زمین کی کمی انھیں زنکادہ فصل کاری نکا کاشتکاری کا موقع

ت

زھا سکت

 

 کے ذریعے ت 

ت
 

نہیں دیتی  نہیں ہوتی وہ اپنے محدود و منافع کو مشروم کی کاش

 ہی سے متعلق دوسری سرگرمیوں کو جس کے نتیجے میں ان کی آمدنی بھی محدود ہوکر رہ جاتی ہے، ان کی آمدنی میں اضافہ

ت

ا ہو تو انھیں زراع

 

 کرن

 والی سرگرمی مشروم کی کاشتکاری ہے جس کے لیے زنکادہ زمین کی ضرورت نہیں بلکہ محد

ت

ا ہے، ان میں ایک بہت آسان اور کم لاگ

ت

ا ہون

 

ود اپنان

زہ لینے سے اور اعد

 
 

یہ ایک  کہ اد و شمار کے ن اقاعدہ مطالعہ سے یہ ن ات سامنے اتٓی ہےمقام پر اس کی فصل لی جاسکتی ہے۔ مشروم کی کاشتکاری کا جات

ذ نفع بخش بنانکا جاسکتا ہے۔ زیک

 

 سے م

ت
 

 نفع بخش سرگرمی ہے جس کو مناش  توجہ اور نگہداش

  مقاصد 7.1

ا بھی مقصو 

 

زہ لینا مقصود ہے، اس کے لئے اس کے اعداد و شمار کا مطالعہ کرن

 
 

د ہے جس سے مشروم اس ن اب میں مشروم کی پیداوار کا جات

 کی نفع بخشی کا اندازہ کیا جاسکتا ہے۔
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زچ کا تناش   7.3

 

   Benefit Cost Ratioامٓدنی اور ج

Nitesh Rawat etal (2020) زاکھنڈ میں مطالعہ کیا ہے۔ نے

ت

 ات

ت

 کاری پر رنکاش

ت
 

 مشروم کی کاش

زچ اور اس سے حاصل ہوئی  

 

 میں ہونے والے ج

ت
 

آمدنی کا تفصیلی تجزیہ کیا گیا، اس کے لیے درج ذیل اس مطالعہ میں مشروم کی کاش

 امور کا احاطہ کیا گیا۔

زچ 

 

   Cost of  Cultivationکاشتکاری کا ج

زچ کو محسوب کیا گیا۔ 

 

 اس میں کاشتکاری کے ضمن میں ہونے والے ج

Total Cost= Depreciation on total fixed cost + Total Variable Cost 

زچ 

 

 Fixed Costمتعین ج

ذی،   زیک

 

زچ ہے وہ آلات کی ج

 

( اور چیزوں کی قیمت میں Interestکی تعمیر اور متعین سرمایہ پر سود ) Shedاس کے تحت جو ج

 )Depreciationانحطاط )

ت
 

ا ہے۔Maintenance( اور کاشتکاری کی سہولتوں کی نگہداش

ت

 ( پر ہون

زچ 

 

 Variable Costغیر متعین ج

زچ وغیرہ پر عائد اس کے تحت تخم کے حصول، کام کر 

 

زقی کا ج ، ٹرانسپورٹ، ت 

 
ک

ت

ذاری، ن الی ت زیک

 

نے والوں کی تنخواہ کیمیائی اشیاء کی ج

زچ ہے۔

 

 ہونے والا ج

 Profitabilityنفع 

زچ کے تناش  کو دیکھا گیا۔Benefit Cost Ratioمشروم کی کاشتکاری میں نفع کو محسوب کرنے کے لیے ) 

 

 ( یعنی نفع اور ج

Benefit Cost Ratio = Gross income/total Cost 

زچ=

 

 جملہ آمدنی /جملہ ج

زہ لیا گیا جس کے نتائج ح  ذیل ہیں: 

 
 

 کا جات

ت
 

ز مشروم اور بٹن مشروم کی کاش

 

ک

 

 مذکورہ مطالعہ میں ائٓ

 

ت
 

 آئیٹر مشروم کی کاش

Price (Rs) Particulars     تفصیل S.No. 

11850 Cost of Production    زچ

 

 کاری کا ج

ت
 

 1 کاش

17400 Gross income  2 کل آمدنی 



66 
 

5550 Net income  3 خالص آمدنی  

1.47:1 Benefit Cost Ratio زچ کا تناش    

 

 4 نفع ج

ز مشروم کے علاوہ بٹن مشروم کی کاشتکاری کا بھی مطالعہ کیا گیا جس کے نتائج ح  ذیل ہیں۔ 

 

ک

 

 ائٓ

 

ت
 

 بٹن مشروم کی کاش

Price (Rs) Particulars     تفصیل S.No. 

59550 Cost of Production    زچ

 

 کاری کا ج

ت
 

 1 کاش

70335 Gross income  2 کل آمدنی 

10785 Net income  3 خالص آمدنی  

1.18:1 Benefit Cost Ratio زچ کا تناش    

 

 4 نفع۔ ج

 کاری ایک منفعت بخش زرعی سرگرمی ہے، یہ نفع سبھی مشروم کے اقسام 

ت
 

اس مطالعہ سے یہ ن ات سامنے اتٓی ہے کہ مشروم کی کاش

زھانکا جاسکتا ہے اگر کا

 

ز ہے۔ اس نفع کو اور بھی ت 
 
ز مشروم اور بٹن مشروم میں ہونے والے نفع سے ظاہ

 

ک

 

شتکاروں میں یکساں نہیں ہے جیسا کہ ائٓ

 ہیں جس سے ان  کو علاقائی

ت

زچ سے بچ سکت

 

زاہم کیا جائے اس سے وہ دور دراز کے مقامات کو جانے اور وہاں سے تخم لانے کے ج

 

ز پر ہی تخم ف

 

مراک

ہوئے  کی آمدنی کے مد میں اضافہ ہوسکتا ہے، اس مطالعہ سے یہ ن ات بھی معلوم ہوئی کہ کاشتکار ہنر مندی اور مناش  منصوبہ بندی سے کام لیتے

  چار مرتبہ مشروم کی فصل لے سکتا ہے جس سے اس کے نفع میں خاطر خواہ اضافہ ہوسکتا ہے۔سالانہ

ت مذکورہ ن الا مطالعہ میں یہ ن ات سامنے ائٓی کہ مشروم کی پیداوار میں خاطر خواہ اضافہ لانکا جاسکتا ہے۔ مشروم کی کم پیداوار کی وجوہا 

زاب 

 

اقص خام اشیاء کا استعمال Managementمیں ج

 

امل ہیں۔ ن

 

ا ش

 

 موسمی حالات اور مناش  تجارتی معلومات کا نہ ہون

اقص تخم اور  

 

امل ہیں۔ Casingکم پیداوار کی وجوہات میں ن

 

اس مطالعہ میں مشروم کی کم پیداوار کی وجوہات کا جو ذکر ہے وہ  بھی ش

 درج ذیل ہیں۔

 کی عدم موجودگی  ٭

 
 

 علاقہ میں تخم کی تیاری کے یوب

   ٭

 
 

 یوب

 

 کی عدم موجودگیکمپوش

ا   ٭

 

 مناش  مارکٹ کا نہ ہون

زاجات  ٭

 

زھے اج

 
 
زھے ج

 

 ٹرانسپورٹ کے ت 
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   ٭

ت

 مشروم کے ذخیرہ کرنے کی عدم سہول

ز بھی پیش کی گئیں جو درج ذیل ہیں: 

 

 اس مطالعہ کے نتیجے میں چند تجاوتک

ا ہے، ضرورت اس ن ات کی ہے   ٭

ت

ا۔ مختلف علاقوں میں بکھرا ہون

ت

پہاڑی علاقہ میں خام مال کی کمی نہیں ہوتی لیکن وہ ایک جگہ پر نہیں ہون

ز کے طور پر کاشتکاروں کے کام آئے۔

 

زاہمی کے مرک

 

 قائم کیا جائے جو خام مال کی ف

 
 

زی یوب

 

 اس کے لئے ایک مرک

 مقامی طور  ٭

 

 لحاظ کمی واقع ہوسکتی ہے۔ بٹن مشروم کا کمپوش
 
زچ میں قاب

 

ا چاہیے، اس سے کل ج

 

 پر تیار کیا جان

ا چاہیے۔ Spawnمقامی طور پر تخم   ٭

 

 قائم کیا جان

 
 

 کی تیاری کا یوب

ز قائم کیے جائیں، جہاں کاشتکاروں کو   ٭

 

زبیتی مراک

ت

  سے پہاڑی علاقوں میں مشروم کی کاشتکاری کے ت

 

 اور یونیورسٹی کی جاب

ت

حکوم

 اور اچھے تخم مشر

 

زاہم کی جائے، اس کے علاوہ ان علاقوں میں کمپوش

 

 نئی معلومات سے اگٓاہی ف

ت
 

زاہمی کا  Spawnوم کے ن ارے میں ب

 

کی ف

 انتظام کیا جائے۔

 مشروم کاشتکاروں کا معاشی سروے

 C.S. Vaidyaمذکورہ ن الا مطالعہ کے علاوہ ایک اور مطالعہ بھی طال  علموں کے لیے دلچسپی سے خالی نہ ہوگا۔ یہ مطالعہ  

 Agro Economic Research Centre Himachal Pradesh Universityکا ہے جو  (2001)

Shimla ز اہتمام کیا گیا تھا۔  کے زتک

اچل پردیش میں صد  یہ مطالعہ تین رنکاستوں میں کیا گیا جن 
 
زپردیش اور ہ

ت

امل ہیں، ان میں ات

 

زپردیش اور بہار ش

ت

اچل پردیش، ات
 
میں ہ

  کہ بہار میں 
 

زہ ہے ج

 
 

 کا جات

ت
 

ز مشروم اور ن اقی  %98فی صد سفید بٹن مشروم کی کاش

 

ک

 

 ہے۔ یہ مطالعہ  %2ائٓ

ت
 

دوسرے مشروم کی کاش

زے فارمس )

 

ں پر کئے گئے مطالعہ میں مشروم کی کاشتکاری میں حاصل ہونے والی پیداوار، کل ( پر کیا گیا۔ یہاFarmsچھوٹے، درمیانی اور ت 

زچ اور کل آمدنی کا 

 

 جو درج کیا گیا وہ ح  ذیل ہے۔ Dataج

 مشروم کی کاشتکاری اور حاصل ہونے والی امٓدنی

Table-2 Net Return from Mushroom Cultivation……………  Rs. / Farm 

Category of Farms 

Himachal Pradesh   اچل پردیش
 
  ہ

 

Overall Large Medium Small Particulars 

3171 9094 1600 800 Total Yield Kg  پیداوار 

125930 357458 66301 31044 Gross income  کل آمدنی   



68 
 

75544 207965 42773 19395 Total Cost زچ   

 

 کل ج

50386 149493 23528 11649 Net Return  خالص آمدنی   

Uttar Pradesh     زپردیش

ت

 ات

572 1796 462 134 Total Yield Kg  پیداوار 

21805 73070 21418 6056 Gross income  کل آمدنی   

11056 39296 9694 2856 Total Cost زچ   

 

 کل ج

10749 33774 11724 3200 Net Return  خالص آمدنی   

Bihar    بہار 

78 522 131 534 Total Yield Kg  پیداوار 

6062 21236 4934 1711 Groin income  کل آمدنی   

3656 1789 3120 1348 Total Cost زچ   

 

 کل ج

2406 9647 1814 363 Net Return  خالص آمدنی   

 

Benefit Cost Ratio Table-3  

Gross income / Total Cost State 

1.97:1 UP 

1.67:1 HP 

1.65:1 Bihar 

  

 ایک نفع بخش زرعی سرگرمی ہے۔ 

ت
 

میں یہ بہت زنکادہ نفع بخش ن ائی گئی  UPمذکورہ ن الا مطالعہ سے بھی یہ ن ات سامنے آتی ہے کہ مشروم کی کاش

اچل پردیش میں ہے لیکن 
 
اچل پردیش اور بہار آتے ہیں۔ دراصل پیداوار کے اعتبار سے ش  سے زنکادہ پیداوار ہ

 
-Benefitجس کے بعد ہ
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Cost ratio  یہ ہے کہ یہاں سالانہ  
 

زپردیش اور بہار  Total variable costکے یہاں پر کم ہونے کا س

ت

بہت زنکادہ ہے جبکہ ات

ً کم ہے۔ اسی طرح  اا

ت

 ت
شی

 

ن
  کہ  HPبھی ش  سے زنکادہ  Break even Volumeمیں یہ 

 
 میں یہ ش  سے کم ہے۔  UPمیں ہے ج

 Break even volume ا ہے اور نہ نقصان ہے

ت

 ۔سے مراد وہ پیداوار ہے جس پر کاشتکار کو نہ نفع ہون

 مشروم کی پیداوار میں مشکلات

ذ جانکاری ٭ ذیک اکی تھی کہ( تعداد اس 49%سروے کئے گئے کاشتکاروں کی تقریباً آدھی ) -ج 

 

ذ پیداواری طریقہ  ن ات کی ش ذیک انھیں ج 

زپردیش

ت

  64%میں  جات کی جانکاری نہیں ہے۔ اسی طرح ات

ت

ک
ز کی۔ بہار میں یہ شکاب

 
  28%کاشتکاروں نے ایسی ہی مشکل ظاہ

 کاشتکاروں نے کی۔

زپردیش اور بہار میں علی الترتیب  -سرمایہ   ٭

ت

اچل پردیش ات
 
اور   90%،  71%کاشتکاروں کے ہاں سرمایہ کی کمی بھی ایک مسئلہ ہے۔ ہ

 کاشتکاروں نے اس مشکل کا اظہار کیا۔ %65

زدور ٭ 

 

زدوروں کی ضرورت پڑتی ہے جو مشروم کے اگانے کے طریقوں سے مشر -م

 

وم کی کاشتکاری میں ہنرمند کام کرنے والے م

اچل پردیش میں تقریباً 
 
زپردیش اور بہار میں یہ مشکل نظر نہیں آئی۔ %30واقف ہوں۔ ہ

ت

 کاشتکاروں نے اس مشکل کا اظہار کیا۔ ات

زپردیش اور بہار میں علی الترتیب  Spawnخام اشیاء جیسے تخم  -خام اشیاء  ٭

ت

اچل پردیش، ات
 
کی عدم دستیابی بھی ایک اہم مسئلہ ہے۔ ہ

 کاشتکاروں کے ہاں یہ ایک مسئلہ تھا۔ %78، اور 70%،  51%

زض کی عدم دستیابی   ٭

ت

 کی ضرورت ہوتی ہے جس کے لیے کاشتکاروں کے ن اس سرمایہ  -ف

ت
 

مشروم کی کاشتکاری میں بہت زنکادہ نگہداش

زض دینے والی ایجنسیاں اس سلسلے میں آگے آتی ہیں لیکن ان کا طریق کا

ت

زض کی ضرورت پڑتی ہے۔ ف

ت

 موجود رہنا بہت ضروری ہے، اس سلسلے میں ف

اچل پردیش میں تقریباً 
 
زپردیش میں تقریباً  %53کار اسٓان نہیں ہے۔ ہ

ت

کا شتکاروں نے اس مشکل کا ذکر کیا۔  %39اور بہار میں  %46ات

زاہم کیا جائے۔ضرورت 

 

زض ف

ت

 اس ن ات کی ہے کہ کاشتکاروں کو اسٓان ف

مشروم کی نکاسی کے لیے مناش  مارکیٹ کی عدم موجودگی بھی ایک اہم مسئلہ ہے جس کی بنا پر کاشتکاروں کو ان  -مارکٹ کے مسائل 

 کے پیداواری مال کی مناش  قیمت نہیں ملتی۔ مارکٹ کاشتکاری کے علاقوں سے دور شہروں میں و

ت

اقع ہوتے ہیں جو کاشتکاروں کے لیے سہول

اچل پردیش میں )
 
زپردیش )%16بخش نہیں ہیں۔ ہ

ت

ً کم ہے لیکن بہار میں کوئی )%14( اور ات اا

ت

 ت
شی

 

ن
( کاشتکاروں نے %62( میں یہ مسئلہ 

 کی۔

ت

ک
 اس ن ات کی شکاب

ا  ٭

 

 نہ ہون

 

 کم ہوتی ہے جس کے نتیجے -مقامی طور پر مان

 

ا ہے جو مقامی طور پر مشروم کی مان

ت

ا پڑن

 

 میں کاشتکاروں کو دور کے مقامات کو جان

 مشکلات ہے۔

 

 ن اع

ا  ٭

 

زاب ہوجان

 

 ) -مشروم کا ج

 
 

زاب Shelf Lifeمشروم کی شیلف لائ

 

ازگی کھو دیتے ہیں اور ج

ت

( کم ہوتی ہے اور یہ جلد اپنی ن

ز مقام پر مشروم کو محفوظ کرنے )
 
 جس سے کاشتکاروں کو پریشانی لاحق ہوتی ہے۔( کی سہولتیں نہیں ہوتیں Preserveہوجاتے ہیں۔ ہ

 کاشتکاروں کو مناش  دام کا نہ ملنا بھی ایک مسئلہ ہے۔  -مناش  قیمتوں کا نہ ملنا  ٭
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 HP ( کم تھا ً اا

ت

 ت
شی

 

ن
  کہ بہار میں یہ بہت زنکادہ تھا )%24میں مسئلہ 

 
 کار اس مسئلہ سے  %12میں صرف  UP( %53( ج

ت
 

کاش

 ۔دوچار تھے 

اچل پردیش میں تقریباً - Marketing Cost  ٭
 
 کا شکوہ کیا جبکہ  %53ہ

ت

کاشتکاروں نے مارکیٹنگ پر ہونے والی زنکادہ لاگ

UP  کاشتکاروں کے لیے یہ مسئلہ تھا۔ %39اور  %28اور بہار میں علی الترتیب 

زا مسئلہ ہے،  -مارکٹ کی معلومات  ٭

 

ا بھی ایک ت 

 

اس کی وجہ سے کاشتکار اچھی قیمت پر اپنی کاشتکاروں کو مارکٹ کی صحیح معلومات کا نہ ہون

اچل پردیش میں کوئی 
 
 کرنے سے قاصر رہتے ہیں۔ ہ

ت
 

زوج

 

زپردیش اور بہار میں  %29پیداوار کو ف

ت

  کہ ات
 

 کی ج

ت

ک
کاشتکاروں نے اس کی شکاب

 کی۔  %47اور  %36علی الترتیب 

ت

ک
 کاشتکاروں نے اس کی شکاب

 کم پیداوار کی نکاسی 

 کرتے ہیں اور ان کی پیداوار بھی کم ہوتی ہے۔ پیداوار کی قلیلبہت سے کاشتکار ایسے  

ت
 

 -بھی ہیں جو قلیل پیمانے پر مشروم کی کاش

 ان کاشتکاروں کے لیے اسٓان نہیں ہوتی جس سے وہ مناش  نفع سے دور رہتے ہیں۔

ت
 

زوج

 

 مقدار کی ف

زپردیش اور بہار میں علی الترتیب  

ت

ا چل پردیش، ات
 
 کی۔کا %44اور  %22،  %61ہ

ت

ک
 شتکاروں نے اس مسئلہ کی شکاب

 نتائج اکتسابی 7.8

زہ پیش کیا 

 
 

زچ کے تناش  کا جات

 

 میں حاصل ہونے والے نفع اور ج

ت
 

گیا ہے جو بٹن مشروم اور  اس ن اب میں مشروم کی کاش

ز

 

ک

 

 مشروم میں دنکا گیا ہے۔ائٓ

ز مشروم میں علی الترتیب  

 

ک

 

ن انکاگیا۔ مشروم کی پیداوار میں کمی کے اسباب میں تخم  1.47:1اور  1.8:1یہ تناش  بٹن مشروم اور ئٓ

امل ہیں۔ اچھے

 

 ش

ت

ا اور مشروم کے ذخیرہ کرنے کی عدم سہول

 

ا، مناش  مارکٹ کا نہ ہون

 

 کا نہ ہون

 
 

 یوب

 

ا، کمپوش

 

 کا نہ ہون

 
 

 تخم کی تیاری کے یوب

زاہمی سے مشروم کی پید

 

زاہمی اور دیگر سہولتوں جیسے بہتر مارکٹ کی ف

 

اوار میں بہتری لائی جاسکتی ہے۔ کاشتکاروں کے کئے گئے سروے سے یہ کی ف

اواقف ہے۔ سرمایہ کی کمی بھی ایک مسئلہ ہے اور مناش  

 

ذ طریقوں سے ن ذیک  کے ج 

ت
 

 لحاظ تعداد مشروم کاش
 
 بھی معلوم ہوا کہ کاشتکاروں کی قاب

زاہمی کے مواقع نہیں حاصل ہیں۔ مارکٹ کے مسائل جیسے

 

زض کی ف

ت

ا، طریقہ سے ف

 

 کاشتکاروں کو صحیح قیمتوں کے ن ارے میں جانکاری نہ ہون

ا اور کاشتکاروں کو مناش  قیمتو

 

 نہ ہون

 

ا، مقامی طور پر مشروم کی مان

 

ں کا مارکٹ کا مشروم کے پیداواری علاقوں سے دور دراز کے مقامات پر ہون

 میں در پیش دیگر مشکلات ہیں۔

ت
 

 نہ ملناوغیرہ، مشروم کی کاش

 الفاظ کلیدی 7.9

زچ کا تناش   

 

ز،  -بٹن مشروم Benefit Cost ratioآمدنی و ج

 

ز مشروم، مشروم کی کم پیداوار، بہتری کے لیے تجاوتک

 

ک

 

آئ

 کاشتکاروں کا معاشی سروے۔
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 نمونہ سوالات  7.10

 (Objective Answer Type Questions)   معروضی جوان ات کس حامل سوالات ۔   7.10.1

1. Benefit-Cost Ratio معلوم کرنے کا فارمولا کیا ہے؟ 

(A     ) Gross income – Total cost   (B)                       Total cost ÷ Gross income  

 (C) Gross income ÷ Total cost   (D)  Net income ÷ Gross income   

 میں .2

ت
 

 کتنا ن انکا گیا؟ Benefit-Cost Ratio بٹن مشروم کی کاش

(A)       1.47:1    (B)                      1. 8:1   (C) 1.97:1   (D) 1.65:1    

زی وجہ کیا ہے؟.3

 

 مشروم کی کم پیداوار کی ایک ت 

A)   )زنکادہ قیمت                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  B)   )اقص تخم

 

زآمدات میں کمی( (C (SPAWN) ن  زمین کی کمی  (                                             D) ت 

 میں ن انکا گیا؟.4

ت

 مشروم کی مارکیٹنگ میں ش  سے زنکادہ مسئلہ کس رنکاش

(A)       اچل پردیش
 
زپردیش (C)   بہار                                                  (B)  ہ

ت

    يک سبھی                              (D)   ات

 __________ مشروم پر مشتمل تھی۔.5

ت
 

ز مشروم کی کاش

ت

  بہار میں زنکادہ ت

 __________ ہوتی ہے۔.6

 
 

 مشروم کی شیلف لائ

 سروے __________ نے کیا تھا۔مشروم کے کاشتکاروں کا معاشی . 7 

 ۔کی عدم موجودگی بھی ایک اہم مسئلہ ہے________________مشروم کی نکاسی کے لیے  .8

9. Break even volume ؟ہے مرادکیا سے 

 میں دکے لیے  کاشتکاروں  .10

ت
 

 کیا ہیں؟  مشکلات ر پیش مشروم کی کاش

 

 مختصر جوان ات کے حامل سوالات: 7.10.2

ا ہے؟ Benefit-Cost ratio  ۔1

ت

 کس طرح معلوم کیا جان

 مشروم کی کم پیداوار کی کیا وجوہات ہیں؟  ۔2

ز لکھیں۔  ۔3

 

 مشروم کی پیداوار میں اضافہ کے لیے تجاوتک

ز اہتمام تھا؟ ۔4  مشروم کے کاشتکاروں کا معاشی سروے کس نے کیا اور یہ کس ادارہ کے زتک

 دشوارنکاں درپیش ہیں؟مشروم کی مارکٹنگ میں کیا   ۔5

 طویل جوان ات کے حامل سوالات: 7.10.3

ز ہیں؟ ۔1

 

 مشروم کی کم پیداوار کی وجوہات بیان کریں اور انھیں دور کرنے کی کیا تجاوتک

 مشروم کے کاشتکاروں کے سروے میں کن امور پر توجہ دی گئی؟  ۔2
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ز کیے گئے کوئی ن انچ مسائل بیان کریں۔ ۔3
 
 سروے میں ظاہ

زچ اور مشروم  ۔4

 

زچ، غیر متعین ج

 

 سے کیا مراد ہے؟ Benefit Cost ratioکی کاشتکاری میں متعین ج

زھانکا جاسکتا ہے؟  ۔5

 

 مشروم کی کاشتکاری میں نفع کو کس طرح ت 

 

 

 

 

 

 

 

 

KEY: 1.C   2.B  3.B  4.D  5.    ز
 

ک

 

  آئ

.C.S. Vaidya (2001)   8 .7  کم .6    مناش  مارکیٹ 

ا ہے اور نہ نقصان ہےمراد وہ پیداوار ہے جس پر  .9

ت

 ۔کاشتکار کو نہ نفع ہون

 میں در پیش دیگر مشکلات ہیں۔ .10

ت
 

ا اور کاشتکاروں کو مناش  قیمتوں کا نہ ملناوغیرہ، مشروم کی کاش

 

 نہ ہون

 

 مشروم کی مان

 

  

 

 ٭٭٭
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 ادارے تیمشروم کے تحقیقا ۔ہندوستان میں 8 اکائی

 

زا:  اکائی

 

 
 کے اج

  تمہید   8.0

 مقاصد    8.1

 ادارے  تحقیقی ہندوستان میں   8.2

 تحقیق   8.2.1 

ت

زائے مشروم کے اغراض و مقاصد  نظام  ت 

 تحقیق  8.2.2 

ت

زائض  نظام

 

زائے مشروم کے ف  ت 

 کے نتائج  چیسرمشروم ر  8.2.3 

زم پلازم )  8.2.4 
 
 ( Germ Plasmج

زبیتی   8.3

ت

 ( Training Programmesپروگرام ) ت

 8.3.1 Entrepreneurs Training Centre   

 8.3.2 KVK Scientists / SMS Training 

 کاروں اور بیر 8.3.3 

ت
 

زبیت گار نوجوانوں کی وزکاش

ت

  ت

زبیتی الاقوامی بین 8.3.4 

ت

 پروگرام  ت

 8.3.5 Sponsored Training Programmes 

زبیتی یانفراد 8.3.6 

ت

 پروگرام  ت

 پروگرام  یننگٹر آن لائین   8.4

8.5   Certificate in Mushroom Training 

  رسٹینیویو زرعی ستینکاجئے شنکر تلنگانہ ر پروفیسر   8.6

8.7   DMR, Solan 

8.8   All India Coordinate Research Project on Mushroom 

 نتائج  اکتسابی   8.9

 الفاظ  یکلید   8.10

 سوالات  نمونہ امتحانی   8.11
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 (Introduction) تمہید 8.0

زسوں میں حالیہ   اور استعمال میں مشروم کی ہندوستان میں ت 

ت
 

اچل پرد کے لیے چیسراضافہ ہوا ہے۔ مشروم پر ر کافی کاش
 
کے  یشہ

زکٹر شہر سولان میں

 

 ڈات

 
ک

 کے تحت مشروم کی2008قائم) ( بھیDMR)چیسرآف ر ب

ت

، بہتر اقسام کی ( ہے۔ اس نظام

ت
 

اُپج  کاش

  یاوارپید کی مشرومکے تدارک اور  وںاور کیڑ ںیوربیما

ت

کے ساتھ ساتھ حاصل  کام ہو رہا ہے۔ تحقیق پر تحقیقی ںیقوضافہ کے طر میں صلاحک

 پہنچا

ت

اکہ  بھی نکاکردہ نتائج کو کاشتکاروں ی

ت

ا ہے ن

ت

ا یہجان  محدود نہ رہیں ییٹررلک 

ت

کے  چیسرر نے اپنی DMR۔ بلکہ کاشتکار کو فائدہ پہنچائیں ی

 All India Coordinate Project on Mushroom۔ اس کے تحت ہیں کی رتیا اقسام بھی نئی تین مشروم کی یعےذر

ز ہیں 23 کام کر رہا ہے جس کے مختلف علاقوں میں بھی

 

 مراک

ت

ز راش

 

ذ اور م ز ہیں تعاونی 9 یک

 

زبیتی یک کا اDMR مراک

ت

زا کام ت

 

 ت 

 کی کو مشروم کی اور خواتین نوجوانوںوزگار کاشتکاروں، عام لوگوں، بے ر ہے۔ جن میں ( کا انعقاد بھیTrainingپروگرام)

ت
 

زبیت کاش

ت

 ت

ز یہے۔ کاشتکار جاتی ید
 
 نئی کو بھی ینسے جڑے ماہ

ت
 

ا ہے۔  نکا سے روشناس کرا تتحقیقا ب

ت

 جان

 

 ( Objectives)مقاصد 8.1

 کے تحقیقی مشروم کی اس ن اب میں 

ت
 

کا حصول مقصود ہے۔ اس ادارے کے اغراض و مقاصد اور  یادارے کے تعلق سے جانکار کاش

زبیتی جائیگی حاصل کی کام سے واقفیت

ت

 ہے۔  گیا ذکر کیا اس ن اب میں بھی پروگرام کے ن ارے میں مشروم پر ت

 

 ادارے  تحقیقی ہندوستان میں 8.2

زکٹور

 

 ڈات

 
ک

 (  DMR) چیسرافٓ مشروم ر ب

زکٹور 

 

 ڈات

 
ک

اچل پرد چیسرآف مشروم ر ب
 
 کے لیے واقع ہے۔ سولان مشروم کی کے مقام سولان میں یش،ہ

ت
 

مشہور ہے۔  کاش

ا ہے۔  ( بھیMushroom city of Indiaچنانچہ اس کو ہندوستان کا مشروم والا شہر )

ت

زکٹور میں 1983کہا جان

 

 ڈات

 
ک

آف مشروم  ب

ز چیسرر

 

ام د سنٹر یننگاور ٹر چیسرر قومی یکو مرک

 

زائے مشروم کا ن ذ گیا نکات 

  

زکے ز چیسرر لیکلچرنسل آف اگرکو ینجو ای  ہے ۔ بعد میں نگرانی تک

ز کو قومی

 

ام د تحقیقی اس مرک

 

زائے مشروم کا ن ز ت 

 

 کا درجہ د گیا نکامرک

ت

ز کو نظام

 

 ۔ گیا نکااور مرک

 ر 8.2.1

ت

زائے مشروم کے اغراض و مقاصد چیسرنظام  ت 

 ر 

ت

زائے مشروم  چیسرنظام کے اغراض و مقاصد مختصر طور پر     Directorate of Mushroom Researchت 

 ۔جاتے ہیں کیے نبیا یلح  ذ

کا حصول اور ان کا مطالعہ اور ان تمام اقسام کو  ان سبھی ہیں بدستیا (  ملک میںGerm Plasmاقسام ) مشروم کے جتنے بھی ٭

ا۔

 

 محفوظ کرن

  یاوارپید دہنکاز مشروم کی ٭

ت

 اور افزائش۔ فتنکا در (  کیVarietiesکے اقسام ) صلاحک
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زوغ ) یسیا مشروم کی ٭

 

  یاوارپید دہنکا(  جو زDevelopmentاقسام کا ف

ت

نقصان  تیتیاکے حامل ہونے کے ساتھ ساتھ حیا صلاحک

 (  جیسےAbiotic stressesنقصان دہ عوامل ) تیتیاحیا اور غیر ںیوربیما ‘وںکیڑ (   جیسےBiotic stressesدہ عوامل )

اموافق موسم وغیر

 

 صلا کا مقابلہ کرنے کی ہن

ت

 رکھتے ہوں۔ حک

 کار مشروم کی ٭

ت
 

اکہ پید یبہتر میں ںیقوکے موجودہ رائج طر یکاش

ت

ا ن

 

 اضافہ ہوسکے۔ میں اوارلان

ا۔ یجانکار لوگوں میں مشروم کے ن ارے میں ٭

 

 کو عام کرن

 کار مشروم کی ٭

ت
 

ا۔ خاص طور پر د ںیقوکے طر یکاش

 

  یہیسے لوگوں کو واقف کران

م

 علاقو ں
ک
ی

اکہ  آگاہی لوگوں کو اس کی ن

ت

ا ن

 

بہم پہنچان

زاہمی یک ا یہفائدہ ہو۔  معاشی جس سے انہیں سے جڑ سکیں یکاشتکار لوگ اس کی دہنکاسے ز دہنکاز

 

 بھی کی طرح سے خود روزگار ف

 صورت ہے۔ 

 ر 8.2.2

ت

زائض  چیسرنظام

 

زائے مشروم کے ف  ت 

زائض میں ناوپر بیا 

 

 کے اہم ف

ت

 داخل ہے کہ :  یہ کردہ اغراض و مقاصد کے علاوہ نظام

 ر ٭

ت

زائے مشروم تعلیمی چیسرنظام ز ) اعلیٰ یک ا اعتبار سے بھی ت 

 

 (  ہے۔Centre of Excellenceدرجہ کا مرک

زم پلازم ) یہ ٭
 
ز ہے۔Germ plasmج

 

 (  کو محفوظ رکھنے کا مرک

ز پر مشروم پر ہونے والے تحقیقی ملک میں یہ ٭

 

 ذمہ دار ہے۔ (  کیCoordination) ہم آہنگی اور ان میں نگرانی کام کی مختلف مراک

  یجانکار (  کے ساتھ ساتھ مشروم پر ہونے والے کام کیResearch) (   اور تحقیقEducation) تعلیم ٭

ت

کو لوگوں ی

 کے (  بھیExtension) یذمہ دار پہنچانے کی

ت

زہ کار میں نظام

 

 ہے۔ دات

 

 کے نتائج چیسرمشروم ر8.2.3

 ر 

ت

زائے مشروم نے اپنی چیسرنظام  ہے جس میں اپج کی (  کیStrainsاقسام ) نئی کاوش سے مشروم کی تیتحقیقا ت 

Agaricus bisporus   اقسام نئی تین کی  (Strains)    NCS101, NCS-100   اورNCS 102   ۔ہیں 

(  ۔ Summer white button mushroomبٹن مشروم ) علاوہ موسم گرما کے سفیدمتذکرہ ن الا اقسام کے  

Agaricus bitorquis  اقسام  دو نئی کیNCB-6    اورNCB-13  کار ۔ اس کے ساتھ ان کیگئیں بنائی بھی 

ت
 

کے مکمل  یکاش

 کار ان کی ںیہاتھا اور  گیا نکاکے گرم علاقوں سے لا یکہاقسام کو امر ۔ دراصل ان نئیگیا نکابتا کو بھی یقہطر

ت
 

  گئی کی یکاش

ت

ا سات سال ی

ت

اور چھ ن

  یاراوپید ان کی

ت

  ان کی حالات میں اور ملکی صلاحک

ت

ک

 

 ۔ گیا کیا یجار کے لیے یپر عام کا شتکار ںیہا ۔ اس کے بعد انہیںگیا کا مطالعہ کیا موزوئ

زم پلازم 8.2.4
 
 (  Germ Plasm) ج

زم پلازم دراصل ان تمام دستیا 
 
۔مشروم کے ن ائے جاتے ہیں (  میںCropفصل ) بھی جو کسی اقسام کے مجموعہ کو کہتے ہیں بج

ا ہے۔ سولان) بدستیا

ت

زم پلازم کہا جان
 
ز ہے مشروم کیSolanمجموعہ کو مشروم کا ج

 

 کا مرک

ت

 کے لیے (  جو نظام

ت
 

اور موزوں  ینبہتر کاش

ا گیا

 

زم پلازم کو محفوظ کیا ںیہاہے ۔ چنانچہ  مقام مان
 
ا ہے۔  پر ج

ت

زم پلازم اقسام محفوظ کی610) کوئی مشروم کی پر خوردنی ںیہاجان
 
 ۔ ہیں گئی (  ج
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زبیتی 8.3

ت

 ( Training Programmes)پروگرام ت

 DMRاور افاد کا اہم کام لوگوں کو مشروم کی 

ت
 

 کاش

ت

ک
زبیت کے ن ارے میں ب

ت

زبیتی یہہے۔  یناد ت

ت

پروگرام عام لوگوں، بے روز گار  ت

ز
 
زوں، ماہ

 
اج

ت

ان کا  میں یلرہتا ہے۔ ذ یجار ۔ ان کا سلسلہ سال بھر مختلف اوقات میںجاتے ہیں منعقد کیے کے لیے ہمشروم وغیر یننوجوان، ن

ا ہے۔  کیا حاطہمختصر طور پر ا

ت

 جان

8.3.1 Entrepreneurs Training Course 

زبیتی یہ 

ت

 تجارتی مشروم کی نکا تجارت سے جڑے ہوئے ہیں ہے جو مشروم کی پروگرام ان لوگوں کے لیے ت

ت
 

سطح پر شروع کرنے  کاش

 ۔ جاتے ہیں دون ارہ منعقد کیے پروگرام سال میں یہ۔ والے ہیں

 

8.3.2 KVK Scientists / SMS Training 

ز کاگزار ہیں میں ہوغیر رسٹینیویوشعبوں،  جو حکومتی ہیں پروگرام ان کے لیئے یہ 
 
 یہ۔ جاتے ہیں شمار کیے میں یناور مشروم کے ماہ

ا ہے۔  نئی پروگرام ان کو مشروم کے ن ارے میں

ت

زاہم کرن

 

 معلومات ف

 

زبیت گار نوجوانوں کی وزکاشتکاروں اور بیر 8.3.3

ت

  ت

 یاور کاشتکار چاہتے ہیں سیکھنا کے ن ارے میں یکاشتکار ہے جو مشروم کی نوجوانوں کے لیے وزگارپروگرام ان کاشتکاروں اور بیر یہ 

 ۔ شروع کرنے کے خواہش مند ہیں

زبیتی الاقوامی بین 8.3.4

ت

 پروگرام  ت

زقی ہے جو نیم پروگرام ان لوگوں کے لیئے یہ

ت

زقی نکا فتہنکا ت

ت

ذ ت

 

زی  زپروگرام انگر یہ۔ ممالک سے تعلق رکھتے ہیں تک

 

ا ہے۔  منعقد کیا میں یتک

ت

 جان

 

8.3.5 Sponsored Training Course 

زاد کے لیے یہ 

 

زبیتی Solanہے جو  پروگرام ان اف

ت

 آنے کے متحمل نہیں کے ت

ت

ز ی

 

 اور دور دراز کے علاقوں میں مرک

ت

رہتے  ہوسکت

زبیتی ان ہی ۔ ان لوگوں کے لیےہیں

ت

۔ بعض ادارے اپنے ہاں کام کرنے والوں کو مشروم کے ن ارے جاتے ہیں پروگرام منعقد کیے کے مقام پر ت

زبیت میں

ت

زبیتی DMR جگہوں پر بھی اداروں کی یسے۔ اہیں ہتےچا یناد ت

ت

 ۔ پروگرام کا اہتمام کرتے ہیں ت

زبیتی یانفراد 8.3.6

ت

 پروگرام  ت

 کار ہے جو مشروم کی پروگرام ان انفراد کے لیے یہ 

ت
 

 ۔ چاہتے ہیں کے ن ارے سیکھنا یکاش

 

 ( Online Training Programme)پروگرام یننگٹر آئن لائین 8.4

 DMR  کے علاوہIIHRذ

  

زبیتی ( بھیچیسرکلچرل ر افٓ ہارٹی ٹانسٹیٹیو ین) ای

ت

  Online یہاور  پروگرام منعقد کرتے ہیں ت
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زبیتی یہ۔ ہوتے ہیں بھی

ت

 کے ن ارے میں نہپیما تجارتی اور مشروم کی یرتیا کی Spawnپروگرام مشروم کے تخم  ت

ت
 

زاہم کرتی پر کاش

 

 معلومات ف

ز ہے۔ مختلف مشروم جیسے جاتی ڈالی کے مراحل پر روشنی یرتیا تخم کی ہے۔ ان میں

 

ک

 

ا ،دو دھیا ،بٹن مشروم، ائٓ

 

ک

 

 تجارتی مشروم کی یشیکے، ر ش

 کار انداز میں

ت
 

مشروم سے  ،تدابیر جانے والی کی رفصل حاصل کرنے کے بعد اختیا قدر، مشروم کی اور طبی غذائی ، مشروم کی یقہکا طر یکاش

ا ہے۔  نکا کا موقع د سیکھنے مارکٹنگ کے ن ارے میں اور مشروم کی یرتیا ( کیValue added products)وںچیز قدر والی دہنکامختلف ز

ت

 جان

 کے  مشروم کی 

ت
 

 یوکاش

 
 

جائے اور مشروم پر آنے  ( کس طرح کیاFarm layout( کا آغاز )Mushroom form)ب

ز نکاجائے بتا اور ان کو کس طرح کنٹرول کیا کے ن ارے میں وںاور کیڑ ںیوربیما والی
 
ا ہے۔ زہ

ت

ا ہے کہ ان کو  نکابتا مشروم کے ن ارے میں یلےجان

ت

جان

 کیا

ت
 

  ہوتے ہیں کیا کےجائے اور ان  کس طرح شناج

ت

زات مرب

 

 ۔ ات

ز یہ 
 
زتیب کی digital booksکے لکچرس اور  ینپروگرام ماہ

ت

ا ہے اور شرکاء کو ٹر نکاد مدد سے ت

ت

پر سند کے ختم  یننگجان

Certificate ہے۔  مدت چھ دن کی ہے۔ اس پروگرام کی جاتی ید 

DMR  اورIIHR ز کی کے علاوہ اور بھی

 

زبیتی مراک

ت

  سے مشروم پر ت

 

ا ہے۔ ذ پروگرام کا انعقاد کیا جاب

ت

ا ہے۔ ان کا احاطہ کیا میں یلجان

ت

 جان

 

 8.5 Certificate in Mushroom Cultivation 

اڈو اگر یننگٹر یہ 

 

امل ن

 

زکے ز رسٹینیویو لیکلچرپروگرام ن   سے منعقد کیا کی کلچر ٹکنالوجی آف ہارٹی ٹاہتمام انسٹیٹیو تک

 

ا ہے۔  جاب

ت

جان

 کامیا یںہے اور دسو مدت چھ ماہ کی اس کی

ت

ا ہے۔  موضوعات کا احاطہ کیا یلدرج ذ ۔ اس میںشرکت کے اہل ہیں اس میں وارامید بجماع

ت

 جان

 معلومات ابتدائی ن ارے میںمشروم کے  ٭ 

 مشروم کلچر  ٭ 

ا  Spawnمشروم کے تخم  ٭ 

 

 کا بنان

ا  Casing Beds ٭ 

 

 کا بنان

 درکار ماحول  مشروم کے اُگانے کے لیے ٭ 

 کا تدارک  ںیوربیما وں،کیڑ ٭ 

ا اور مشروم کا استعمال  ہ( ذخیرHarvestingفصل کا حصول ) مشروم کی ٭ 

 

 کرن

  Marketingتجارت  مشروم کی ٭ 

 

 رسٹینیویو زرعی ستینکا جئے شنکر تلنگانہ ر پروفیسر 8.6

 (Prof. Jayashankar Telangana State Agricultural University, Hyderabad ) 

ہے جہاں پر مشروم پر کام ہو رہا  Cultivation Unitمشروم  یک ا میں رسٹینیویو لیکلچراگر ستینکاجئے شنکر تلنگانہ ر پروفیسر 

 کار عام لوگوں کو اور مشروم کی ہے۔ اس سنٹر سے بھی

ت
 

زبیت یسے جڑے لوگوں کو ضرور یکاش

ت

زاہم کی معلومات اور ت

 

 ہے۔  جاتی ف
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8.7 DMR سولان 

 لحاظ اور نما نے مشروم کے شعبہ میں DMR Solan سالہ دور میں 37کے  ماپنے قیا ٭
 
کوششوں  ہے۔ اس کی کام کیا ںنکاقاب

  یاوارپید سے مشروم کی

ت

ا اضافہ ہوا ہے اور مشروم کی میں Productivity صلاحک

 

 میں دوگ

ت
 

  مشروم  کاش
 

وسعت کے س

اہ  کوئی میں Production اوارجملہ پید کی

 

 ہوا ہے۔  اضافہچھ گ

 کرنے کے بعد انہیں کو جمع کیا typesمشروم کے مختلف  بدستیا ملک کے مختلف علاقوں میں DMR ٭

ت
 

مناش   اور ان کو شناج

ام دئیے شناختی

 

 تیمشروم کے جینیا انہیں ۔ جیسےاستعمال کئے جاتے ہیں مختلف پروگرامس میں types یہ۔ محفوظ کیا اور انہیں ن

 جاسکتا ہے۔  استعمال کیا میںbreedingافزائش  مطالعہ اور مشروم کی

 اور ان کے تدارک کے طر کی وںاور کیڑ ںیوربیما مشروم کی ٭

ت
 

 کئے ۔  فتنکادر یقےشناج

  فتنکادر کی Post-harvest technology)) تدابیر فصل حاصل کرنے کے بعد اسے محفوظ رکھنے کی مشروم کی ٭

زاد، خواتین اہم کام عام لوگوں، کاشتکاروں، تجارتی یک کا ا DMR ٭

 

  گار نوجوانوں کو مشروم کی وزاور بیر اداروں سے وابستہ اف

ت
 

کاش

زبیت کے ن ارے میں

ت

ز یہہے۔  یناد ت
 
االوجی اور نئی تتحقیقا ہونے والی نئی مشروم کو بھی ینماہ

 

ت
کل

 

ن
ا ہے۔  

ت

 یننگٹر یہسے روشناس کرن

زبیتی DMR۔ ہیں رہتی یجارپروگرام سال بھر 

ت

 بے شمار لوگوں کو اپنے ت

ت

 ہے۔  کیا پرگراموں سے مستفید نے اب ی

 

8.8 All India Coordinated Research Projection Mushroom (AICRPM) 

 Coordinating 23ہے۔ چنانچہ  یمشروم پر کام جار میں ستوںنکاکے تحت مختلف ر AICRPM ملک بھر میں 

centre   9اور  Cooperating centres ز کا کام مشروم پر کام کر رہے ہیں میں ستوںنکار 27مختلف  ملک کی

 

 ہے کہ:  یہ۔ ان مراک

 ۔ یںسروے کر Survey رے میںمشروم کے ن ا ٭ 

 ۔ یں( جمع کرtypesمشروم کے نئے اقسام ) ٭ 

ا ہے۔  germ plasmکام  یہ  

ت

 کے اکٹھا کرنے کے تحت انٓ

، بیما مشروم کی پہلو جیسے سبھی ۔ اس میںیںکر چیسرمشروم کے ن ارے ر ٭

ت
 

سے تحفظ ، مشروم سے  وںاور کیڑ ںیورکاش

ا اور ان کی Products وںمختلف چیز

 

 ۔ اتٓے ہیں ہمارکٹنگ وغیر کا بنان

  مختلف علاقوں میں نکاحالات  ئیاقسام کا مختلف جغرافیا مشروم کی ٭ 

ت

ک

 

ا۔  adaptability موزوئ

 

 کا مطالعہ کرن

ذد مشروم کے ن ارے میں ٭   کا مختلف مقامات پر جا پہنچنا۔  وضع کردہ تکنالوجی یج 

 AICRPM ںسرگرمیا کی DMRہیں ن اتی کے تحت انجام : 
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List of all India Coordinated Research Projects 

Indian Council of Agricultural Research (ICAR) Institute Based Centres: 

1. ICAR Research Complex for NEH Region  

 Division of Plant Pathology, ICAR, Research Complex , 

 Umiam, Meghalaya - 793 103, Phone: 0364-357649 

 

2.  ICAR Research Complex for Eastern Region 

 ICAR-RCER Research Centre , 

 Ranchi - 834010 (Jharkhand) 

 

3. CIARI, Port Blair 

 Division of Field Crop Improvement and Protection , 

 Central Island Agricultural Research Institute  

 Port Blair, A&N Island - 744101 

 

4. IIHR Bangalore  

 ICAR-Indian Institute of Horticultural Research , 

 Hessaragatta, Bangalore - 560089 

 

5. Sikkim 

 ICAR Sikkim Centre , 

 Tadong, Gangtok - 737102 

 

6. Arunachal Pradesh 

 ICAR Research Complex for NEH Region, 

 Arunachal Pradesh Centre, Basar-791101 , 

  

7. Nagaland 

 ICAR Research Complex for NEH Region, 

 Nagaland Centre, Jharnapani , Medziphema, Nagaland-797106 , 
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8. Mizoram 

 Crop Protection Division , 

 ICAR-Research Complex for North Eastern Hill Region    

 Mizoram Centre, Kolasib-796081, Mizoram 

 

9. Tripura 

 ICAR Research Complex for NEH Region 

 Tripura Centre, Lembucherra West, Tripura-799210 

  

10. Manipur 

 ICAR, Research Complex for NEH Region 

 Manipur Centre, Lamphapat 

 Imphal - 795004, Manipur 

  

State Agricultural University (SAU) Based Centres 

 

1.  Tamil Nadu Agricultural University, Coimbatore 

 Centre for Plant Protection Studies, Tamil Nadu Agricultural University , 

 Coimbatore-641003, Tamil Nadu 

  

2. Punjab Agricultural University (PAU) (TNAU), Ludhiana 

 Department of Basic Sciences & Humanities , 

 Punjab Agricultural University, Ludhiana-141 004 Punjab , 

  

3. Mahatma Phule Krishi Vidhyapeeth (MPKV), Pune 

 AICRP - Mushroom, Pune College of Agriculture ,    

 MPKV, Pune-411005, Maharashtra 

 



81 
 

4. GB Pant University of Agriculture & Technology (GBPUA&T), 

Pantnagar، G.B. Pant University of Agriculture & Technology , 

 Pantnagar - 263145, Uttarakhand 

 

5. Krishi Vishwa Vidyalaya 

 Krishak Nagar, Raipur - 492 012, Madhya Pradesh . 

 

6. Kerala Agricultural University, Vellayani 

 Kerala Agricultural University  

 Vellayani, Kerala 

7. M P University of Agriculture & Technology (MPUAT), Udaipur  

 College of Agriculture, M.P. University of Agriculture & Technology,  

 Udaipur-313001 

  

8. CSS Haryana Agricultural University (CSSHAU), Hisar 

 CCS Haryana Agricultural University , 

 Hisar-125001 

  

9. Orissa University of Agricultural & Technology (OUAT), 

Bhubaneshwar 

 Dept. of Plant Pathology, College of Agriculture 

 Orissa University of Agriculture and Technology , 

 Bhubaneshwar-751003 

  

10. Rajendra Agricultural University (RAU)  

 PUSA, Samastipur 

 

11. Central Agricultural University, Pasighat 

 Dept. of Plant Pathology, College of Horticulture & Forestry 

 Central Agircultural University, Pasighat-791102, Arunachal Pradesh, 
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12. Haryana Agro Industries Corporation Agro Research & Development 

Centre Murthal Haryana Agro Industries Corporation Agro R&D Centre , 

 Opp. Engineering College, Murthal-131027 , 

 Sonepat Haryana e-mail: haicrnd@gmail.com 

 

13. Chaudhary Sarwan Kumar Himachal Pradesh Krishi Vishvavidhyala  

 (CSKHPKV) Palampur, 

 Mushroom Centre, Department of Plant Pathology 

 CSKHPKV, Palampur-176002, Himachal Pradesh 

 

Cooperating Centres 

 

1.  YSP University of Horticulture & Forestry (YSPUHF) 

 Department of Plant Pathology , 

 Dr. Y.S. Parma University of Horticulture & Forestry 

 Nauni-173230, Solan Himachal Pradesh  

 

2. Vivekanand Parvatiya Krishi Anusandhan Sansthan (VPKAS, Almora) 

 ICAR-Vivekanand Parvatiya Krishi Anusandhan Sansthan , 

 Almora-263106, Uttarakhand 

  

3. Sher-e-Kashmir University of Agricultural Sciences & Technology 

(SKUAST)  

 Mushroom Research & Training Centre, Division of Plant Pathology , 

 SKUAST, Shalimar, Srinagar-181102 Jammu & Kashmir 

 

3. Sher-e-Kashmir University of Agricultural Sciences & Technology 

(SKUAST) Division of Plant Pathology, Faculty of Agriculture , 

 SKUAST-J, Main Campus Chatha, Jammu-180005, Jammu & Kashmir 
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5. ASSAM Agricultural University (AAU), Jorhat 

 Dept. of Plant Pathology, Assam Agricultural University , 

 Jorhat-785013, Assam  

 

6. Sardar Vallabbhai Patel University of Agriculture & Technology 

(SVBPUA&T)  

Department of Plant Pathology, SVBPUA&T , 

 Meerat-250110, Uttar Pradesh 

  

7. Faculty of Agriculture, BCKVV 

 Mohanpur-741252, West Bengal , 

  

8. Sardar Krushinagar Dantiwala Agricultural University (SDAU), Gujrat 

 Department of Plant Pathology, SD Agricultural University 

 Sardar Krushinagar-3875506, Gujrat , 

  

9. Acharya NG Ranga Agricultural University (ANGRAU), Hyderabad 

 Dept. of Plant Pathology, SV Agriculture College , 

 Tirupati-517502, Andhra Pradesh  

 

 (Learning Outcomes) نتائج اکتسابی 8.9 

اچل پرد کے لیے مشروم پر جامع تحقیق ہندوستان میں 
 
زکٹر کے شہر سوالان میں یشہ

 

 ڈات

 
ک

( قائم DMR)چیسرآف مشروم ر ب

، کاشتکار مشروم کی ہے جس میں جارہی کی چیسرہے۔ اس کے تحت مشروم پر ر

ت
 

اور  ںیوراور بیما یچا اقسام کی نئی ،یقےکے نئے طر یکاش

زبیتی یک کا ا DMRموضوعات پر کام ہو رہا ہے۔  مربوط کا تدارک اور دوسرے کئی وںکیڑ

ت

عام  ہے جن میں پروگراموں کا انعقاد بھی اہم کام ت

زوں، بیر
 
اج

ت

زبیت و مرد کو مروم کی خواتین یہیگار نوجوانوں اور د وزلوگوں، کاشتکاروں، مشرمو کے ن

ت

 کے متعلق ت

ت
 

 ہے۔ مشروم کی جاتی ید کاش

ز
 
 سے وابستہ ماہ

ت
 

  کو بھی ینکاش

ت
 

ا ہے۔  سے آگاہ کیا ںیقواور طر داتیجاا نئیب

ت

 مشروم کے قومی کے تحت سارے ملک میںDMRجان

 کے ز تتحقیقا

 

زپراج کٹ   تک

ت

ز ہیں 23اہتمام راش

 

ز مراک

 

ذاور م ز ہیں 9 یک

 

ز پر مشروم کی ان سبھی۔ تعاون مراک

 

 اور متعلقہ اُمور پر تحقیقی مراک

ت
 

 کاش

 ہے۔  یکام جار
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 DMRنئی تین کے تحت مشروم کی  

 

ئ

 ورا
ک
ی

 

 

ت
ک 
ٹ
ز

 

جمع کر  قسموں کو بھی ن ائے جانے مشروم کی ۔ ملک کے مختلف حصوں میںہیں گئی کی رتیا ر

 ۔ گئے ہیں پر محفوظ کیے ںیہاکے 

 

 (Keywords) الفاظ یکلید 8.10

 DMR ،اغراض و مقاصد، نئی  

 

ئ

 ورا
ک
ی

 

 

ت
ک 
ٹ

ز،

 

زم پلازم، ٹر ر
 
ز  یلی،ذAICRPMپروگرام،  یننگج

 

 مراک

 

 ( Model Examination Questions) سوالات نمونہ امتحانی  8.11

 (Objective Answer Type Questions)   معروضی جوان ات کس حامل سوالات ۔   8.11.1

ا ہے؟ .1

ت

ا جان

 

ام سے جان

 

  سولان کو کس ن

(A)     Apple city of India B) ) Mushroom city of India 

 C)                                ) Herbal city of India (D )  Organic city of India 

 

2. Directorate of Mushroom Research کہاں واقع ہے؟ 

 (A)     شملہ B) ) زہ                                 دون
 
 حیدرآن اد  ( D) سولان (                                (C  دہ

3 . DMR نے کون سی نئی اقسام تیار کی ہیں؟ 

(A)     NCS-100, NCS-101, NCS-102 B) ) NCB-1, NCB-2, NCB-3 

 C)                                ) OSM-10, OSM-12, OSM-13 (D )  MSR-5, MSR-6, MSR-7 

 

4. Summer white button mushroom ا ہے؟

ت

 کس جنس سے تعلق رکھ

(A)     Agaricus bisporus B) ) Agaricus bitorquis 

 C)                                ) Pleurotus ostreatus (D )  Volvariella volvacea 

 

5.                                                                                        DMR ______ میں عمل میں آنکا۔________کا قیام سن ____ 

6. DMR       م پلازم محفوظ ہیں۔_______مشروم کے ____میں
َ
ز
 
 ______ ج

7. DMR کے تحت AICRPM ز ہیں؟

 

 کے کتنے تعاون مراک

8.  Summer white button mushroom                             کی دو نئی اقسام کون سی ہیں؟ 

زم پلازم کس چیز کو کہتے ہیں؟   .9
 
 مشروم کا ج

10.  : Online training programme کی مدت کتنی ہے؟ 
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 ( Short Answer Type Questions)جوان ات کے حامل سوالات مختصر ۔8.11.2

 (1  ) DMRزبیتی

ت

زاد کے لئے ہیں کے ت

 

 ۔ پروگرام کن کن اف

 (2 ) Certificate in Mushroom Cultivation ۔ پر نوٹ لکھیں 

 (3  ) AICRPM؟ہیں کے مقاصد کیا  

 (4 ) DMR ۔ پرگرام پر نوٹ لکھیں یننگٹر تین کے کوئی 

 (5 ) DMR۔ نتائج پر نوٹ لکھیں چیسرکے ر 

 ( Long Answer Type Questions) جوان ات کے حامل سوالات یلطو ۔8.11.3

 ر (  1) 

ت

زائے مشروم کہاں  چیسرنظام زائض کے تعلق پر نوٹ لکھیںےۃت 

 

 ۔۔ اس کے اغراض و مقاصد اور ف

 (2 ) DMRزبیتی

ت

 ۔ نوٹ لکھیں پروگرام پر تفصیلی کے ت

 (3  ) Online ۔ ڈالیں پروگرام پر روشنی یننگٹر 

 (4 ) DMR۔ کے کاموں پر نوٹ لکھیں 

 (5 ) AICRPM ام لکھیں ۔ کوئیجانتے ہیں کے تعلق سے اپٓ کیا

 

ز کے ن

 

 ۔ ن انچ مراک

 

 

 

 

 

 

 

 

KEY:   1.B  2.C  3.A  4.B  5. 1983  

  6. 610 7.  9  8. : NCB-6 اور NCB-13    

 دن 6   .10   مشروم کی تمام دستیاب اقسام کا مجموعہ .9  

 

 ٭٭٭
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ز کردہ کتابیں 

 

ذ مطالعے کے لیے تجوتک زیک
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 نمونہ امتحانی پرچہ

 

Maulana Azad National Urdu University 

B.Sc. I Semester Examination 

(Mushroom Cultivation-I) 

Paper Code: UGBT301SET 

Skill Enhancement Course (SEC) 

Time: 2hrs.                      Marks: 35 

 

 دی گئی ہے۔تمام حصوں سے سو

ً

ارۃ

 

ز جواب کے لیے لفظوں کی تعداد اش
 
 الوں کا جواب دینا لازمی ہے۔یہ پرچہ سوالات تین حصوں پر مشتمل ہے: حصہ اول، حصہ دوم، حصہ سوم۔ ہ

ز سوال  لازمی سوالات 5حصہ اول میں 
 
ا/مختصر جواب والے سوالات ہیں۔ سوال کا جواب لازمی ہے۔ ہ

 

نمبر مختص ہے۔ 1کے لیے ہیں جو کہ معروضی سوالات/خالی جگہ پر کرن  

 (1x5=5 Marks)            

ز سوال کا جواب تقریباً 
 
ز سوال کے لیے لفظوں پر مشتمل ہے  (100)                                    حصہ دوم میں مختصر سوالات پر مبنی ہے، اور اس میں طال  علم کو کوئی ن انچ سوالوں کے جواب دینے ہیں۔ ہ

 
۔ ہ

  (4x5=20 Marks)          نمبرز مختص ہیں۔ 4

ز سوال کا جواب تقریباً )حصہ سوم میں دو 
 
ز سوال کے لیے  لفظوں پر مشتمل ہے (250سوالات ہیں، اس میں سے طال  علم کو کوئی ایک سوال کا جواب دینا ہے۔ ہ

 
نمبرز  10۔ ہ

 (1x10=10 Marks)           مختص ہیں۔

__________________________________________________________________________ 

 حصہ اول

(1 )Amanita phalloides    ا ہے؟کو عام طور پر

ت

ا جان

 

ام سے جان

 

 کس ن

A)) Fly agaric  B)) False Morel 

 C)) Death Cap  D) ) Vomiting Russula 

 

رزنکا سے ہونے والی بیماری     (2)

 

 تککٹ
ی

   Brown blotch    __________________  زثومہ
 
 ہوتی ہے۔ج

 

 کے ن اع

 (A  )Coprinus atramentarius  (B )  Psuedonomas fluorescence   

   (C) Trichoderma viride     (D   ) Verticellum fungicola 

ا ہے؟   . (3)

ت

الیائی ونکاگرا کس مشروم کو کہا جان
 
 ہ

   (A)      Agaricus bisporus (B)                       Cordyceps sinensis 

 (C) Pleurotus spp   (D)  Volvariella volvacea 
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ا کے _______________________ (4)

ت

زثوموں اور خامروں کے عمل کو روکا جان
 
ذریعے مشروم میں خوردبینی ج

 .ہے

 (5)     Cecid flies ا ہے۔

ت

 کو عام طور پر ______ کہا جان

 

 حصہ دوم

زات ہوتے ہیں؟ .1

 

زیلے مشروم کے کیا ات
 
 زہ

2.   
ک

 پر نوٹ لکھیں۔ cob web diseaseکاب وب

ات کی علامات لکھیں۔مشروم میں نما توڈس سے  .3

 

 ہونے والے نقصان

ام لکھیں۔Value added productsمشروم سے تیار ہونے والے  .4

 

 کے ن

 مشروم کی کم پیداوار کی کیا وجوہات ہیں؟ .5

 

 حصہ سوم

 طویل مدت کے لئے خشک کیے جانے کے کوئی دو طریقے بیان کریں۔ .1

   کے ن ارے میں لکھیں ۔  Abiotic Disordersمشروم میں واقع ہونے والے کوئی تین  .2

ز ہیں؟ .3

 

 مشروم کی کم پیداوار کی وجوہات بیان کریں اور انھیں دور کرنے کی کیا تجاوتک

 

 

      

                                                                                                                                                                                                                                                       

 

 

 
 


